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UDOMOWIENIE I POCZATKI UPRAWY WINOROSLI
(VITIS VINIFERA L.)

Morfologiczne i genetyczne badania porownawcze pozwolily zidentyfikowac
dzika rosling, od ktérej pochodzi winorosl wlasciwa uprawna (Vitis vinifera sativa),
SciSle powigzang ze wspolczesnie istniejacymi formami dzikimi: europejskimi
i zachodnioazjatyckimi. Poczatkowo zaliczano jg do gatunku dzikiej winorosli wia-
sciwej lesnej (Vitis vinifera sylvestris), a obecnie do odmian jej podgatunku Vitis
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vinifera L. subsp. sylvestris, wystgpujacych powszechnie na potudniu Europy
i w zachodniej Azji, czyli na obszarze rozciggajacym si¢ od atlantyckiego wybrzeza
Hiszpanii i Francji do Tadzykistanu (Zohary 1996, s. 24).

Znaleziska paleobotaniczne i archeologiczne potwierdzaja, ze na obszarach
obejmujacych Bliski Wschdd (od Iranu i Turkmenistanu do krajow Lewantu) oraz
potudniowa Europe w czasie cieplejszych faz plejstocenu i holocenu pojawily si¢
szczepy dzikiej winoro$li i rozprzestrzenity si¢ najpierw na potudniu opisywanych
terendéw, a potem w kierunku pétnocnym (Zohary 1996, s. 24-25).

Najlepsze obecnie warunki do rozwoju dzikiej winoroéli stwarza tagodny i wil-
gotny klimat, charakterystyczny dla basenu Morza Srodziemnego oraz okolic lasow
liSciastych porastajacych potudniowe wybrzeza Morza Czarnego oraz obszary roz-
ciggajace si¢ na potudnie i na zachod od Morza Kaspijskiego, pétnocng Grecje
i potudniowe Batkany. Winogrona sylvestris wystepuja we Wtoszech, Francji, Hisz-
panii i w Afryce Polnocnej, a takze na niektorych obszarach Bliskiego Wschodu
i Azji Srodkowej (W wawozach, w poblizu strumieni) oraz w klimacie umiarkowa-
nym: w Europie Srodkowej, w dolinach Renu i Dunaju (w rozproszonych popula-
cjach) (Renfrew 1996, s. 255; Zohary 1996, s. 24).

Dzika winoro$l czgsto rosta w poblizu drzew lub krzewow, oplatajac je i wspi-
najac si¢ ku gorze, aby uzyskac jak najwickszy dostep do $wiatta stonecznego, po-
niewaz jest to ro$lina kochajgca stonice. Chociaz najlepszym miejscem do zycia sg
dla niej otwarte tereny lesne wystgpujace w basenie Morza Srodziemnego lub obrze-
7a najbardziej gestych lasow na obszarach tegowych, nie nalezy zapominaé o jej
mozliwosciach adaptacyjnych. Dzika winoro$l potrafi przystosowa¢ si¢ do bardzo
r6znych warunkow i czasami rodzaj gleby lub obecno$¢ skat na okreslonym obsza-
rze nie stanowi przeszkody, czego przykladem sa $rodziemnomorskie zaro$la
w bardzo suchych miejscach, gdzie mozna znalez¢ opisywane ro$liny (Bouby, Ma-
rinval 2001, s. 15).

Zasadniczym problemem w odtworzeniu mapy i etapOw rozprzestrzeniania si¢
dzikich form winoro$li sg trudnosci z rozréznieniem odmian dzikich od udomowio-
nych (Renfrew 1996, s. 255). Bardzo czgsto na obszarach, na ktérych winoro$l sy-
lvestris ro$nie w bezposrednim sasiedztwie winnic z uprawng winng latoroslg, do-
chodzi do samoistnego krzyzowania si¢ obu gatunkow. Dzika winoro$§l zajmuje
zwykle obrzeza upraw, opuszczone zagajniki, pobocza i podobnie sztuczne, wtorne
siedliska. W wyniku krzyzoéwki tworza si¢ wowczas prawdziwie dzikie formy
rosngce w pierwotnych siedliskach, pochodne powstale w wyniku rozmnazania
z nasion hybrydowych. Czgsto odrdznienie dzikich form od ich pochodnych jest
bardzo trudne lub wr¢cz niemozliwe. Przypuszeza sig¢, ze w czasach, kiedy ludzie
uczyli si¢ rolnictwa, a nast¢pnie udomowili dzika winoro$l, zrobili to, krzyzujac
kolejno dzikie i udomowione szczepy (Zohary 1996, s. 24-25). Mozliwe tez, ze
wspotczesna mapa wystgpowania winorosli sylvestris moze przypominac¢ rozmiesz-
czenie pierwotnych dzikich odmian w ich naturalnych siedliskach, zdziczalych form
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udomowionych oraz hybryd pomiedzy dzika lesng winoro$la a udomowiona winna
latoros$la (Renfrew 1996, s. 255).

Dobrym przyktadem obszaru, na ktérym nadal wystgpuja liczne populacje dzi-
kiej winorosli le$nej jest Grecja (od co najmniej plejstocenu). Obecnie zasigg jej
wystepowania jest bardzo szeroki: szczegdlnie w polocnej Tracji, wschodniej
i zachodniej Macedonii, Epirze, Tesalii, Eubei i na Peloponezie — w lasach miesza-
nych, na aluwialnych i ubogich glebach, najlepiej na stosunkowo wilgotnych grun-
tach. Odmiany winoro$li silvestris wspinajacych si¢ na drzewa i obrastajacych je do
wysokosci 30 m lub wyzej' moga rosnaé na obszarach potozonych do 400 m n.p.m.,
niekiedy 800 m n.p.m., przy temperaturze co najmniej 16°C w czasie najcieplej-
szych letnich miesigcy. Dzikie winogrona sg dwupienne, a ich populacje zawieraja
mniej wiecej w rownych proporcjach formy meskie i zenskie. Owoce powstaja
w wyniku zapylenia krzyzowego. Opisywane dzikie odmiany stanowia przeciwien-
stwo udomowionych, poniewaz formy, w ktorych kwiaty zawieraja zaréwno stupki,
jak 1 pylniki nie wymagaja zapylenia krzyzowego (Renfrew 1996, s. 255, 257-258).

Obecnie w niektorych rejonach §wiata nadal uprawia si¢ w ten sposob winorosl,
np. w Vinho Verde w potnocnej Portugalii i w wielu gorskich wioskach Azji Srod-
kowej. Rosénie ona obok drzew. Nalezy ja czgsto przycina¢, aby umozliwi¢ przejscie
pomiedzy roslinami oraz zmniejszajac ich rozrastanie, zapewni¢ wigcej owocOw
o lepszym smaku. Winogrona mozna zbiera¢ bez konieczno$ci wspinania si¢ na
drzewa. Nalezy jednak pamieta¢ o odpowiedniej i regularnej pielegnacji, poniewaz
bardzo szybko drzewa i winna latoros$l zamieniajg si¢ w gaszcz (Olmo 1996, s. 38).

Obszar wystepowania dzikiej odmiany winorosli (Vitis vinifera L. ssp. silvestris)
w Europie wyraznie si¢ zmniejszyl, na co miaty wptyw filoksera winiak (mszyca
przywieziona z Ameryki Pétnocnej w 1860 r.) oraz maczniak prawdziwy i rzekomy,
rowniez z Nowego Swiata, ktore zniszczyly lesne siedliska (Arnold, Gillet, Gobat
1998, s. 159).

Analiza rozmieszczenia i rozprzestrzeniania si¢ dzikich i uprawnych odmian
Vitis vinifera L. umozliwita odtworzenie przebiegu udomowienia winnej latorosli,
opisanego w nastepujacy sposob przez L. Levadoux:

1) Vitis vinifera L. wystgpowata juz pod koniec starszego okresu ery kenozoicz-
nej (w neogenie) i na poczatku czwartorzedu, co potwierdzajg znaleziska
skamieniatosci odkryte w wielu miejscach Europy Zachodniej i w basenie
Morza Srodziemnego.

2) Na zalesionych obszarach wybrzezy Morza Srodziemnego i wzdtuz potu-
dniowych brzegéw Morza Kaspijskiego znaleziono paleobotaniczne pozosta-

' Wystepuja w poblizu drzew nastepujacych gatunkéw: Cercis siliquastrum, Laurus nobilis, Arbu-
tus unedo i Arbutus andrachne, Olea oleaster, Platanus orientalia, Quercus coccifera, Pistacia terebin-
thus, Clematis vitalba, Ulmus campestris, Cornus mas i Cornus sanguinea, Corylus avellana, Rubus sp.,
Fagus silvatica, Pyrus amygdaliformis, Rosa sp. i Castanea sativa (Renfrew 1996, s. 255, 257).
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tosci winoros$li pochodzace z pleistocenu (pierwszej epoki czwartorzedu). Jej
populacje rozwijaty si¢ samodzielnie w roznych kierunkach przez wiele setek
tysigcy lat.

3) W epoce neolitu winoro$l zajmowata prawie ten sam obszar co obecnie, choé
o mniejszym zroéznicowaniu klimatycznym. Prymitywny polimorfizm i dwu-
piennosc¢ lasow pozostata nienaruszona dzigki heterozygotycznos$ci roslin.

4) Poczatki uprawy zboza na Bliskim Wschodzie datuje si¢ na okres pomigdzy
9 a 6 tysiacleciem p.n.e., skad ta gataz rolnictwa rozprzestrzenita si¢ na inne
obszary basenu Morza Srédziemnego i Europy.

5) Udomowienie winoro$li na Zakaukaziu nastapilo w 8—6 tysigcleciu p.n.e.

6) Pod koniec 5 tysigclecia p.n.e. uprawa winnej latorosli rozprzestrzenita si¢
nad Morzem Egejskim, w Mezopotamii, Syrii i w Egipcie.

7) W czasie pierwszego tysigclecia p.n.e. rozpoczeto uprawe winoro$li w $rod-
kowej i poinocnej czesci Wioch, Francji (Prowansji), Afryce Poéinocnej
i w Hiszpanii.

8) Badania odmian vinifera sylvestris przeprowadzone przez A.M. Negrula po-
zwolily ustali¢, ze jedna z nich prawdopodobnie dominowata w regionie Mo-
rza Kaspijskiego, za$ na innych analizowanych obszarach: Europy, Anatolii
i Afryki Potnocnej, na zachod od Kaukazu, odkryto jedynie jej niewielkie po-
zostatosci. Odmiany te nie s3 jednorodne, podzielono je wg réznych ekoty-
pow 1 zweryfikowano dzigki badaniom przeprowadzonym w dolinach Renu
i Dunaju oraz w innych miejscach. Nie mozna wykluczy¢, ze doszto do
hybrydyzacji miedzy szczepami winorosli zajmujacymi sgsiednie tereny.
Latwiej odtworzy¢ genezg ekotypow winogron wystepujacych w bardziej
umiarkowanych strefach Europy: Portugalii, Francji i Nadrenii (Olmo 1996,
s. 36).

Bardzo wazna rzecza, o ktérej nie nalezy zapomina¢, jest to, ze winoro$l w sta-
nie dzikim charakteryzowata si¢ duza iloscig smacznych i pozywnych owocow,
szczegoOlnie we wschodniej czg$ci obszaru jej wystepowania. Wiekszos¢ dzikich
odmian owocow, takich jak: figi, jabtka, gruszki, gorzkie migdaty i twarde orzechy
roOwniez byla bardzo smaczna. Analiza paleobotanicznych znalezisk pestek wino-
gron wykazata, ze dzika winoros$l wystgpowata na bardzo duzym obszarze i stanowi-
ta pozywienie ludzi zanim jeszcze zaczeli prowadzi¢ osiadty tryb zycia. Udomowie-
nie winorosli nie byto problemem odkad zaczgto uprawia¢ zboze, a sezonowos$¢
wszelkich dziatan rolniczych, takich jak: orka, sianie ziarna, zniwa i pozyskiwanie
nasion do zasiewOw narzucato osiadly tryb zycia (Olmo 1996, s. 38).

Ludzie udomowili winoro$l, aby zwiekszy¢ ilos¢ owocow i udoskonali¢ ich
smak. Pierwsze udomowione szczepy nadal krzyzowano z sadzonkami dzikiej wino-
ro$li, zeby doprowadzi¢ do wyksztalcenia si¢ najlepszych cech tych roélin (Olmo
1996, s. 37). Dobrym tego przyktadem sg badania pozostato$ci winnej latorosli zna-
lezionej w rzymskich i galo-rzymskich winnicach w okolicach Narbony, ktore po-
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twierdzily r6znorodno$¢ biologiczng analizowanych szczepoéw. Odkryte tam odmia-
ny uprawne powstawaty dzigki krzyzowaniu odmian dzikich z dzikimi lub upraw-
nych z dzikimi (Bouby, Terral, Figueiral, Ivorra, Lacombe, Pastor, Picq, Bouffat,
Fabre, Jung, Marinval, Petitot, Tardy 2010, s. 137).

W miejscach, gdzie dzika winoro$l stanowita cze$¢ rodzimej flory, winna lato-
ro$l zaczeta by¢ wykorzystywana do produkcji wina. Zatozenie winnicy umozliwia-
ly: obecnos¢ stalego zrodta wody, aby dato si¢ nawodni¢ pole oraz znalezienie spo-
sobu na ochronienie jej przed wypasanymi zwierzetami, gtdéwnie kozami i owcami.
Najlepsze warunki do spelienia pierwszego wymogu panowaly na do$¢ duzych
wysokosciach, w dolinach gorskich, w ktorych plyngty strumienie (w lecie zasilane
w wode przez topniejace $niegi z bardzo wysokich pasm gorskich). Na potudnio-
wych stokach, na obszarach rozciggajacych si¢ ze wschodu na zachéd panowaty
jeszcze lepsze warunki ze wzglgdu na lasy chronigce winoro$l przed naptywem
zimnych mas powietrza. Poszczegolne szczepy dzikiej winorosli rosngce w lesie lub
w nadbrzeznych siedliskach wybierano do udomowienia na podstawie najwiekszej
ilosci owocow i regularno$ci ich produkcji, aby mysliwi i zbieracze co roku zbierali
owoce z tych samych krzewéw. Mozliwe, ze powycinano ros$liny, ktoérych nie udo-
mowiono lub oznakowano te, ktore wtaczono do uprawy. Jesli dzika winoro$l inten-
sywnie rozwijata si¢ w jakiej§ okolicy i rodzita duzo owocoéw, mogto dojs¢ do
zwickszenia nacisku na uzyskanie jak najstodszych winogron.

Wraz z osiadlym trybem zycia i wprowadzeniem gospodarki opartej na rolnic-
twie zachowano cze¢$¢ dzikich drzew owocowych oraz krzewow dzikiej winorosli,
pamigtajac o tym, ze nie mozna wykarczowaé catego lasu ze wzgledu na produkty,
ktore z niego pozyskiwano (drewno, owoce, zwierzyne towna, skory) oraz z powodu
roli ostony, ktorg pehnity drzewa lesne dla otwartych pastwisk. Obszar zamieszkiwa-
ny przez ludzi otaczano murami zbudowanymi z cegiet z suszonego btota, kamieniami
oznaczano granice lub wykorzystywano naturalne bariery, takie jak np. kolczaste zaro-
$la, aby ochroni¢ go przed intruzami — ludzmi i zwierzetami. Wzdtuz obrzezy pozo-
stawiano drzewa, szczegolnie przy matych strumieniach wody wykorzystywanej do
nawadniania. Z czasem zaczely powstawac pierwsze ogrody, ale ciagle wykorzy-
stywano naturalng sktonnos¢ do symbiozy drzew lesnych i winorosli, dzigki czemu
winogrona oplataty i opieraly si¢ na drzewach lisciastych (Olmo 1996, s. 37).

Uprawna winna latorosl rozprzestrzenita si¢ od krawedzi laséw do suchych i go-
racych obszaréw pustynnych, czesto bez wsparcia sgsiadujgcych z nig drzew, po
prostu wyrastajac ponad powierzchnig ziemi. Bez wystarczajacej iloSci opadow
usychata, wigc konieczno$cig stato si¢ nawadnianie na najbardziej suchych glebach.
Najlepszymi terenami do zaktadania winnic staty si¢ obszary o lekkim nachyleniu
i duzej powierzchni. Jesli produkcja wina przekraczata zapotrzebowanie lokalne,
uprawa winoro§li opierata si¢ na kilku wyspecjalizowanych odmianach, z ktérych
kazda byta hodowana z mys$la o wytwarzaniu okreslonego trunku na konkretny ry-
nek przeznaczenia (Olmo 1996, s. 38).



128 AGNIESZKA GORALCZYK

Wiemy, ze rozprzestrzenianie si¢ dzikiej winorosli miato czgsto charakter przy-
padkowy, ale nie mozemy zapominac, ze w starozytnosci zarowno dla rozmnazania
dzikiej, jak 1 udomowionej winnej latorosli stosowano odktady, sadzonki lub szcze-
pienia. Szczepienie pozwalatlo odmtadza¢ winnice 1 zwigksza¢ wydajno$¢ uprawy
(Bouby i in. 2010, s. 135).

W zrédtach historycznych pozostawionych przez autoréw rzymskich mozna za-
uwazy¢ $wiadomos¢ wad dotycacych metod rozmnazania winorosli (Columella
ed. Hedberg 1968). Zalecajg oni stosowanie rozmnazania wegetatywnego poprzez
np. sadzonkowanie i szczepienie. Pochtaniajg one wigcej czasu niz rozmnazanie
generatywne (z nasion), ale uzyskane szczepy winorosli posiadajg wszystkie cechy
ro$lin matecznych, co nie jest normg w przypadku tych wyhodowanych z nasion.

U arabskiego agronoma Ibn Al-Awwama z Andaluzji zyjacego w XII w. moze-
my znalez¢é pozytywne opinie dotyczace wysiewu i stosowania nasion (Ksiega
o rolnictwie, VI, s. 45-46). Wedlug niego wszystkie ukorzenione rosliny oraz na-
siona powinny by¢ zasiane w odpowiednio przygotowanej glebie w okresie od mar-
ca do wrzesnia. Badania genetyczne obecnie istniejacych kultywardw winorosli
wykazaty, ze powstaty one w wyniku krzyzowania réznych gatunkow przez czlo-
wieka lub samozapylenia (Olmo 1996, s. 136).

OBECNIE UPRAWIANE GATUNKI WINOROSLI

Winogrona rodzaju Vitis dzielg si¢ na trzy grupy: poéinocnoamerykanska, euroa-
zjatycka i azjatycka. Kryterium podziatu stanowi potozenie geograficzne. Botanicy
wydzielili 25-30 gatunkéw amerykanskiego pochodzenia, tyle samo azjatyckiego
i jeden gatunek euroazjatycki, ktéry w najwigkszym stopniu wplynat na rozwoj
upraw winnej latoro§li na calym $§wiecie i powstawanie kolejnych kultywarow.
Wiekszos$¢ opisywanych powyzej gatunkow wystepuje w strefach klimatu umiarko-
wanego na polkuli péinocnej, najczegsciej na terenach zalesionych, o stosunkowo
wysokich opadach. Wedhug F. Zhang ponad 80 wspodtczesnie znanych gatunkow
winoro$li pochodzi z Chin (Olmo 1996, s. 31). Ocenia si¢, Zze obecnie istnieje okoto
10 tys. kultywarow wywodzacych sie z dzikiego gatunku Vitis vinifera ssp. Sylve-
stris z Bliskiego Wschodu, ktore objat swoimi badaniami A.M. Negrul (Renfrew
1996, s. 258).

W 1946 r. A.M. Negrul zebrat i opisat wiele odmian winorosli wlasciwej Vitis
vinifera L. wystepujacych w Europie i Azji Srodkowej. Skatalogowat rozne gatunki
oraz przypisat je do konkretnych ekotypow, biorac pod uwage: obszar geograficzny,
cechy morfologiczne i reakcje fizjologiczne, ktérym podlegaja. Ponizsze zestawie-
nie odmian opracowat L. Levadoux na podstawie pracy A.M. Negrula:
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1) Occidentalis — Francja, Niemcy, Hiszpania i Portugalia. Typowe odmiany
winogron wystgpujacych w Europie Zachodniej, z matymi, zbitymi gronami, z wto-
skami pajgeczynowymi, matymi biatymi lub czarnymi jagodami, o $redniej zawarto-
§ci cukru i wysokiej kwasowosci, winoro§l bardzo wydajna w produkcji wina,
szczep tolerujacy niskie temperatury. Przyktad: Pinot noir (czerwona odmiana wino-
ro§li) (a takze: Riesling, Traminer, Aligoté, Gamay, Pinot, Chardonnay, Malingre
précoce, Madeleine Angevine, Cabernet, Verdot, Sémillon, Sauvignon, Muscadelle,
Folle blanche, Morrastel, Mourvédre, Aléatico, Verdelho, Sercial, Oporto, Touriga,
Albilho).

2) Orientalis — Azja Srodkowa, Iran, Afganistan, Armenia i Azerbejdzan. Mato
gron, gladkie, pozbawione wloskow liscie, jagody gtownie pelne, duze i o wydhuzo-
nym ksztalcie, migsisty migzsz, przewaznie biale, ale takze czgsto czerwone owoce,
niska kwasowos¢, pestki $redniej i duzej wielkosci, ,.haczykowato” zakonczone,
czg$¢ winogron bez pestek, winorosl mato odporna na zimno, dtugi okres wegetacji.
Przyktad: bezpestkowe wino Thompson (Sultana) (a takze: Muscat blanc a petits
grains, Muscat d’Alexandrie, Cinsaut, Ohanes, Cornichon, Sultanine, Khalili, Cha-
ras, Katta-Kurgan, Rich Baba).

3) Pontica — Azja Mniejsza, Grecja, Wegry, Rumunia, Gruzja, Besarabia. Sredniej
wielkos$ci zbite grona z réznymi rodzajami wloskéw, pajeczymi i filcowanymi na
dolnej powierzchni, jagody zwykle okragte, Sredniej wielkosSci, soczyste, biate, czer-
wone i czarne, podobnie wygladajace, z pestkami wielkosci od matej do bardzo duze;j,
duza cze§¢ winogron bez pestek. Winoro$l o duzej wydajnosci produkcyjnej, bardzo
znany typ winogron o $redniej zawartosci cukru i wysokiej kwasowosci. Rozmnaza
si¢ poprzez samozapylenie, co czesto prowadzi do wyksztatcenia si¢ roslin skarlatych
i 0 dziwnych typach lisci. Przyktad: Saperavi (a takze: Furmint, Hars Levelu, Vermen-
tino, Clairette, Corinthe, Mtsvanie, Rka-Tsiteli, Saperavi, Alvarna, Kakur, Plavai,
Chaouch, Dodrelabi) (Levadoux 1956, s. 96-97; Olmo 1996, s. 35).

L. Levadoux zauwazyl, ze A.M. Negrul sporzadzit bardzo uproszczong klasyfi-
kacje winoro$li dla zachodniej czesci basenu Morza Srédziemnego. Pomingt w niej
liczne odmiany winnej latorosli wystepujace we Wtoszech, Hiszpanii i Afryce Pot-
nocnej, a do swoich badan wiaczyt tylko kilka z nich (Levadoux 1956, s. 97-98).

Klasyfikacja A.M. Negrula obejmuje trzy grupy winoro$li. Niektore z wymie-
nionych w nich gatunkow uprawia si¢ na bardzo duzych obszarach, cho¢ trudno
doktadnie okresli¢ granice ich wystgpowania, tak jak odtworzy¢ zmiany ewolucyjne,
ktorym podlegata winna latorosl od starozytnosci do czasow wspotczesnych.
W przypadku wielu odmian dochodzito do hybrydyzacji Iub przenoszenia si¢ na
inne tereny. Trzeba takze wspomnie¢ o powstaniu islamu oraz o edyktach wladcow
i urzednikéw uwarunkowanych zasadami tej religii, ktore wplynely na zmiany
w uprawie konkretnych odmian winorosli na wielu obszarach. Przewage gatunkow
winogron wykorzystywanych do produkcji win stofowych w grupie orientalis mozna
thumaczy¢ zakazem produkcji alkoholu zawartym w koranie (Olmo 1996, s. 37).
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DZIKA A UDOMOWIONA WINOROSL

H.P. Olmo poréwnat cechy morfologiczne wspotczesnie wystepujacych gatun-
kow dzikiej i udomowionej winorosli i zestawit je w formie tabeli (Olmo 1996, s. 33).

Dzika winorosl Udomowiona winoros$l
(vinifera sylvestris) (vinifera sativa)

Pien (wieloletnie | Czgsto rozgal¢ziony, smukty, kora od-|Gruba kora oddziela si¢ szerszymi
ramig) dziela si¢ bardzo dlugimi, cienkimi |ibardziej spoistymi paskami.
paskami, mniej lisciasty.

Lozy (pedy, ktore | Smukle, dlugie miedzywezla, elastyczne, | Duza $rednica, krotsze migdzywezla,
osiagnely rok) twarde drewno, okraglte w przekroju, |w przekroju o ksztalcie elipsy, wici
wici przypominajace drut i silnie poskre- | wigksze 1 bardziej rozbudowane,
cane, uspione paki z matym spiczastym | bardziej poskrgcane przy koncowkach,
wierzchotkiem, tuski pakow zimowych | uspione paki duze i bardziej wystajace,
szczelnie zamknigte. ze sptaszczonym wierzchotkiem, tuski
pakow zimowych luzno zamknigte.

Liscie Mate, zwykle mocno zaokraglone i trzy- | Duze, wiele z nich z ptytkimi zagle-
klapowe, ogonki krotkie i smuklte, o ma- | bieniami takze na catej powierzchni,
towej powierzchni, zaglebienie liscia|grube ogonki, gladko-faliste, wiele
przy nasadzie ogonka szerokie i otwarte. |z blyszczaca powierzchnig, zaglebie-
nie liScia przy nasadzie ogonka czg-
Sciowo zamknigte.

Kwiatostan Winoro$l rozdzielnoptciowa, rzadziej | Winoro$l zwykle obupiciowa, bardzo
obuplciowa. Meskie osobniki (3) maja | nieliczne osobniki sg plci zenskiej (Q).
ptodny pytek, ale niecowocujacy. Zenskie | Samozapylenie jest regula u obojnia-
osobniki () maja bezptodny pylek i aby | kow.

doszto do owocowania konieczne jest
zapylenie krzyzowe. W wyjatkowych przy-
padkach zdarza si¢ zmiana pici u me-
skich osobnikow (3—9), u ktérych
dochodzi do wyksztalcenia si¢ zenskich
organdéw rozrodczych i funkcjonuja one
jako organizmy obuplciowe.

Klastry owocow |Maly, od kulistego do stozkowatego | Duzy, wydluzony, zwarty, Sciste
ksztattu, luzne, nieregularne rozmiesz- | rozmieszczenie, jagody dojrzewajace
czenie, zmienna dojrzato$¢  jagdd | w tym samym czasie, mocno osadzo-
w klastrze, ogonek bardzo dlugi i smu- | ny, gruby i sztywny ogonek.

kty.
Jagody Mate, okragle lub sptaszczone, o niezbyt | Duze, o ksztalcie od owalnego do
wydhuizonym ksztalcie, koloru czarnego, | elipsowatego, o szerokiej gamie kolo-
rzadziej bialego, o odpornej skorce, duze | row, z mniejsza zawartoscig barwnika,
nasycenie barwy, wytrzymato$¢, duza|malo nasion o zmiennej liczbie,
ilos¢ pestek, wodnisty sok, duza kwa- | umiarkowana kwaskowato$¢ i zawar-
skowato$¢, mata zawarto$¢ cukru. to$¢ cukru.

Pestki Mate, o okraglym ksztalcie, wysoki|Duze, o gruszkowatym ksztalcie,
stosunek szerokosci do dtugosci (>0,70), | nizszy stosunek szerokosci do dhugosci
bardzo optacalne, krotki dziobek. (<0,60), niska rentownos¢, dtugi
dziobek, bardzo zmienne w wielko$ci
i ksztalcie.
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Dzikie odmiany winorosli r6znig si¢ od uprawnych heterozygotycznos$cia (win-
na latoro$l w winnicach jest najczesciej homozygotyczna i ulega samozapyleniu)
oraz cechami morfologicznymi: jagody i grona uprawnych winorosli sa wigksze od
dzikich, liscie zakonczone szyputkami, a nasiona o bardziej wydtuzonym ksztatcie
i ze spiczastym dziobkiem. Najstarsze odmiany udomowionej winnej latoro$li maja
najwigcej cech zblizonych do dzikich gatunkow winorosli. Przejawia si¢ to w wiel-
kosci i ksztalcie nasion podobnych do tych u V. vinifera sylvestris oraz matej
wielkosci owocow o kulistym ksztalcie, zebranych w niewielkie grona, a takze
w kietkowaniu opisywanych roslin na duze wysokosci. Kultywary, chociaz charak-
teryzujg si¢ wigkszymi nasionami, majg mniejszg wytrzymato$¢, produkuja owoce o
znacznie wigkszej migzszosci oraz wigkszych i bardziej zréznicowanych ksztattach
jagéd (Bouby, Marinval 2001, s. 16).

Podstawowymi kryteriami sformulowanymi przez L. Levadoux i stosowanymi
do rozrdznienia pestek dzikiej i udomowionej winorosli staty si¢ ich ksztalt i wiel-
ko$¢. Mozna zatozy¢, ze pestki dzikich winogron sa najczg¢éciej matej wielkosci,
okragtego, sercowatego ksztaltu, zakonczone spiczastym, krotkim dziobkiem.
W przypadku udomowionej winnej latoros$li mamy do czynienia z wigkszym zr6zni-
cowaniem, ale mozna uogodlni¢ opis do takich cech, jak: duza wielkos$¢, owalny
ksztatt 1 dhugi, spiczasty dziobek.

Przez bardzo dhugi czas archeobotanicy stosowali kryteria morfologiczne w ana-
lizie znalezisk. Podstawowa pracg w tej dziedzinie stala si¢ publikacja wynikow
badan przeprowadzonych przez A. Stummera w 1911 r. na $wiezych pestkach wino-
gron z réznych kultywaréw i dzikich populacji z obszaru Austrii. Opracowal on
indeks biometryczny, ktory na podstawie stosunku dlugosci i wielkosci pestek po-
zwalat na przyporzadkowanie ich do form dzikich lub uprawnych. Wskazniki te
wynosity dla uprawnej winorosli: 0,44—0,53, a dla dzikiej: 0,76-0,83. Pomimo du-
zego sukcesu archeobotanicznego, jakim okazaty si¢ badania A. Stummera (wskaz-
nik Stummera), jego ustalenia miaty wady. Nie wszystkie pestki mozna jednoznacz-
nie zaliczy¢ do jednej z tych dwoch grup. Duzy wpltyw na wyglad pestek ma
karbonizacja, ktora wyraznie je deformuje. Nalezy o tym pamigtaé szczegodlnie
w przypadku zweglonych pestek lub nasion najczesciej znajdowanych na terenach
wyzynnych lub gorskich. H. Smith i G. Jones w pracy z 1990 r. zwroécili uwage na
to, ze wysuszenie i karbonizacja wplywa na zwigkszenie wartosci indeksu Stumme-
ra. Jesli doszto do zweglenia (karbonizacji) w bardzo wysokiej temperaturze, np.
450°C, dochodzi do znieksztatcenia pestek i po pomiarze pozostalosci winorosli
uprawnej maja taki sam indeks jak V. sylvestris (Bouby, Marinval 2001, s. 16—17).

Od czasow badan A. Stummera (Stummer 1911, s. 283-296) powstawalo duzo
prac, w ktorych pomiary i indeksy opieraty si¢ na kryteriach, takich jak: wyglad
pestki, dziobka, chalazy i zaglebien (Kislev 1988, s. 236-242; DiVora, Castelletti
1995, s. 333-358; Mangafa, Kotsakis 1996, s. 409-418). Szczegolnie interesujace
wyniki przyniosty badania M. Magafy i K. Kotsakisa, ktorzy przebadali nie tylko
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paleobotaniczne pozostalosci winoro$li, ale takze obecnie wystepujagce w Grecji
gatunki dzikiej i uprawnej winnej latorosli i zaproponowali cztery formuty pozwala-
jace wyrozni¢ dwa podgatunki sposrdd objetego badaniami materiatu. Na podstawie
10 pomiaréw i 12 cech zgodnosci autorzy wybrali miary i wskazniki najbardziej
charakterystyczne, pomijajac najtrudniejsze do okreélenia i niepewne oraz najbar-
dziej uszkodzone w wyniku zweglenia (karbonizacji) pestki. Podkreslili, Ze stwo-
rzone przez nich formuly nie sa stosowane w przypadku jednostek zweglonych,
umieszczonych w przedziatach zmniejszonej zmiennosci, przypisanych z pewnym
prawdopodobienstwem do jednego lub drugiego podgatunku. Pozytywna strong
opisywanej metody jest konieczno§¢ wykonywania tylko trzech pomiarow (dtugosci
pestki, dtugosci ogonka, pozycji chalazy) i wynikajacych z nich zgodnos$ci. Niewiel-
ka wadg stanowi pominigcie kilku odmian i populacji dzikiej winorosli wystepuja-
cych w Grecji, co do ktérych nie mozna stosowaé formut ustalonych przez M. Man-
gafe 1 K. Kotsakisa. Wazng rzecza, o ktérej nalezy pamietac przed podjeciem badan
nad archeobotanicznymi pozostato§ciami winnej latorosli w réznych krajach, jest
potrzeba doktadnej analizy dzikich i uprawnych odmian winorosli wystepujacych
wspolczesnie na badanym obszarze i majacych to samo miejsce pochodzenia co
paleobotaniczny material (Bouby, Marinval 2001, s. 17).

CELE I MOZLIWOSCI BADAN ARCHEOBOTANICZNYCH

Archeolodzy i paleobotanicy zajmuja si¢ badaniami pozostatosci winnej latoro-
§li, aby uzyskac jak najwigcej informacji dotyczacych jej udomowienia, odtworzenia
obszaréw wystepowania dzikiej i udomowionej winoro$li, odréznienia obu odmian
oraz ustalenia metod uprawy winnej latoro$li i technologii produkcji wina.

Warunkiem przeprowadzenia analizy szczatkéw paleobotanicznych jest dobry
stan zachowania: pestek, todyg, skorek winogron, catych owocow 1 lisci (Renfrew
1996, s. 265). Najlepsze rezultaty przynosza badania archeobotaniczne: pytkow,
zdrewniatych czgsci winorosli (bardzo dobrze, jesli w formie zweglonej) i pestek.
W przypadku pytkéow i zdrewniatych czgéci roslin nie da si¢ przeprowadzi¢ analizy
paleobotanicznej wedtug kryterium morfologicznego, pozostaje jedynie diagnostyka
przy pomocy mikroskopu elektronicznego. W warstwach archeologicznych najcze-
sciej odkrywa si¢ pestki winogron, ktore przetrwaty dzigki karbonizacji, imbibicji
lub mineralizacji (Bouby, Marinval 2001, s. 16). Kazda z cze$ci ro§liny ma swoje
charakterystyczne wtlasciwosci degradacji. Zachowany material archeobotaniczny
pochodzacy z tego samego stanowiska czesto roézni si¢ stanem dojrzatosci botanicz-
nej, na co maja takze wplyw przypadkowe czynniki (Renfrew 1996, s. 266).

Badania archeologiczne prowadzone poza Mezopotamig dostarczyly bardziej
wiarygodnych dowodow wczesnego udomowienia winnej latorosli niz analiza zna-
lezisk pochodzacych z dorzecza Tygrysu i Eufratu. Szczatki roslinne odkryte na
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obszarze Mezopotamii z konieczno$ci interpretuje si¢ dwuznacznie. Rozréznienie
pozostatosci dzikiej i udomowionej winoro$li opiera si¢ na poréwnaniu stosunku
szerokos$ci do dtugos$ci znalezionych pestek lub nasion. Nie zawsze dysponujemy na
tyle licznym materialem paleobotanicznym, zeby$Smy mogli uzyska¢ wiarygodne
wnioski. Dobrym przyktadem tego typu probleméw sa 4 pestki winogron datowane
na 700 r. p.n.e. i odkryte na stanowisku Tell Aswad w okolicach Damaszku, w Syrii.
Trudno stwierdzié, czy nalezaty one do dzikiej, czy udomowionej winorosli. Osad
pozostaje bardziej kwestig wiary niz nauki, poniewaz znaleziono i przeanalizowano
zbyt matg ilo$¢ pestek (Powell 1996, s. 100). Trzeba réwniez pamictaé¢ o rdéznicach
morfologicznych dostrzegalnych pomiedzy nasionami dzikich i udomowionych
odmian Vitis vinifera wystgpujacych w Europie i nieprzydatnych przy badaniach
archeologicznych jej bliskowschodnich odpowiednikéw (Zettler, Miller 1996, s. 125).

Calkowitg pewnos$¢ co do przynalezno$ci do dzikiej lub uprawnej winorosli
badanych szczatkow organicznych mozemy mie¢ tylko w przypadku analizy ampe-
lograficznej, doskonale sprawdzajacej si¢ w badaniach wspolczesnych krzewow
winogronowych i dotyczacej wygladu roznych czgéci rosliny, jej cech morfologicz-
nych czesto zmieniajacych si¢ w zaleznosci od pory roku. Oczywiscie archeobotani-
ka ma mniejsze mozliwosci badawcze niz ampelografia ze wzgledu na kontekst
archeologiczny znalezisk, warunki, ktére panowaly w miejscu odkrycia i stopien
zachowania pozostatosci paleobotanicznych. W praktyce badania archeobotaniczne
ograniczajg si¢ do analizy pestek, pytkow i todyg (zdrewniatych czgsci winogrono-
wych krzewoéw), a ampelograficzne — do lisci, gron i pojedynczych jagéd (Bouby,
Marinval, 2001, s. 14).

Szczegodlnie waznym zrédlem informacji dla archeologéw i paleobotanikow jest
wegiel drzewny. OczywiScie nie mozna stwierdzi¢, czy znalezione fragmenty drew-
na pochodza z dzikiej, czy z uprawnej winorosli, ale mato prawdopodobne, zeby
zbierano z nich drwa na opat (Zettler, Miller 1996, s. 125) (chociaz coroczne przyci-
nanie winoro$li przez ludzi mogto dostarcza¢ chrustu do tego celu) (Zettler, Miller
1996, s. 126). Krzewy winnej latoro$li nie tworzyly gestych drzewostanow, a jej
zdrewniale pedy i todygi nie sa kruche i nielatwo je ztamaé (Zettler, Miller 1996,
s. 125). W przypadkach pojawienia si¢ trudnosci z jednoznacznym rozrdznieniem
pestek dzikiej winorosli od uprawnej duza pomoca okazuje si¢ obecnos¢ pozostato-
$ci wegla drzewnego na tym samym stanowisku. Potwierdza to uprawianie winnej
latoro$li, szczegdlnie prawdopodobne na obszarach, na ktérych nie zidentyfikowano
dzikich odmian winoro$li na innych stanowiskach archeologicznych (Zettler, Miller
1996, s. 126).

Dziedzing pomocng w prowadzeniu badan archeobotanicznych jest palinologia,
ale analiza pytkéw winorosli bywa ryzykowna ze wzglgdu na sposéb ich rozprze-
strzeniania si¢ (Bouby, Marinval 2001, s. 17). Dobrym tego przyktadem sa kilka-
krotnie podejmowane badania palinologiczne w rejonach stynacych z uprawy winnej
latorosli, ktore udowodnity niska zawarto§¢ pytkéw winorosli w atmosferze, czego
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przyktadem jest rejon Montpellier w basenie Loary i obszary potozone w $rodko-
wych Wtoszech (Bouby, Marinval 2001, s. 18).

Wiarygodne odtworzenie obrazu uprawy winoro$li na okre§lonym obszarze
wymaga przebadania jak najwigkszej ilosci znalezisk archeologicznych i archeo-
botanicznych, aby umozliwi¢ poréwnanie uzyskanych danych i wykluczy¢ przypad-
kowe wnioski. Pojedyncze odkrycia pozostalosci winnej latoro§li mogg stanowic
wystarczajgca podstawe do analizy, ale tylko w tych rejonach, gdzie uprawa winoro-
$li nie byta planowa, a raczej spontaniczna i prowadzona z zamiarem zaspokajania
potrzeb niewielkiej grupy ludzi. Oczywiscie odkrycie pestek uprawnej winoro$li na
jakim$ stanowisku archeologicznym nie musi oznacza¢ istnienia winnic w tym rejo-
nie, ale znalezienie ich w wigkszej ilosci, przynajmniej w kilku miejscach na objg-
tym badaniami obszarze oraz w réznych kontekstach archeologicznych, stanowi ku
temu bardzo wyrazng przestanke. Jezeli odkryciom pestek winogronowych towarzy-
sza znaleziska innych cze$ci winorosli (tych zdrewniatych lub pytkow), a takze po-
zostatosci urzadzen do wyrobu wina, takich jak: tlocznie na wino, prasy, narz¢dzia
do przycinania, resztki klastrow lub wytloczyny po owocach winogron, mozemy
moéwic o istnieniu lokalnej produkcji wina (Bouby, Marinval 2001, s. 17).

Trzeba rowniez wspomnie¢ o rodzynkach, czesto wytwarzanych przy okazji wy-
robu wina. W okresie starozytnosci, w pierwszym tysigcleciu p.n.e., byta to dos¢
wazna cze$¢ handlu w basenie Morza Srodziemnego. Wiemy, ze Rzymianie spozy-
wali 1 konserwowali je na rézne sposoby. Rodzynki mozna znalez¢é przemieszane
z innymi resztkami zywnosci zalegajacymi w warstwach archeologicznych (Bouby,
Marinval 2001, s. 17).

NAJSTARSZE ZNALEZISKA ARCHEOBOTANICZNE DZIKIEJ
1 UPRAWNEJ WINOROSLI

Zanim ludzie udomowili winng latorosl, wykorzystywali jako pozywienie owo-
ce dzikich winogron i prawdopodobnie z czasem nauczyli si¢ z nich wytwarzaé
niewielkie iloéci wina na potrzeby domowe. Naturalna konsekwencja udomowienia
dzikiej winorosli i zaktadania winnic stala si¢ produkcja wina na mniejsza i wigksza
skale. Tak jak w przeszlosci, obecnie wciaz wystgpuja dzikie i uprawne odmiany
winorosli, czgsto zajmujac sasiadujace ze soba obszary. Czasami wytwarza si¢ takze
wino z dzikich winogron, choé raczej na potrzeby lokalnych rynkow zbytu®.

Czesto zdarza sig, ze na stanowisku, na ktorym odkrywa si¢ pozostatosci §wiad-
czace o wyrobie wina z winorosli uprawnej, znajduje si¢ rowniez szczatki dzikiej

? Wigcej informacji o uprawie winorosli patrz literatura przedmiotu: Jackson 2008; McGovern
2003; Orru, Grillo, Lovicu, Venora, Bacchetta 2008; Unwin 1996.
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winorosli. Najprostszym wytlumaczeniem jest chgé wykorzystania wszelkich do-
stepnych na miejscu owocow do produkcji wina. W dzisiejszych czasach nadal ko-
egzystuja populacje dzikich i uprawnych odmian winoroéli, czego przyktadem sa
ponocne Whochy i dzika winoro$l o biatych lub czarnych owocach oplatajaca drze-
wa lub krzewy oddzielajace poszczegodlne ziemie rolnikéw. W okolicach Corte
i Sarténe na Korsyce jeszcze od konca XVIII w. do poczatku XX w. produkowano
wino z winogron pozyskiwanych wylacznie z dzikiej winnej latoro$li. Morfotyp
dzikiej winoro$li zidentyfikowano obok uprawnego: nasigkniete woda pestki w Mar-
sylii, Tulonie i Bordeaux oraz zwgglone pestki w Rians i Ambrussum (Bouby i in.
2010, s. 133-134).

Archeobotaniczne znaleziska dzikiej winorosli

Dzika winoro$l (Vitis vinifera ssp. sylvestris) rozprzestrzenita si¢ na olbrzymim
obszarze rozciaggajacym si¢ od Portugalii do Turkmenistanu i od brzegéw Renu do
poocnych laséw w Tunezji, nie omijajac wielu miejsc w Anatolii. Najstarsze pest-
ki dzikich winogron w Turcji zostaly odkryte w Nevali Cori, blisko Urfy, w dolinie
Eufratu i wydatowane na 8400 r. p.n.e. Analiza réznorodnych chlorotypéw zawar-
tych w chloroplastach populacji dzikiej winorosli obecnie wystepujacych w $rodko-
wej i wschodniej czesci basenu Morza Srédziemnego wykazata wigksze zréznico-
wanie niz w populacjach w zachodniej czesci opisywanego obszaru. Potwierdza to
sugestic A.M. Negrula o umiejscowieniu poczatkow istnienia dzikiej winorosli
w Anatolii i na Kaukazie Potudniowym, na co wskazywalyby zmiany zaobserwo-
wane w fenotypie tej rosliny (Gokbayrak, Soylemezoglu 2010, s. 466).

Na wielu neolitycznych stanowiskach w Europie i na Bliskim Wschodzie odkry-
to zweglone pestki winogron. Granice zasiegu rozmieszczenia tych znalezisk po-
krywajg si¢ z terenami, na ktérych obecnie wystepujg dzikie winogrona sylvestris.
Pod wzgledem morfologicznym znalezione pestki przypominaja dzikie formy (Zo-
hary 1996, s. 27). Czg¢é¢ nasion odkrytych na neolitycznym stanowisku Tell Abu
Hureyra w Syrii przypuszczalnie pochodzi od dzikiej winoro$li rosnacej wzdluz
gornego Eufratu (Zettler, Miller 1996, s. 126).

Innymi przyktadami moga by¢ zweglone pestki winogron znalezione nad gor-
nym Eufratem, w poludniowo-wschodniej Turcji i poétnocnej Syrii, na obszarze natu-
ralnego wystepowania dzikiej winorosli, na stanowiskach: Korucutepe i Tepecik,
Arslan Tepe, Kurban Hoyiik, Tell es-Sweyhat, Tell Hadidi i Tell Selenkahiyeh. Sla-
dy Vitis vinifera odkryto takze w naczyniu z Hama w $rodkowej Syrii. Kilka zwe-
glonych pestek winogron znaleziono w Hammam et-Turkmen nad rzeka Balikh
w Syrii, w Tell Leilan nad rzekg Khabur (jej gornym biegu) i w Tell Taya w pdinoc-
nym Iraku (Zettler, Miller 1996, s. 126).
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Obecnie za najwczesniejszy $lad produkcji wina uwaza si¢ naczynie ceramicz-
ne, w ktorym zidentyfikowano pozostatosci kwasu winnego, datowane na koniec
6 tysiagclecia p.n.e., odkryte na stanowisku iranskim Hajji Firuz Tepe, na pdinoc
od gor Zagros. Nie mozna wykluczy¢, ze opisywany pojemnik ceramiczny wypel-
niato wino zrobione z winogron pochodzacych z dzikiej winoro$li (Bouby, Marinval,
2001, s. 18).

Najstarsze pozostatosci dzikiej winorosli odkryte w Europie pochodza z Grecji.
Na wielu stanowiskach archeologicznych znaleziono paleobotaniczne szczatki dzi-
kiej winnej latorosli datowane od paleolitu do epoki zelaza. Bardzo czgsto na tych
samych obszarach odkrywano pestki dzikiej i uprawnej winoro$li’. Pierwsze $lady
wystepowania dzikiej winnej latoro$li na Potwyspie Iberyjskim datuje si¢ na neolit —
na 3 tysiaclecie p.n.e. (Arnold, Gillet, Gobat 1998, s. 163; Nuifiez-Rivera, Walker
1989, s. 205-237; Walker, 1985, s. 163—182), a w potudniowej Francji prawdopo-
dobnie na potowe mezolitu (Bouby i in. 2010, s. 130). Analiza najstarszych pozosta-
losci archeobotanicznych odkrytych w Langwedocji wykazata, ze odmiana ta wy-
stepuje na tym obszarze do dzisiaj (Bouby i in. 2010, s. 135). Badania
paleobotaniczne i archeologiczne pozwolity ustali¢, ze cho¢ w epoce Zelaza zaczgto
uprawia¢ winoro$l i produkowaé wino na potudniu Francji, nadal wystgpowaty tam
jednoczesnie dzika i uprawna winoro$l (Bouby i in. 2010, s. 130). Dzikie odmiany
winnej latorosli mogly rosnaé takze poza obszarem basenu Morza Srodziemnego,
o czym $wiadczg znaleziska archeologiczne w Szwajcarii, odkryte w osadach jezior-

3 Paleobotaniczne znaleziska winogron odkryto na stanowiskach archeologicznych w Grecji: w ja-
skini Franchthi w Argolidzie (z paleolitu\mezolitu), w Argissie, Achilleion i Sesklo w Tesalii (z wcze-
snego neolitu), w Sitagroi we wschodniej Macedonii i Sesklo w Tesalii (ze Srodkowego neolitu),
w Arapi, Dimini, Sesklo i Pefkakii w Tesalii, Dimitrze, Dikili Tash i Sitagroi we wschodniej Macedonii,
Franchthi w Argolidzie (z poznego neolitu), w Argissie w Tesalii, Chalandriani na Syros (zawiera §wia-
dectwa lisci winorosli), w Myrtos (zawiera $wiadectwa lisci winogron) i Phaistos na Krecie, Kastanas
w zachodniej Macedonii, w Synoro (zawiera $wiadectwa liSci winogron), w Tirynsie i Lernie w Argoli-
dzie, Markiani na Amorgos (zawiera §wiadectwa lisci winorosli), w Sitagroi we wschodniej Macedonii
i Aghios Kosmas w Attyce (z wczesnej epoki brazu), w Arapi, Dimini, Sesklo i Pefkakii w Tesalii,
w Dimitrze, Dikili Tash i Sitagori we wschodniej Macedonii i we Franchthi w Argolidzie (z péZznego
neolitu), w Argissie w Tesalii, Chalandriani na Syros (zawiera §wiadectwa lisci winorosli), w Myrtos
(zawiera $wiadectwa liSci winogron) i Phaistos na Krecie, Kastanas w zachodniej Macedonii, Synoro
(zawiera $wiadectwa lisci winogron) i w Lernie i Tirynsie w Argolidzie, Markiani na Amorgos (zawiera
Swiadectwa lisci winoro$li), Sitagroi we wschodniej Macedonii i Aghios Kosmas w Attyce (z wczesnej
epoki brazu), w Argissie i w Pefkakii w Tesalii, Assiros w zachodniej Macedonii, Atenach w Attyce,
Knossos na Krecie, Lernie w Argolidzie, Nichorii w Messenii i Orchomenos w Beocji (ze $rodkowe;j
epoki brazu), w Assiros i Kastanas w zachodniej Macedonii, w Dimitrze we wschodniej Macedonii,
w lolkos w Tesalii, Kato Zachro i Knossos na Krecie, Mycenae i Tirynsie w Argolidzie oraz Menelaion
w Sparcie (zawiera Swiadectwa liSci winoro$li) (z poznej epoki brazu), w Assiros i Kastanas w zachod-
niej Macedonii, Atenach w Attyce, Demetrias w Tesalii i Samos we wschodniej Egei (z epoki zelaza)
(Renfrew 1996, s. 266-267).
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nych jezior Neuchatel i Léman, ktore wyraznie potwierdzaja wystgpowanie dzikiej
winoro$li na brzegach zbiornikow wodnych w epoce brazu (Arnold, Gillet, Gobat
1998, s. 162; Desfayes 1989, s. 161-165; Jacquat 1988).

Archeobotaniczne znaleziska uprawnej winorosli

Poniewaz nie wszystkie uzyskane probki archeobotaniczne nadajg si¢ do analizy
Iub szczatki dzikiej i udomowionej winoros$li wystepuja w niewielkich ilo$ciach,
nasuwa si¢ wniosek, ze do upowszechnienia uprawy winnej latorosli doszto po raz
pierwszy w 4 tysiacleciu p.n.e. Biorac pod uwage duzo liczniejsze $lady kontaktow
kulturowych, widoczne w zespotach archeologicznych w okresie Uruk w drugiej
potowie 4 tysiaclecia p.n.e., znajdujacych si¢ na obszarach rozciagajacych si¢ tuko-
wato przez Mezopotamie od potudniowo-zachodniego Iranu do Morza Srédziemne-
go, trudno dziwi¢ si¢ niewielkiej liczbie winnic wystgpujacych w tym okresie (Po-
well 1996, s. 101).

Amfora niewatpliwie lokalnego pochodzenia znaleziona na stanowisku Godin
Tepe w Iranie z drugiej potowy 4 tysiaclecia p.n.e. zostata odkryta poza obszarem
wystepowania dzikiej winorosli i prawdopodobnie zawierata wino wyprodukowane
z uprawnej winnej latorosli (Bouby, Marinval 2001, s. 18). Chociaz wewnatrz na-
czynia znajdowaly si¢ organiczne §lady wina, w tej samej warstwie nie znaleziono
zweglonych pestek winogron. Az do 3 tysiaclecia p.n.e., wczesnej epoki brazu, pest-
ki winogron nie wystepuja regularnie wsrod znalezisk archeologicznych. W potowie
3 tysiaclecia p.n.e. uprawa winnej latorosli rozciggneta si¢ daleko poza obszar natu-
ralnego wystgpowania dzikiej winorosli, o czym $wiadcza wyniki badan przeprowa-
dzonych na stanowiskach: w Shahr-i Sokhte we wschodnim Iranie i Mehrgarh
w Pakistanie (Zettler, Miller 1996, s. 126). Szczegélnie wiele nasion winnej latorosli
odkryto w Shahr-i Sokhte i okreslono ich chronologi¢ na 3 tysiaclecie p.n.e. (Zohary
1996, s. 29). Rowniez z epoki brazu pochodza pozostatosci winorosli znalezione na
Zakaukaziu, w Gruzji i wydatowane na 3 tysigclecie p.n.e. oraz wyraznie liczniejsze
na 2—1 tysigclecie p.n.e. a takze pochodzace z 2 tysigclecia p.n.e. paleobotaniczne
odkrycia z Armenii (Zohary 1996, s. 29).

D. Zohary zwrocit uwage na to, ze nie mozna traktowa¢ powyzszych znalezisk
jako wyrazng przestanke potwierdzajaca uprawianie winnej latorosli. Wedtug niego
najstarsze przekonujace $wiadectwa uprawy winorosli pochodza z chalkolitu
(ok. 3700-3200 r. p.n.e.) i wczesnej epoki brazu (okoto 3200-1900 r. p.n.e.)
z Lewantu. Zweglone pestki winogron wraz z pestkami oliwek odnaleziono w Tellesh-
-Shuna, na potnocy doliny Jordanu, i wydatowano na potowe 4 tysiaclecia p.n.e.,
a spalone jagody zawierajace 23 pestki z wczesnego brazu, z 3200 r. p.n.e. w Jery-
cho. Liste najstarszych znalezisk uzupelniaja szczatki winoros$li z wczesnego brazu
odkryte w Arad i Lackish w Izraelu oraz Numeira w Jordanii. Szczegélnie duzo
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pozostatosci winnej latorosli pochodzi z Numeiry. Potozenie geograficzne w su-
chych rejonach poza obecnym zasiegiem wystepowania dzikiej winorosli wskazy-
watoby na to, ze na potudniu Judei, w dolnej czesci doliny Jordanu i nad Morzem
Martwym mogty by¢ uprawiane winogrona w 4—3 tysigcleciu p.n.e., co $wiadczylo-
by o obecnos$ci uprawnej winorosli w potudniowej czesci Lewantu od drugiej poto-
wy 4 tysiaclecia p.n.e. (Jacquat, Martinoli 1999, s. 25-30; Zohary 1996, s. 28).

Umiejscowienie poczatkow uprawy V. vinifera w péinocnym Lewancie wyraz-
nie potwierdzaja wyniki badan z Kurban Hoyiik w Urfie, w potudniowej Turcji,
gdzie znaleziono pestki winogron w warstwach datowanych na po6zny chalkolit,
w ktorych stanowily 5% uzyskanych probek, 10% — w warstwach ze starszych
faz wezesnego brazu i 66% — w warstwach od potowy do pdznej epoki wezesnego
brazu. Jeden z wykopdéw wypetnialy zweglone nasiona winogron, szyputki i owoce.
Prawdopodobnie odkrycie to obrazuje gwattowny przebieg wzrostu uprawy wino-
rosli w pétnocnym Lewancie od konica 4 do potowy 3 tysiaclecia p.n.e. (Zohary
1996, s. 28).

Znaleziska paleobotaniczne ze stanowisk w Kurban Hdoyiik (datowane na okres
od pdéznego chalkolitu do wczesnego brazu), mate ilosci wegla drzewnego z 3 ty-
sigclecia p.n.e. odkryte w poludniowo-wschodniej Turcji i w Malyan, na potudniu
Iranu (w poludniowo-wschodniej cze$ci Mezopotamii), stanowig wiarygodny dowod
na uprawianie winnej latoro$li i wyttaczania soku z winogron. Znalezione szczatki
organiczne skladaty si¢ ze zweglonych pestek, fragmentoéw owocow oraz szypulek.
Przebadane probki, cho¢ zweglone, nie zawieraty wlasciwie wegla. Nie zidentyfi-
kowano w nich nasion chwastow, ktorych mozna byto spodziewac si¢ w nawozie,
wigc trudno mowic¢ o uzytkowaniu ich jako paliwa. Prawdopodobnie mogly to by¢
pozostatosci dwoch proceséw produkcyjnych — wytlaczania soku z winogron na
wino lub ocet i mielenia orzech6w na olej lub jaki$ positek.

Resztki moszczu winnego odkryte na stanowisku w Malyan (zweglone i zmine-
ralizowane pestki winogron z 3 tysigclecia p.n.e.) mozna poréwnac ze znaleziskami
z Banesh (3400-2600 r. p.n.e.) i Kaftari (2200-1650 r. p.n.e.) (kilka nasion wino-
gron i niezweglonych fragmentéw winoros$li z Banesh oraz ponad 100 zweglonych
pestek winogron z Kaftari). Winogrona i winoro$l przedstawiona na pieczgci cylin-
drycznej z Kaftari (mezczyzna siedzacy na stotku i kobieta pod krzewem winoro$li)
potwierdzaja, ze produkowano tam wino. Malyan znajduje si¢ daleko poza no-
woczesng strefa dystrybucji dzikich winogron, wiec znalezienie resztek moszczu
winnego $wiadczyloby o tym, ze prawdopodobnie uprawiano tam winng latorosl
(Zettler, Miller 1996, s. 126).

W potudniowej Mezopotamii, w przeciwienstwie do sasiadujacych z nig wokot
terendw, nie odkryto paleobotanicznych pozostalo$ci winorosli w na tyle duzych
ilo$ciach, zeby mozna bylo moéwi¢ o istnieniu winnic nastawionych na produkcje
wina na duzg skal¢ na tym obszarze. Nie wiadomo, kiedy i dlaczego udomowiono
winoro$l na Bliskim Wschodzie, prawdopodobnie zaczg¢to ja uprawiaé przed 3 ty-
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sigcleciem p.n.e. na obszarach, gdzie naturalnie wystepowaly dzikie winogrona,
skad rozprzestrzenity si¢ do innych czgsci Bliskiego Wschodu (Zettler, Miller
1996, s. 125).

W mtodszych fazach epoki brazu znaleziska botaniczne na Bliskim Wschodzie
sg czestsze 1 uzupehiane przez coraz wigksze ilosci znajdowanych pras do ttoczenia
winogron, naczyn do przechowywania wina i artystycznych przedstawien winogron
1 winoro§li. O $wiezych winogronach, rodzynkach i winie mozna znalez¢ informacje
na najstarszych tabliczkach klinowych z Mezopotamii od drugiej potowy 3 tysigcle-
cia p.n.e. (Zohary 1996, s. 28).

Badania archeologiczne prowadzone w Egipcie wykazaly, ze bardzo wcze$nie
zaczgto tam uprawia¢ winoro$l. Pozostalosci rodzynek, szczatki urzadzen i fragmen-
ty naczyn uzywanych przy produkcji wina i do jego transportu odkrywane w dolinie
Nilu datuje si¢ na poczatek Starego Panstwa. W grobowcach w Abydos i Nagadzie
znaleziono pestki winogron z I Dynastii (okoto 2900 r. p.n.e.) oraz duzo pozostato-
$ci rodzynek z III Dynastii (okoto 2600 r. p.n.e.) w piramidzie Dzesera w Sakkarze.
Zachowaly si¢ rowniez hieroglificzne informacje o tloczniach na wino (takze na
stanowiskach grobowych datowanych od czaséw V Dynastii). W dolinie Nilu
dotychczas nie odkryto zadnych szczatkéw dzikiej winorosli, co $wiadczyloby
o tym, ze rozwdj uprawy winnej latorosli, wytwarzania wina lub importu rodzynek
i wina z Lewantu do Egiptu mozna umiejscowi¢ we wczesnej epoce brazu (Zohary
1996, s. 28).

Najstarsze archeobotaniczne swiadectwa udomowienia winorosli z obszaru Eu-
ropy sa pdzniejsze niz na Bliskim Wschodzie i pochodza z Grecji ladowej i z Krety
(Terral, Tabard, Bouby, Ivorra, Pastor, Figueiral, Picq, Chevance, Jung, Fabre, Tar-
dy, Compan, Bacilieri, Lacombe, This 2010, s. 444), ktéra stala si¢ najwazniejszym
producentem wina w basenie Morza Srédziemnego w starozytnoéci. Chociaz pestki
winogron znalezione na stanowiskach archeologicznych w Tesalii i Macedonii datu-
je si¢ na pozny neolit (okoto 4300-2800 r. p.n.e.) (Zohary 1996, s. 28), to najwcze-
$niejsze przekonujace $wiadectwa o istnieniu uprawy winnej latoros§li pochodza
z wczesnego okresu hellenskiego IV (okoto 2200-2000 r. p.n.e.) ze stanowisk
w Lernie (w poludniowej Grecji) i Sitagroi (w polnocnej Grecji). J.M. Renfrew
przeanalizowata 32 nasiona odkryte w Sitagroi. Poréwnata pestki winogron
z warstw datowanych na 4500-2000 r. p.n.e. z pestkami dzikiej winorosli wydato-
wanymi na okres: od srodkowego neolitu do §rodkowej epoki brazu i stwierdzita, ze
uprawa winorosli w Macedonii mogta rozpocza¢ si¢ na dlugo przed 2000 r. p.n.e.
J.M. Hansen zauwazyl, ze nie mozna bra¢ za pewnik wynikow jej badan ze wzgledu
na matg ilo$¢ przeanalizowanych probek — 32 nasiona. Podobnie jak na stanowi-
skach bliskowschodnich, rowniez na tych nalezacych do kultury mykenskiej i mi-
nojskiej odkrywano oprocz szczatkow botanicznych: prasy do tloczenia wina oraz
naczynia do jego przechowywania i picia (Zohary 1996, s. 29).
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Eksploatacja dzikiej winoro$li w Grecji rozpoczeta si¢ w poznym paleolicie
i byta nadal kontynuowana po jej udomowieniu na krétko przed 6000 r. p.n.e., kiedy
to winna latoro$l stata si¢ jedng z pierwszych uprawnych owocowych ro$lin. Po-
przez przycinanie i szczepienie kontrolowano jej wzrost. Od konca neolitu zarowno
dzika, jak i uprawna winoro$l wystepowaty razem na tych samych obszarach. Celem
krzyzowania odmian dzikich i uprawnych bylo wyksztatcenie réznorodnych typow
winnej latorosli przeznaczonych do réznych celéw: do produkcji rodzynek i wino-
gron deserowych oraz wielu rodzajow wina i octu (Renfrew 1996, s. 265).

Winiarstwo zyskiwato na znaczeniu, co potwierdzity badania archeologiczne we
wczesnominojskim Myrtos 1 we wcezesnohelladzkim Aghios Kosmas. Pomimo
skromnych mozliwo$ci w zakresie uprawy winnej latorosli, wino, jako towar luksu-
sowy, byto dobrze przechowywane w glinianych amforach i mogto stanowi¢ przed-
miot handlu. Rozwdj eksportu wina przyczynit si¢ do wzrostu dobrobytu w Grecji
i we wezesnych cywilizacjach egejskich z epoki brazu, o czym $§wiadczg znaleziska
egzotycznych naczyn do picia wykonanych ze szlachetnych materiatéw (Renfrew
1996, s. 265).

Najstarsze wiarygodne $wiadectwa uprawy winoro$li we Wloszech datuje si¢ na
drugg potowe pierwszego tysigclecia p.n.e. Pochodzg one z cmentarzysk willano-
wianskich z San Vitale, Castelbole i Bolonii z IX lub VIII w. p.n.e. oraz z Rzymu,
z grobowcow Cures Sabini z VIII-VII w. p.n.e. Nie ma watpliwosci, ze w tym sa-
mym okresie, na potudniu Potwyspu Apeninskiego greccy kolonisci uprawiali winng
latoro$l i produkowali wino, ale znaleziska archeobotaniczne na tych obszarach sa
jeszcze rzadkoscia (Zohary 1996, s. 29).

Greccy i feniccy kolonisci stali si¢ rowniez prekursorami tej galezi rolnictwa
w zachodniej czesci basenu Morza Srodziemnego. Dobrym tego przyktadem sg kraje
Maghrebu, w ktorych pod wptywem Fenicjan w pierwszej polowie pierwszego ty-
sigclecia p.n.e. rozwingta si¢ uprawa winnej latorosli (Terral, Tabard, Bouby, Ivorra,
Pastor, Figueiral, Picq, Chevance, Jung, Fabre, Tardy, Compan, Bacilieri, Lacombe,
This 2010, s. 444). Wraz z ksztaltowaniem si¢ i rozwojem imperium rzymskiego
szczepy winorosli dotarty takze do umiarkowanych klimatycznie stref Europy
w dolinie Renu (Zohary 1996, s. 29).

W przypadku potudniowej czgéci Potwyspu Iberyjskiego przyjmuje sie, ze
uprawa winnej latoro§li w tym rejonie rozwingta si¢ dzigki Fenicjanom. Ich rola
w powstaniu centréw produkcji wina jest bardzo prawdopodobna. Po$wiadczajg to
znaleziska archeologiczne np. na iberyjskim stanowisku I’Alt de Benimaquia (De-
nia, Alicante), zamieszkiwanym od poczatku VI w. p.n.e., na ktorym znaleziono
7000 pestek winogron. W poétnocno-wschodniej Hiszpanii poczatki uprawy winnej
latoro$li i wytwarzania wina zawdzigczamy Fenicjanom, Kartagifnczykom i greckim
kolonistom z Ampurias. Potwierdza to analiza morfologiczna pestek datowanych na
czasy pozniejsze niz VI w. p.n.e. (Bouby, Marinval 2001, s. 18; Nufiez-Rivera,
Walker 1989, s. 205-237).
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We Francji rozpoczecie produkceji wina taczy si¢ z datg zalozenia greckiej kolo-
nii Massalii (Marsylii) przez Fokajczykow, skad uprawa winorosli upowszechnita
si¢ w potudniowej Galii w V w. p.n.e., co obrazuje powstanie waznych osrodkow
komunikacji i handlu taczacych wybrzeze Morza Srodziemnego z glebia ladu. Przy-
ktadem stanowiska pelnigcego wazng role w tym procesie moze by¢ Lattes
(Hérault). Po podbiciu Galii przez Rzymian najwazniejszym regionem produkcji
wina stata si¢ obecna Langwedocja, a Gallia Narbonensis stala si¢ najwazniejszym
eksporterem wina w Imperium Romanum pod koniec I i w II w. n.e. zarbwno na
rynek lokalny (na zachod i pétnoc Galii), jak 1 do innych prowingji zachodniej czg-
$ci cesarstwa. Stynny edykt Domicjana z 92 r. n.e. o zniszczeniu winnic poza Italia,
ktory wg starszych opracowan naukowych miat wspomoc rodzimg uprawe winorosli
i produkcj¢ wina na Potwyspie Apeninskim, a wg nowszych — zahamowacé szerzenie
si¢ zarazy niszczacej krzewy winogronowe — w Galii nie byl wdrozony w Zycie.
Cesarz Probus uniewaznit rozporzgdzenie Domicjana w 300 r. n.e. Od IV w. wraz
z przyjeciem chrzeScijanstwa mozemy mowi¢ o rozprzestrzenieniu si¢ uprawy win-
nej latorosli i upowszechnieniu kultury picia wina w calej Europie (Terral i in. 2010,
s. 444).

ZRODLA HISTORYCZNE I ARCHEOLOGICZNE
O UPOWSZECHNIENIU UPRAWY WINOROSLI
I KSZTALTOWANIU SIE KULTURY PICIA WINA
NA BLISKIM WSCHODZIE

Zardéwno starsze, jak i nowsze badania archeologiczne oraz paleobotaniczne po-
zwolily umiejscowi¢ poczatki wystepowania dzikiej, a nastgpnie uprawnej winorosli
na obszarze Anatolii i Kaukazu Potludniowego (obecnej Gruzji, Azerbejdzanu
i Armenii), skad upowszechnily sie w rejonie Zyznego Potksigzyca (rozciagajacego
si¢ od Egiptu, przez Palestyng i Syri¢ do Mezopotamii), czyli w kolebce wielkich
cywilizacji starozytnego Bliskiego Wschodu. Najstarsze informacje zawarte w zro-
dtach historycznych i archeologicznych sa zgodne i jako miejsce uprawiania winnej
latoro$li wskazuja Mezopotami¢. Sumerowie, Amoryci, Babilonczycy, Chaldejczy-
cy 1 Asyryjezycy pozostawili na tyle duzo pisemnych $wiadectw dotyczacych wina
i winogron, ze cho¢ w przyblizeniu jesteSmy w stanie okresli¢ pochodzenie dzikiej
winoro$li oraz ramy chronologiczne i geograficzne wystgpowania uprawnej winnej
latoros$li i1 ksztattowania si¢ kultury picia wina.

Najstarszym zrodtem pisanym potwierdzajacym, ze doszto do udomowienia wi-
noro$li sg sumeryjskie tabliczki datowane na 4 tysigclecie p.n.e. Trzeba jednak pa-
migtac, ze uprawa winnej latoro$li nie wiaze si¢ z wprowadzeniem kultury picia
wina, poniewaz Sumerowie i wszyscy ich nastgpcy w potudniowej Mezopotamii
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mieli winnice, ale pili piwo, a wino byto ciagle drogim i rzadkim trunkiem (Powell
1996, s. 121).

Wezesne wzmianki o uprawie winorosli i produkcji wina pochodzg z inskrypcji
wykonanych w drugiej polowie 3 tysigclecia p.n.e. w Mezopotamii i w Egipcie
(Zohary 1996, s. 23). W 3 tysigcleciu p.n.e. po raz pierwszy pojawiajg si¢ przedsta-
wienia wina u Sumerdéw, ale w 3—1 tysigcleciu p.n.e. stanowia jeszcze rzadkosé
(Powell 1996, s. 101).

Pierwsze pewne i w petni wiarygodne $§wiadectwa rozwinigcia si¢ kultury picia
wina pochodza z okoto 1800 1. p.n.e. z pétnocno-zachodniej Mezopotamii, w zwigz-
ku z Amorytami, ktorzy przyniesli z Syrii zwyczaj picia wina. W tym samym czasie
za gorami Taurus w Anatolii wyksztalcila si¢ juz w petni kultura picia wina, co jed-
noznacznie poswiadcza niewielka liczba znalezisk archeologicznych. Jak do tej
pory, nie odkryto informacji zapisanych pismem klinowym i potwierdzajacych po-
dobng sytuacje na obszarze potozonym na wschod od Tygrysu w okresie do 1 tysigc-
lecia. p.n.e. (Powell 1996, s. 121).

Za czasOw imperium asyryjskiego mozna zaobserwowac dobrze rozwinigtg kul-
ture picia wina nie tylko na terenie Syrii, ale takze na ziemiach pogranicznych po-
mi¢dzy Turcja na pétnocy a Syrig i Irakiem na poludniu. Wéwczas po raz pierwszy
w zrodtach asyryjskich wymienia si¢ wino w powigzaniu z Urartu (w poznej staro-
zytnosci polozona w jego granicach Armenia stanie si¢ krajem styngcym z produkcji
wina). Wino pojawilo si¢ takze na gorzystych terenach pogranicza iracko-iranskiego
(Powell 1996, s. 121).

Chociaz obszarem udomowienia winorosli i ksztaltowania si¢ kultury picia wina
stata si¢ Mezopotamia, wprowadzanie uprawy winnej latorosli i produkcji wina
w kazdej z jej czgSci 1 na graniczacych z nig terenach Bliskiego Wschodu nie prze-
biegato tak samo. Mozna to zauwazy¢, porownujgc przebieg opisywanych procesow
w Babilonii 1 Asyrii, a nastgpnie w panstwie nowobabilonskim zatozonym przez
Chaldejczykdéw, ktore powstaty na ziemiach wczeséniej zajmowanych przez Sume-
row 1 Akadéw — ludy podbite przez Amorytow.

Zachowane zrodta pisane z Babilonii prawie nie dostarczajg dowoddéw na istnie-
nie produkcji wina, chyba Zze wspominajg o jego wysokiej cenie, natomiast zawieraja
duzo wzmianek o piwie. Nie oznacza to, ze nigdy nie uprawiano winorosli, ale pra-
wie calkowita nieobecno$¢ winogron i wina w ewidencji gospodarczej do 1 tysiacle-
cia p.n.e. wskazuje na to, jak rzadkim bylo ono towarem. Swiadczytoby to o rozwi-
nigciu si¢ kultury picia wina poza granicami Babilonii. Zalezno$ci migdzy uprawa
jeczmienia i produkcja piwa oraz winogron i wina mozna zaobserwowac na obsza-
rach potozonych nad Eufratem, wokot obecnej granicy syryjsko-irackiej i nad Ty-
grysem wokot dzisiejszego miasta Tikrit. W granicach ziem potozonych w gérnych
czesciach dolin rzecznych i na nieco wyzszych wysokos$ciach, czyli tam gdzie dzigki
opadom deszczu mogto rozwing¢ si¢ rolnictwo, wyksztalcita si¢ uprawa winorosli
i produkcji wina (Powell 1996, s. 101).
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Nawet dla najstarszego okresu, jakim byly ostatnie lata przed 2000 r. p.n.e., kie-
dy imperium III dynastii z Ur (rzadzacej zjednoczonym Sumerem i Akadem) kontro-
lowato wigkszo$¢ ziem polozonych w dorzeczu Tygrysa i Eufratu nie znaleziono
jednoznacznych dowodéw obecnosci wina w Babilonii — jego produkcji, sktadania
go w daninach lub importu. Ogolny obraz, ktéry wytania sie z tekstow zapisanych
pismem klinowym pokazuje, ze spozycie wina wzrastato z kazdym stuleciem, ale
az do konca istnienia Babilonii picie wina bylo przywilejem gléwnie bogéw i boga-
tych ludzi.

Wino nigdy nie stanowito napoju zwyktych ludzi, o czym $wiadczg przechwatki
Nabonida (555-539 p.n.e.) — ostatniego semickiego witadcy babilonskiego az do
okresu islamskiego. Mowit on, ze dzigki: ,,winu, doskonatemu «piwu» z gor (regio-
néw gorskich), z ktorych moj kraj nie ma zadnego”, stal si¢ tak bogaty, ze ,,181
pojemnikéw z winem zostalo sprzedanych za jednego srebrnego szekla kazde”.
Stowa Nabonida doskonale podsumowujg kulture picia wina w starozytnej Babilonii
— wino po wysokiej cenie byto dostepne dzigki importowi lub jako cze$¢ daniny
sktadanej przez ludno$¢ uzalezniona od Babilonii i zamieszkujaca tereny poza nig
(Powell 1996, s. 101).

Mieszkancy starozytnego potudniowego Iraku zdecydowanie woleli pi¢ piwo
wytwarzane z jeczmienia, prawdopodobnie smakowato ono lepiej niz tatwo dostep-
ne wina, a najlepsze piwa babilonskie kosztowaly mniej niz tanie wina. Kulturg
picia piwa w Babilonii mozna poréwna¢ do obyczajow panujacych w tej materii
w dzisiejszej Bawarii. W obecnych czasach, jesli lubi si¢ piwo, nie szuka si¢ najlep-
szych gatunkoéw tego napoju w krajach srodziemnomorskich. Ksenofont, ktory jako
jeden z greckich najemnikéw brat udziat w walkach prowadzonych przez Cyrusa
Mtodszego (perskiego satrape Lidii) z jego bratem Artakserksesem II (krolem per-
skim) o tron perski w IV w. p.n.e., pisat o piwie pitym w sercu zachodniej Armenii,
a nawet Pliniusz Starszy w [ w. n.e. wspominal w swojej Historii Naturalis o obsza-
rach dzisiejszej Francji i Hiszpanii jako rzymskich prowincjach, w ktorych panowata
kultura picia piwa. Znaleziska archeologiczne z terendw Babilonii w gtéwnej mierze
dotycza produkeji i spozycia piwa, ale potwierdzaja takze znajomo$¢ uprawy wino-
ro$li oraz $wiadcza o uprawianiu winnej latoro$li i wytwarzaniu wina na obszarach
sgsiadujgcych od potnocy z panstwem babilonskim prawdopodobnie juz od czaséw
prehistorycznych (Powell 1996, s. 106).

W przeciwienstwie do Babilonii, gdzie zacz¢to uprawia¢ winorosl bardzo wcze-
$nie, cho¢ nigdy nie rozwinigto jej w prawdziwg kulture picia wina, pierwsze
archeologiczne $wiadectwa uprawy winoros$li i produkcji wina nad $rodkowym
Eufratem datuje si¢ na poczatek XVIII w. p.n.e. Dowody istnienia rzeczywistej pro-
dukcji wina sg znikome i nie przypominaja relacji Ksenofonta o tatwej dostgpnosci
wina okoto 1400 lat pdézniej. Gtownym obszarem wytwarzania wina wydaja si¢
poludniowe zbocza goér oddzielajacych wyzyny Anatolii od ziem potozonych
w dorzeczu Tygrysu i Eufratu. Najlepsze i najdrozsze wina pochodzily z zachodu
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i najczgsciej stanowity krolewskie prezenty, co potwierdza, ze region wokot Aleppo
i dalej na potudnie byt juz krajem wina.

Kulturg picia wina w tym przypadku wigze si¢ jedynie z warstwa rzadzaca
Amorytdw, ale nie umniejsza to ich znaczenia dla odtworzenia catej historii wina na
Bliskim Wschodzie. Amoryci pochodzili z Syrii i przybywajac do Mezopotamii
przyniesli ze sobg wlasny, roznorodny bagaz kulturowy m.in. upodobanie do picia
wina. Ci ,,zachodni” — jak okres$lali ich Babilonczycy — na krétko przed 2000 r.
p.n.e. zaczeli pojawiac sie czegsciej w babilonskich dokumentach z imperium Ur,
czgsto wymieniani jako osoby na stanowiskach wojskowych. W XVIII w. p.n.e. stali
si¢ elita ludnosci catej Mezopotamii, zachowali typowe nazwiska Amorytow oraz,
jak sie wydaje, wcigz cenili ten sam smak wina. Zimri-Lim z Mali wysytal wino do
Babilonu na zaméwienie Hammurabiego, ktory urodzit si¢ w szostym pokoleniu po
przybyciu swoich przodkéw z Syrii do Babilonii, ale wcigz gustowal w tamtejszym
winie. Znaleziska archeologiczne z Mari sugeruja, ze Syryjczycy odegrali w Babilo-
nii podobna rol¢ do tej, ktora petili Grecy na potudniu Italii — rozpowszechnili oni
kulturg uprawy i produkcji wina. Rowniez Egipcjanie, podobnie jak Babilonczycy
przedstawiajacy Syryjczykoéw jako bande barbarzyncow, prawdopodobnie zawdzig-
czali im nie tylko konie 1 wozy, ale i zwigkszone zainteresowanie winem. Mozliwe,
ze kontakty z nimi przyczynily si¢ do zwigkszenia produkcji wina, szczegdlnie
w delcie Nilu w p6znej epoce brazu (Powell 1996, s. 114).

W przeciwienstwie do oficjalnych rejestrow kroléw asyryjskich z epoki brazu,
w ktorych nigdy nie wymienia si¢ wina, w IX w. p.n.e. trunek ten stat si¢ na tyle
cennym towarem, ze sktadano go w daninach obok innych warto$ciowych i egzo-
tycznych przedmiotow. Znaleziska archeologiczne wskazuja na rozwoj uprawy wi-
norosli i produkcji wina szczegdlnie w gorach i1 na terenach podgoérskich rozciagaja-
cych si¢ od zachodniego Iranu, przez potudniowa Turcje i Syrie do basenu Morza
Srédziemnego. Ciagle konsumpcja wina przypadajaca na jedng osobe byla stosun-
kowo niewielka, nadal wino znacznie drozsze niz piwo, tak wigc regularnie pili je
ludzie nalezacy do bogatszych warstw spotecznych i Zolierze zawodowi (Powell
1996, s. 121).

W czasach panstwa nowobabilofiskiego rzadzonego przez dynasti¢ chaldejska
(626-539 p.n.e.) nawet w Babilonii wino zaczyna pojawiac si¢ regularnie w krolew-
skich inskrypcjach i w postaci ofiary sktadanej bogom. Staje si¢ ono pozadanym
towarem importowanym juz nie po tak drogich cenach przez bogatsze warstwy spo-
leczne z Damaszku w Syrii. Nieprzypadkowo obserwujemy zjawisko zwigkszenia
handlu winem na dhugich dystansach w tym samym czasie co tworzenie si¢ duzych
imperiéw. Bardzo mato wiadomo o wysokosci kosztow za przejazdy w obrebie
wiekszych panstw, ale z pewnoscia o wiele trudniej byto podrézowaé w celach han-
dlowych po matych panstwach istniejacych w epoce brazu. Mozliwe, ze w jakiej$
czesci wyksztatcenie sie wielkich imperidow na Bliskim Wschodzie przyczynito si¢
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do rozszerzenia importu i eksportu wina z bardziej odlegtych miejsc niz dotychczas.
Potwierdza to opowies¢ Herodota o przesylce wina przewozonej z Armenii do Babi-
lonii w V w. p.n.e. (Powell 1996, s. 122).

PODSUMOWANIE

Dzigki wieloletnim badaniom prowadzonym w roéznych krajach zebrano wiele
informacji dotyczacych winorosli. Dotychczasowe analizy naukowe koncentrowaty
si¢ na zagadnieniach, takich jak: udomowienie winnej latorosli, odtworzenie obszaréw
wystepowania dzikiej i uprawnej winorosli, odréznienie odmian dzikiej i uprawnej
oraz ustalenie metod uprawy winnej latoro$li i technologii produkcji wina.

Pomimo rozwoju réznych dyscyplin naukowych, wspolpracy przedstawicieli
nauk przyrodniczych, archeologii i historii, poczatki uprawy winoro$li i okoliczno$ci
towarzyszace rozwojowi produkcji wina w basenie Morza Srodziemnego nie s3
nadal catkowicie znane, (Bouby, Marinval 2001, s. 18) chociaz wiemy jak mogto
wyglada¢ uprawianie winnej latoros$li i wytwarzanie wina w starozytnosci. Stwier-
dzenie to mozna odnie$¢ takze do obszaréw Bliskiego Wschodu i Zakaukazia.
W zaleznosci od zagadnienia oraz analizowanego obszaru wyniki badan sa mniej lub
bardziej kompletne. Od strony archeologicznej wyglada to duzo lepiej niz od strony
paleobotanicznej ze wzgledu na wigkszg ilos¢ znalezisk, cechy morfologiczne anali-
zowanego materialu pozwalajagce na zastosowanie zrdéznicowanych metod ba-
dawczych oraz mozliwos¢ zweryfikowania uzyskanych wiadomos$ci na podstawie
analizy zrédet historycznych. Problemy, ktore pojawiaja si¢ podczas badan paleo-
botanicznych najtatwiej opisa¢ na przykladzie konkretnego obszaru geograficznego.
Doskonale obrazuje to stan badan archeobotanicznych we Francji. Dzigki pracom
archeologicznym odkryto nie tylko warsztaty garncarskie zajmujace si¢ produkcja
amfor i innych naczyn shuzacych do przechowywania wina, ale takze pozostatosci
upraw winnej latorosli z czaséw rzymskich i przedrzymskich. Do 1999 r. przebada-
no 32 najwazniejsze stanowiska bedace winnicami, znalezione na ziemiach dawnej
Gallii Narbonensis (Boissinot 2001, s. 45—-68).

Pomimo tego ze poczatki uprawy winorosli, proces jej ekspansji w Galii i zwig-
zanej z tym produkcji wina oraz amfor shuzacych do jego przechowywania oraz
handlu winem jest bardzo dobrze udokumentowany pod wzgledem historycznym
i archeologicznym, zostata zebrana duza baza danych archeobotanicznych, morfolo-
gicznych i genetycznych — zidentyfikowanie i wyksztatcenie si¢ kultywarow, histo-
ria, biogeografia i mechanizmy udomowienia winnej latorosli pozostaja niejasne.
Obecnie badania we Francji i innych krajach, w ktérych uprawia si¢ winorosl i pro-
dukuje wino ograniczajg si¢ do odrdznienia archeobotanicznych pozostatosci wino-
gron — dzikich i uprawnych odmian. Niestety duzym utrudnieniem jest brak mozli-
wosci poréwnania z wystarczajacg iloscig populacji dzikich roslin, kultywarow
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wspotczesnie wystepujacych, a takze znalezienia wystarczajaco do nich zblizonych
okazéw. Z r6znych powodow badania te prowadzi si¢ w skali lokalnej w odniesieniu
do matych obszaréw lub do regionéw (Terral 1 in. 2010, s. 444).

Pozostatosci winorosli odkrywane na stanowiskach archeologicznych poddaje
si¢ analizie paleobotanicznej. Najlepiej zachowujg si¢ pestki winogronowe. Stano-
wig one zrédlo waznych informacji. Obecnie badania paleobotaniczne opierajg si¢
na geometrycznej analizie ich struktury, ktéra ma na celu:

1) ustalenie kryteriow pozwalajacych odrézni¢ winorosl dzika od uprawne;j,

2) obserwacje zmian zachodzacych w procesie udomowienia,

3) okreslenie przedziatéw fenotypowej rdéznorodnosci dzikich i udomowionych

odmian,

4) ustalenie zwiazkow pomiedzy ksztattowaniem si¢ réznorodnych odmian i ga-

tunkow winoro$li a geograficzng przynaleznoscig do danego kraju lub regio-
nu i jakie ma to odbicie w analizie genetycznej roslin (Terral i in. 2010,
s. 444).

BIBLIOGRAFIA
Arnold C., Gillet F., Gobat J.M.
1998 Situation de la vigne sauvage Vitis vinifera ssp.silvestris en Europe. Vitis, 37(4), s. 159-170.
Boissinot P.
2001 Archéologie des vignobles antiques du sud de la Gaule. Gallia, 58, s. 45-68.
Bouby L., Marinval P.
2001 La vigne et les débuts de la viticulture en France: apports de 1’archéobotanique. Gallia,

58,s. 13-28.
Bouby L., Terral J.-F., Figueiral 1., Ivorra S., Lacombe T., Pastor T., Picq S., Bouffat L., Fabre L., Jung C.,
Marinval P., Petitot H., Tardy Ch.
2010 La vigne sauvage (Vitis vinifera subsp. Sylvestris): une plante cultivée dans les
établissements viticoles de la Narbonnaise? W: C. Delhon, 1. Théry-Parisot, S. Thiébault
(red.), Des hommes et des plantes. Exploitation du milieu et gestion des ressources
végétales de la préhistoire a nos jours. XXXe rencontres internationales d’archéologie
et d’histoire d’Antibes (s. 129—139). Antibes.
Columella L.I.M., Hedberg S.
1968 L.Iuni Moderati Columellae Rei Rusticae liber XII. Uppsala: Eranos’ Forlag

Desfayes M.
1989 La vigne sauvage en Valais. Bulletin Murithienne, 107, s. 161-165.
DiVora A., Castelletti L.
1995 Indagine preliminare sull’archeologia della vite (Vitis vinifera L.) in base ai caratteri

diagnostici del vinacciolo. Rivista Archeologica dell’Antica Provincia e Diocesi di
Como, 176, s. 333-358.
Gokbayrak Z., Soylemezoglu G.
2010 Grapevine throughout the History of Anatolia. International Journal of Botany, 6(4),
s. 465472.



VITIS VINI FERA SYLVESTRIS I VITIS VINIFERA SATIVA 147

Jackson R.
2008 Wine science. Principles and applications. Academic Press: Amsterdam.
Jacquat C.
1988 Les plantes de 1’dge du Bronze. Catalogue des fruits et des grains. Archéologie

Neuchdteloise. Hauterive-Champréveyres (Archéologie Neuchateloise 7). Saint Blaise:
Editions du Ruau.
Jacquat C., Martinoli D.
1999 Vitis vinifera L.: wild or cultivated? Study of the grape pips found at Petra, Jordan;
150 B.C. — A.D. 40. Vegetation History and Archeobotany, 8, s. 25-30.

Kislev M.E.
1988 Fruit remains. W: B. Rothenberg (red.), The Egyptian mining temple at Timna (s. 236-242).
London: Institute for Archaeo-Metallurgical Studies [and] Institute of Archaeology,
University College.
Levadoux L.
1956 Les populations sauvages et cultives de Vitis vinifera L. Annales de ['almélioration des

plantes, 1,s. 59-117.
Mangafa M., Kotsakis K.
1996 A New Method for the Identification of Wild and Cultivated Charred Grape Seeds.
Journal of Archaeological Science, 23, s. 409-418.
McGovern P.E.
2003 Ancient Wine. The Search for the Origins of Viniculture. Princeton: Princeton University
Press.
Nufiez-Rivera D., Walker M.J.
1989 A review of paleobotanical findings of early Vitis in the Mediterranean and of the ori-
gins of cultivated grape-vines, with special reference to new pointers to prehistoric
exploitation in the western Mediterranean. Review of Paleobotany and Palynology, 61,
s. 205-237.
Olmo H.P.
1996 The Origin and Domestication of the Vinifera Grape. W: P.E. McGovern, S.J. Fleming,
S.H. Katz (red.), The Origins and Ancient History of Wine (s. 31-43). Amsterdam:

Routledge.
Orru M., Grillo O., Lovicu G., Venora G., Bacchetta G.
2008 Morphological characterisation of Vitis vinifera L. seeds by image analysis and compar-

ison with archaeological remains. The Journal of Quaternary Plant Ecology, Palaeocli-
mate and Ancient Agriculture, 17.6.

Powell M.A.
1996 Wine and the Vine in Ancient Mesopotamia: The Cuneiform Evidence W: P.E. McGovern,
S.J. Fleming, S.H. Katz (red.), The Origins and Ancient History of Wine (s. 97-122).
Amsterdam: Routledge.
Renfrew J.M.
1996 Palacoethnobotanical Finds of Vitis from Greece W: P.E. McGovern, S.J. Fleming, S.H. Katz
(red.), The Origins and Ancient History of Wine (s. 255-267). Amsterdam: Routledge.
Stummer A.
1911 Zur Urgeschichte der Rebe und des Weinbaues. Mitteilungen der Anthropologischen

Gesellschaft in Wien, 61, s. 283-296.
Terral J.-F., Tabard E., Bouby L., Ivorra S., Pastor T., Figueiral 1., Picq S., Chevance J.-B., Jung C.,
Fabre L., Tardy C., Compan M., Bacilieri R., Lacomb T., This P.



148 AGNIESZKA GORALCZYK

2010 Evolution and history of grapevine (Vitis vinifera) under domestication: new morpho-
metric perspectives to understand seed domestication syndrome and reveal origins of
ancient European cultivars. Annals of Botany, 105, s. 443—455.

Unwin T.
1996 Wine and the vine. An Historical Geography of Viticulture and the Wine Trade. London
— New York: Taylor & Francis Ltd.
Walker M.J.
1985 Nuevos datos acerca de la explotacion de la vid en el eneolitivo espagnol. Cuadernos de

prehistoria y arqueologia, 11-12,s. 163—182.
Zettler R.L., Miller N.F.
1996 Searching for Wine in the Archaeological Record of Ancient Mesopotamia of the Third
and Second Millennia B.C. W: P.E. McGovern, S.J. Fleming, S.H. Katz (red.), The
Origins and Ancient History of Wine (s. 123—-131). Amsterdam: Routledge.
Zohary D.
1996 The Domestication of the Grapevine Vitis Vinifera L. In the Near East. W: P.E. McGovern,
S.J. Fleming, S.H. Katz (red.), The Origins and Ancient History of Wine (s. 23-30).
Amsterdam: Routledge.

V VITIS VINIFERA SYLVESTRIS AND VITIS VINIFERA SATIVA. THE DOMESTICATION
AND DISSEMINATION OF VITICULTURE IN THE OLD WORLD BASED
ON ARCHAEOLOGICAL AND PALAEOBOTANICAL RESEARCH

Summary

This paper looks at the domestication and spread of viticulture in the Old World and discusses
the use of botanical research on the contemporary species of wild and cultivated vine in archaeolo-
gy. It also discusses such issues as the reconstruction of areas of the occurrence of wild and culti-
vated vine; distinguishing between wild and cultivated vine species; the determination of the
methods of vine growing and wine production technology. The analysis of palacobotanical re-
mains is possible only when seeds, stems, grape skins, whole fruits and leaves are well preserved.
The key to achieve best results is to conduct archacobotanical analyses of pollen, stems or woody
parts of the vine (preferably charred) and seeds, and the ampelographic identification of leaves,
a cluster of grapes and single grape berries. The current palaecobotanical research is based on
a geometrical analysis of the grape seeds structure. Following A.Stummer’s seminal work present-
ing the biometric index, a number of studies has been published, in which the measurements
and indexes were based on such criteria such as the appearance of seeds, rostrum, chalaza and
depressions. Particularly interesting were the results of the studies conducted by M. Magafa and
K. Kotsakis.

Translated by Agnieszka Tokarczuk



