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Leksykon dziedzictwa kulinarnego Slgska.
Naczynia i sprzety kuchenne — zalozenia projektu

Abstrakt: Celem artykulu jest zaprezentowanie koncepcji leksykograficznego opracowania gwarowego
stownictwa nalezacego do jednego z subpodl pola tematycznego KULINARIA. Praca rejestrujagca nazwy
naczyn i sprz¢tow kuchennych stanowi kolejny tom wigkszego, interdyscyplinarnego projektu poswigco-
nego dziedzictwu kulinarnemu Slaska, ktory pomyslany zostat jako seria tematycznych stownikéw jezyka
i kultury regionu, archiwizujacych i dokumentujacych leksyke z roznych podpo6l szeroko rozumianych ku-
linariéw.

W artykule omowiono cel, zawarto$§¢, charakter i przeznaczenie powstajacego Leksykonu dziedzictwa
kulinarnego Slgska. Naczynia i sprzety kuchenne; przedstawiono budowe artykutu stownikowego, ktora
zilustrowano wybranymi przyktadami.

Stowa kluczowe: Slask, stownictwo gwarowe, leksykon jezyka i kultury, nazwy naczynh i sprzetow ku-
chennych.

Abstract: Lexicon of Silesian culinary heritage. Kitchen utensils and equip t — project assumptions.
The aim of this article is to present the concept of a lexicographic study of dialectal vocabulary belonging
to one of the subfields of the thematic field of CULINARY ARTS. The work, which records the names of
kitchen utensils and equipment, constitutes another volume of a larger interdisciplinary project dedicated to
the culinary heritage of Silesia. This project is designed as a series of thematic dictionaries of the language
and culture of the region, archiving and documenting the lexicon from various subfields of broadly under-
stood culinary arts.

The article discusses the purpose, content, nature, and intended use of the emerging Lexicon of Sile-
sian Culinary Heritage. Kitchen Utensils and Equipment. It also presents the structure of a dictionary en-
try, illustrated with selected examples.

Keywords: Silesia, dialectal vocabulary, lexicon of language and culture, kitchen utensils and equipment
terminology.
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Wprowadzenie

Od dtuzszego czasu wciagz niestabnace zainteresowanie wzbudzaja kulinaria, czego
przejawy widaé na roznych plaszczyznach i w réznych formach dziatania. Swiadcza
o tym chociazby liczne programy telewizyjne o zréznicowanej formule dotyczace go-
towania, powstajace wcigz nowe blogi kulinarne i fora internetowe, rozmaite lokalne
inicjatywy podejmowane przez kota gospodyn wiejskich czy regionalne festiwale z je-
dzeniem w roli gtéwnej, bedace czgscia rozwijajacej si¢ dynamicznie od jakiegos cza-
su, niezwykle modnej turystyki kulinarnej'. Ale oprocz wymiaru komercyjnego, prak-
tycznego czy ludycznego kulinaria posiadaja takze walor poznawczy, naukowy — sa
bowiem niezwykle interesujacym i inspirujgcym obiektem badan dla specjalistow rdz-
nych dyscyplin naukowych (antropologéw, socjologow, etnologdw, kulturoznawcow,
historykow kultury czy jezykoznawcow)?. Dowodzg tego organizowane (czgsto inter-
dyscyplinarne) konferencje®, a przede wszystkim — liczne publikacje poswigcone tej
tematyce. W bogatej literaturze przedmiotu zagadnienia ,,kuchni i stotu” ujmowane sg
wieloaspektowo, synchronicznie i diachronicznie, zardwno w narodowej, jak i regio-
nalnej mikroskali (Witaszek-Samborska 2005, 8). I to wlasnie kuchnie regionalne
wzbudzaja w ostatnim czasie szczegdlne zainteresowanie, co znajduje swoj wyraz
w badaniach nad dziedzictwem kulinarnym poszczegélnych regiondow, wsrod ktorych
na uwage zashuguja szeroko zakrojone w tym wzgledzie badania $laskoznawcze.

Poczatki naukowej refleksji dotyczacej kuchni $laskiej si¢gaja drugiej potowy
XIX w. Sa to gtownie materiatowe opracowania ludoznawcow, folklorystow, etnogra-
fow, rzadziej historykow (polskich jak i niemieckich), po§wigcone zyciu mieszkancow
$laskiej wsi 1 osiedli przemystowych, w ktérych tu i éwdzie pojawiajg si¢ pierwsze
wzmianki o spozywanych potrawach. Dopiero w okresie powojennym ubieglego wie-
ku nastgpuje wlasciwy rozwoj systematycznych badan etnograficznych nad pozywie-
niem na Slgsku, prowadzonych przez Zofi¢ Szrombe-Rysowa. Dalszy, znaczacy wzrost
zainteresowan ta problematyka daje si¢ zauwazy¢ od lat 90. XX w., czego wyrazem sa
rozmaite prace nie tylko etnologiczne, ale takze kulturoznawcze i jezykoznawcze®.
Wisrdd tych ostatnich wskazaé nalezy prace dwdch opolskich badaczek: kulturoznaw-
cy — Doroty Switaty-Trybek i jezykoznawcy — Lidii Przymuszaty. Prowadzone przez
nie wspolnie od 2017 roku interdyscyplinarne badania nad §laskimi kulinariami za-
owocowatly licznymi artykutami i monografiami poswi¢conymi tejze problematyce.

! Zob. na ten temat (Wozniczko, Jedrysiak, Ortowski 2015).

2 To interdyscyplinarne podejécie do szeroko rozumianej sztuki kulinarnej coraz czgsciej w literaturze
przedmiotu okre$lane jest pojeciem kulinarystyka. Warto nadmienié¢, Zze w obszarze niemieckoj¢zycznym zain-
teresowania problematyka kulinarng rozwingly si¢ nawet do samodzielnej dyscypliny naukowej znanej jako
Kulinaristik (Haliniak 2021, 580-581).

> Np. konferencje: Kultura jedzenia, jedzenie w kulturze, Krakow, 16-17.11.2013; Tradycyjne pozywie-
nie — od codziennosci do sacrum po produkt regionalny, Lublin, 5-6.09.2017; Kulinaria — wizytowkq regionow
turystycznych, Warszawa, 4.04.2017; Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzis, Katowice, 9.05.2017; Przy
wspolnym stole, Warszawa, 29-30.06.2017; Dziedzictwo kulinarne Slgska w nowych kontekstach interpretacyyj-
nych, Opole, 2-3.03.2020; Die kulinarische Welt in Sprache, Kultur und Literatur II, Wroctaw, 28-30.11.2024.

4+ Na temat badan §laskoznawczych dotyczacych kulinariow regionu zob. Przymuszata, Switata-Trybek
2017, 219-223).
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Podejmowane w nich przez badaczki kwestie dotycza m.in.: wieloaspektowych analiz
wybranych grup gwarowej leksyki kulinarnej pokazanej na szerokim tle kultury regio-
nu, w powiazaniu z tradycja i obyczajowoscia Slaska; procesu przemian, jakim podle-
gaja kulinaria i nazywajace je leksemy; wspodtczesnych odston tradycyjnych potraw
i nowych tendencji nazwotworczych; jezykowo-kulturowego obrazu $lgskich kulina-
riow we frazeologii i paremiologii gwarowej; motywacji i struktury formalno-seman-
tycznej wybranych nazw potraw®. Oprocz naukowych analiz i konstatacji prace te do-
starczaja takze bogactwa materialu dokumentacyjnego, co z uwagi na dynamike zmian
stownictwa dialektalnego jest niezwykle wartosciowe.

Cel, zawarto$¢ i charakter leksykonu

Na potrzeb¢ dokumentowania leksyki gwarowej zwracata uwage m.in. Halina Karas,
podkreslajac, ze cho¢ polska dialektologia moze poszczycié si¢ wieloma opracowaniami,
to dokumentacja stfownictwa gwarowego ciagle jest niepetna:

Mimo duzej liczby stownikow gwarowych oraz monografii, w ktorych uwzglgdniano réwniez
leksyke, czy wyborow tekstow gwarowych i szeroko nieraz zakrojonych studiéw, nierzadko sty-
kamy si¢ z sytuacja, ze jeszcze obecnie w badaniach terenowych odnotowujemy stownictwo nie-
znane czy w nieposwiadczonych do tej pory znaczeniach lub postaci formalnej (Karas 2019, 19).

O koniecznosci, czy wregez o ,,obowigzku pamigei i ochrony leksykalnego dziedzic-
twa regionalnego” pisata takze Halina Pelcowa:

Stownictwo gwarowe [...] jest nie tylko waznym ogniwem w tancuchu dziedzictwa kulturowe-
go regionu, ale takze ta czgscia dziedzictwa, ktora za kilka lat bedzie niemozliwa do odtworze-
nia. Gwara odchodzi wraz z najstarszym pokoleniem mieszkancéw wsi, a zatem w obliczu
szybkich zmian cywilizacyjnych, technologicznych i postepujacych proceséw globalizacyj-
nych, utrwalenie zanikajacego stownictwa ma szczegdlny wymiar pokoleniowy z transferem
nie tylko stow i ich znaczen, ale systemu niesionych przez nie wartosci (Pelcowa 2023, 10)°.

Wedhug lubelskiej uczonej, szczegdlne zadanie dokumentacyjne przypada leksyko-
grafii:

W tym zakresie — jak pisze dalej — nie do podwazenia jest rola leksykonéw gwarowych, gro-
madzacych bardzo czgsto te elementy jezyka, ktore naleza do przesztosci, ale uczestnicza
w pelnym przezywaniu wspotczesnosci i kreowaniu przysziosci. Ta powinno$¢ wynikajaca
z Konwencji UNESCO 2003, jest prawem i obowigzkiem uzytkownikow jezyka kazdego re-
gionu, a takze miarg miejsca i czasu (Pelcowa 2023, 11).

5 We wstepie do Leksykonu dziedzictwa kulinarnego Slgska w rozdz. 11. Bibliografia mozna znalezé wykaz
ich prac poswigconych tym zagadnieniom.

¢ Por. Kara$ 2019, 20-21, 26.
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A zatem — jak konstatuje badaczka — istnieje potrzeba nie tylko ocalenia od zapo-
mnienia tego, co bylo, i co jeszcze pozostato, ale odkrywania gwary na nowo (Pelcowa
2019, 13).

Takie tez zadanie ma pei¢, bedacy w przygotowaniu, Leksykon dziedzictwa kuli-
narnego Slgska. Naczynia i sprzety kuchenne D. Switaty-Trybek i L. Przymuszaty.
W tym miejscu wyjasnienia wymaga zawarte w tytule stlowo kulinaria. Zauwazyé
nalezy, ze jest to pojecie bardzo szerokie, cho¢ zazwyczaj obejmuje si¢ nim tylko po-
trawy, sktadniki spozywcze, napoje i trunki oraz cate dania. Tymczasem w jego za-
kres wchodzg takze: cechy oraz wilasciwosci pokarmoéw i ich sktadnikow; osoby;
miejsca zwigzane z jedzeniem; uzywki; rodzaje positkéw; miary objetosci i wag; za-
wody kulinarne; czynno$ci zwiazane z jedzeniem i przygotowywaniem dan, a takze
naczynia i sprzety uzywane w kuchni do ich przyrzadzenia i spozywania (por. Batko-
-Tokarz 2019, 209-212; Przymuszata, Switaia—Trybek 2021, 8; Witaszek-Samborska
2005, 9).

Opracowywany leksykon gromadzi wybrang grupe leksemdéw nalezacych do tak
wiasnie rozumianych kulinariéw. Patrzac na kulinaria $laskie przez pryzmat stownic-
twa z nimi zwigzanego, autorki uczynity przedmiotem opisu jedno z subpdl pola tema-
tycznego KULINARIA, tj. nazwy naczyn i sprzetdéw kuchennych. Zaznaczy¢ nalezy,
ze zgromadzony w leksykonie materiat znacznie wykracza poza ramy tego, co zapo-
wiada druga czg¢$é tytulu. Oprocz nazw naczyn i sprzgtow kuchennych w tomie znaj-
dzie si¢ takze inne stownictwo dotyczace kuchni i rozmaitych elementow jej wyposa-
zenia oraz leksyka w rozny sposob z kuchnig powigzana. A zatem bedzie to stownictwo
odnoszace si¢ do:

— naczyn, stuzacych do gotowania/pieczenia/smazenia, serwowania, spozywania
positkow oraz picia napojow (blacha, garnek, patelnia, brytfana, tyglik, miska,
patera; taler; kubek, szolka, zydlik);

— mnaczyn przeznaczonych do przechowywania réznych produktow oraz plynow
(achtla, beczka, ceber, flaszka, krauza, skopiec),

— sztuceow (fezka, noz, widelka);

— sprzetéw kuchennych, czyli narzedzi i przyboréw uzywanych do przygotowy-
wania jedzenia (cedzidetko, kwyrlok, szufonka ‘chochla’, tarluszko, ttuk, warze-
cha);

— urzgdzen (lodowka, maszynka do miesa, masnica, mikser, mlynek, piec, piekarsz-
czok);

— mebli, bedacych cze$cig wyposazenia kuchni (almaria, bifej, lawa, lyznik, stol,
rama, ryczka, zydelek);

— pomieszczen zwigzanych z przygotowywaniem potraw, a takze z przechowywa-
niem jedzenia i produktow spozywczych (kamerlik, komora, kuchyn, piwnica,
sien, spizarnia, strych, waszkuchnia);

— czesci urzadzen, np. czgsci pieca chlebowego czy maselnicy (bratrura ‘piekar-
nik’, bijak ‘thuczek w maselnicy’, kotko ‘czgs¢ maselnicy’, ring ‘krazek zeliwny
w plycie pieca weglowego’, wierszynek ‘gérna czes¢ maselnicy’, foporka ‘kij
z kotkiem do mieszania i ubijania $mietany w maselnicy’);

— akcesoriow, czyli drobnych przedmiotéw, bedacych na wyposazeniu kuchni
(cedzka ‘plocienna szmatka stuzaca do przecedzania mleka po dojeniu’, gumin
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‘gumowa uszczelka do wekow’, mazaczka ‘pedzelek z gesich pior do smarowania
ciasta’, skorzany paluch ‘skorzany ochraniacz na palec, pehiacy funkcj¢ dodatko-
wego zabezpieczenia rany po skaleczeniu si¢”).

Nadmieni¢ trzeba, ze pewne sprzety, ktérych nazwy znajda si¢ w slowniku, byty
niegdy$ stosowane zaréwno w kuchni, jak i w gospodarstwie domowym (np. cebrzyk,
ryczka)’.

Leksykon pomyslany zostat jako rodzaj tematycznego stownika jezyka i kultury re-
gionu. Przy wypracowywaniu jego koncepcji wykorzystano wiedze na temat réznych
rozwigzan metodologicznych stosowanych w tego typu pracach, m.in. w Stowniku
gwar Lubelszczyzny Haliny Pelcowej czy w lustrowanym leksykonie gwary i kultury
podhalanskiej Jozefa Kasia. Stownik begdzie miat charakter niedyferencyjny, co ozna-
cza, ze znajdzie si¢ w nim zaré6wno leksyka charakterystyczna tylko dla dialektu $la-
skiego, jak i slownictwo wspolnoodmianowe (znane innym gwarom i polszczyznie
ogolnej).

Baza materialowa

Szacuje sig, ze Leksykon dziedzictwa kulinarnego Slgska. Naczynia i sprzety kuchen-
ne obejmie okoto tysigca haset. Wzbogaceniem, a zarazem integralng cz¢$cig opracowa-
nia, beda zdjecia®, ktére wykonane zostaty podczas badan terenowych przez jedng z ba-
daczek. Jesli chodzi o baze¢ zrédlowa, to jej zasadnicza czes$¢ stanowig materiaty zebrane
w terenie w latach 2017-2024 w obrebie dwdch wojewodztw — §laskiego i opolskiego,
podczas prowadzonych przez autorki badan z zastosowaniem réznorodnych technik po-
zyskiwania danych, jak: przeprowadzanie wywiadow (indywidualnych, fokusowych)
z osobami czynnie postugujacymi si¢ gwara, reprezentujacymi poszczeg6lne grupy wie-
kowe, tu zwlaszcza z cztonkiniami két gospodyn wiejskich, zwiazkow §laskich kobiet
wiejskich i1 innych stowarzyszen zajmujacych si¢ upowszechnianiem i promowaniem
dziedzictwa kulinarnego Slaska; rejestrowanie wypowiedzi informatoréw podczas
uczestnictwa w przegladach, konkursach i festynach kulinarnych; a takze jawne badz
ukryte uczestnictwo w codziennym zyciu ludzi.

Ponadto materialty pozyskane zostaly rowniez ze zrdédet drukowanych: dawnych
i nowszych opracowan etnograficznych (polsko- i niemieckojezycznych) oraz stownikow
i atlasow gwarowych’. Pod wzgledem chronologicznym jest to materiat zr6znicowany.
Najstarszy pochodzi z drugiej potowy XVIII w. i wyekscerpowany zostal z pracy Jozefa

7 W tej kwestii przyjeto zasadg, ze jezeli jest poswiadczenie materialowe, pokazujace zastosowanie dane-
go sprzetu nie tylko w gospodarstwie (cho¢ zwykle takie jest jego podstawowe przeznaczenie), ale rowniez
i w kuchni, nazwe¢ wiacza si¢ do leksykonu.

8 Na temat znaczenia ilustracji we wspotczesnych stownikach gwarowych zob. Ka$ 2021.

° Sg to nastepujace pozycje: Stownik gwar slgskich pod red. Bogustawa Wyderki (t. 1-17, w zakresie liter
A-L); Stownik gwar Slgskich, t. 18 w opracowaniu zespotu autorskiego: Agata Haas, Matgorzata 1zykowska,
Krzysztof Kleszcz, Marzena Muszyfiska (obejmujacy poczatek litery M), Sfownik gwarowy Slgska Cieszyriskie-
go pod red. Jadwigi Wronicz, Maty stownik gwarowy Gérnego Slgska autorstwa Bozeny Czastki-Szymon, Je-
rzego Ludwiga, Heleny Synowiec oraz Atlas jezykowy Slgska Alfreda Zareby. W niewielkim stopniu wykorzy-
stano réwniez zasoby kartoteki Stownika gwar slgskich (w zakresie liter M—Z).
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Kauschkego Hochzeitsgebrduchen im polnischen Oberschlesien opublikowanej w 1788 .,
natomiast jego trzon stanowi stownictwo XX-wieczne oraz wspotczesne (z poczatku wie-
ku XXI).

Budowa hasla slownikowego i zasady redakcyjne

W stowniku obowigzujacy bedzie uktad alfabetyczny, hastami beda zaréwno poje-
dyncze wyrazy, jak i zwigzki wyrazowe. Artykut hastowy bedzie zawiera¢ nastgpujace
elementy (kazdy z nich to odr¢bna, wydzielona graficznie jednostka hasta): wyraz hasto-
wy, wymowe, odmianki fonetyczne, znaczenie badz znaczenia w przypadku haset polise-
micznych, materiat egzemplifikacyjny, elementy uzupetniajace znaczenie, dokumentacje
geograficzng i zrodtowa, synonimy i wyrazy bliskoznaczne, informacje o pochodzeniu
badZ motywacji objasnianego wyrazu oraz odsylacze.

— wyraz haslowy

posta¢ hastowa bedzie stanowi¢ forma wyrazowa najlepiej umotywowana w ma-
teriale (kryterium frekwencyjne) — o wysokiej frekwencji i najszerszym rozprze-
strzenieniu geograficznym. Wyraz hastowy bedzie podany w pisowni ogdlnopol-
skiej z uwzglednieniem zleksykalizowanych wlasciwosci fonetycznych dialektu
slaskiego (jak np. mazurzenie, pochylenie samoglosek czy uproszczenia grup
spotgtoskowych);

— wymowa
informacja o wymowie hasta sygnalizowana skrotem wym. podawana bedzie tyl-
ko w sytuacji, gdy zapis zgodny z przyjeta ortografia mogtby utrudni¢ wiasciwe
odczytanie brzmienia hasta, tak jak w przypadku haset ESSERWIS, czy
GLSSZRANK (wym. es-serwis, glas-szrank);

— odmianki fonetyczne
tu podane zostang rézne sposoby wymawiania wyrazu gwarowego (czyli warianty
wymowy), jakie odnotowano w materiale — podane zgodnie z pisownig zrodta;

— znaczenie badz znaczenia w przypadku hasel polisemicznych (poprzedzone cy-
frami arabskimi); na potrzeby leksykonu wypracowano taki sposob definiowania
znaczen, ktory taczy elementy klasycznej definicji realnoznaczeniowej z encyklo-
pedyczng i1 pragmatyczng. Cho¢ definicje typu encyklopedycznego nie znajduja
uznania wsrod wspotczesnych leksykografow, to jednak z uwagi na przeznaczenie
i charakter Leksykonu ich obecno$¢ w stowniku jest nie tylko w pelni uzasadnio-
na, ale takze konieczna. Zadaniem gwarowych opracowan jezyka i kultury jest
bowiem zachowanie zarowno ginacej leksyki, jak i kultury. Stad powszechnosé
w tego typu pracach definicji realnoznaczeniowej oraz encyklopedycznej, dajace;j
opis nie tyle leksemu, co desygnatu czy zjawiska'?;

— material egzemplifikacyjny
w dokumentacji hasta znajda si¢ autentyczne wypowiedzi mieszkancow, odnoto-
wane podczas badan terenowych, oraz cytaty pochodzace ze zrodet drukowanych,
opatrzone lokalizacja geograficzng 1 zroédlowa (sygnalizowang odpowiednimi

10 Zob. Okoniowa 2008, 244-245; Przymuszata 2013, XVIL
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skrotami). Cytaty zostang dobrane tak, aby pokazywaty nie tylko jezykowe kon-

teksty funkcjonowania wyrazu, ale takze uwarunkowania kulturowe nazywanego

przezen desygnatu. Konteksty beda m.in. pokazywaty:
do czego dane naczynie sluzy / jakie jest przeznaczenie danego pomiesz-
czenia: vazexim se rhySau; f pecu pece $e; do uezhika douvou $e uesKi; ve
zuroku $e Ki$i zur; zapasy som f komozZe; voda $e noisi ve vedze; putha na
cuker; na bratfanax se pece; mazacky $e bryitki maze; na staiiku se $e3i; kava
piie $e f Saulce; ve vaskuxfi perim, vaziim i jesum;

* z czego jest naczynie wykonane: vazexy si z 3eva; zeliwny tyglik; skope3
biiu drevanny; $klannau bajfika; binclouki sij zrobune z gliny; rhiska glifan-
no; Buchty na ,,goscing” pieczono w ,,piekoczach” metalowych, wyrabia-
nych w kwiatki; putnie ze $wiyrkowego drzewa; rusta musg by} zrobune ze
zeliva; solnicka porcelanovou z drevanny dekliky; $metanik — glinane
noCyhi; tuocek iez dzevanny a Stafer drocanny;

1z jakich elementéw si¢ sklada: roma mo kouecKi do VySafio Solek; na rurhe
sy xauki, co ife gdurnek poveisic; stouek ma Styry kopyitka;

+ jaka jest jego wielko$§é: srogo beca; mauo beckuuka; becuuecka to je takou
mauou becka; VelKi bunclog; rhisa to ie Velo rhiska; VelKi tygel a mauy tyglik;

+ jaki jest ksztalt naczynia: stomionki okragte i podtuzne; okragty talerz; gran-
Gifka — granato (‘kanciasta’) $kliinka itp.;

elementy uzupeklniajace znaczenie
to dodatkowe elementy bgdace no$nikami roéznorakich tresci kulturowych wyra-
zonych przez utrwalone zwiagzki wyrazowe oraz teksty i zjawiska folkloru, jak:
frazeologia, przystowia i powiedzenia, piesni, wspotczesne piosenki, rymowanki,
przekazy wierzeniowe itp. Maja one stanowi¢ dopelnienie samej definicji, jak
1 cytatow;
dokumentacja geograficzna
informacje o lokalizacji geograficznej wyrazu kazdorazowo podawane bgda przy
cytatach, jednak zasadniczym miejscem, w ktorym znajdzie si¢ pelna dokumenta-
cja geograficzna hasta, bedzie samodzielny, wyodrebniony graficznie dziat, sy-
gnalizowany tytutem Geografia. Informacje dotyczace geografii beda dwojakiego
rodzaju: szczegotowe, polegajace na podaniu nazwy miejscowosci i skrotu powia-
tu, oraz uogolnione, wskazujace na subregion Slaska;

dokumentacja Zrédlowa

w tym dziale podane zostang wszystkie zrodta, z ktorych pochodzi materiat doty-

czacy danego hasta, uporzadkowane nastepujaco: wlasne materiaty terenowe, zro-

dla etnograficzne i inne (podane w kolejnosci alfabetycznej) oraz opracowania
leksykograficzne;

synonimy i wyrazy bliskoznaczne

pod danym hastem w kolejnosci alfabetycznej beda podawane wszystkie wyrazy

o identycznym lub zblizonym znaczeniu, ktére odnotowano zaréwno w jednej

miejscowosci, jak i na szerszym obszarze;

informacje o pochodzeniu (w przypadku wyrazow zapozyczonych wskazuje si¢

na jezyk i podstawe zapozyczenia) badz o motywacji objasnianego wyrazu;

odsylacze, ktore beda taczy¢ hasta powiazane semantycznie.
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Obligatoryjnymi sktadnikami hasta bedg definicja znaczenia oraz materiat przyktado-
wy z podaniem lokalizacji i zrodta. Pozostale sktadniki to fakultatywne elementy struk-
tury hasta, ktére mogg wystepowaé¢ w réznych konfiguracjach w zaleznosci od hasta
i materialu, jakim dysponowano. Artykuly stownikowe skonstruowane zostang tak, aby
W sposob umiejetny 1 wywazony taczyly tresci etnograficzne z jezykowymi.

A oto przyktadowe hasta ilustrujace sposob opracowania materiatu w Leksykonie:

Lyznik"

(teznik Ortowice koz; Zedowice strzel, Koscieliska ol; Opole-Grudzice)

‘drewniana wiszgca potka, skladajaca si¢ z dwoch czesci: wieszadetka 1 deszczutki
z otworami, do ktorych wktadano tyzki, male warzechy czy — fyrloki; wykonana
najczesciej z drewna jaworowego lub bukowego, mogla by¢ tez malowana, w Bes-
kidzie Slaskim misternie zdobiona’:

Sposréd naczyn domowych wyrdzniajg si¢ zdobieniem: tyznik, solniczka, cedzi-
dlo, a poniekad tez stgpa i stepka. Lyznik. Forma tyznika tutejszego, inna niz na
Podhalu, znana jest na catym Slasku. Nigdzie jednak tyznik nie posiada tej roznorod-
nosci zdobienia, jak w Beskidzie. Jest on zlozony z dwoch czesci: potkolistej, pozio-
mo umieszczonej deszczutki, do ktorej wklada sie tyzki i rogalki, oraz deszczulki
prostopadlej, stuzacej do zawieszania. Zdobienie glownej czesci tyznika, t. j. potkoli-
stej deszczulki, jest rzadkie. (...) Druga zas czeg$¢ tyznika, tzw. wieszadetko, jest za-
wsze zdobiona. (...) Lyznik z ozdobnem wieszadetkiem nie nalezy do dawnych
przedmiotéw goralskich. Sadzac na podstawie wiadomos$ci miejscowych, jak i naj-
starszych okazow noszacych daty, nalezy jego pojawienie si¢ okresli¢ na polowe
XIX wieku. Pierwotny tyznik beskidzki posiadat zamiast wieszadetka wycigtego
z deszczulki jedynie leszczynowy lub bukowy kabtaczek. Jakkolwiek w niektorych
chatach beskidzkich po dzien dzisiejszy obywaja si¢ bez tyznika, wktadajac tyzki za
zwykla listwe, przybita do Sciany izby, to przeciez nalezy on do najpowszechniej
zdobionych przedmiotow. (...) Obecnie lyznik drewniany coraz bardziej zanika,
a jego miegjsce zajmuje druciany ,,kupiony na targu” Istebna ciesz [GtadGor 69-71];
Lyzniki, solniczki i stolki posiadajg bardziej urozmaicone zdobienia: obok korbkow
spotykamy gwiazdy, serca, potksiezyce, kola, etc. SICiesz [GtadGoér 115]; Slaskie
lyzniki byly najczesciej wykonane z drewna jaworowego. Mialy niewielkg potokra-
gla lub prostokatng deseczke z otworami na tyzki, potaczong z pionowym wieszadet-
kiem o urozmaiconych zdobieniach w ksztalcie gwiazdy, serca, kwiatow, nickiedy
baranich rogéw czy ludzkich postaci GSI [Kubit 127-128]; Czesto malowane one
[tyzniki] byty w kwiaty stonowanymi barwami (ciemna czerwien, braz, zielen). Z te-
renu raciborskiego i opolskiego znane sg tyzniki w postaci podtuznych pudetek z ru-
chomg przykrywka. Powierzchnia ich byla rzezbiona i profilowana, zwykle przy
bocznych krawgdziach, oraz malowana réznymi odcieniami brazu, bieli i czerwieni.
W roslinny ornament czgsto wkomponowywano inicjaty wytworey i dat¢ wykonania
Rac, Op, GSI [Lipa 161-163]; Lyzki do jedzenia, rogulki i warzeszki przechowywano
w ozdobnych tyznikach bukowych, zwanych réwniez warzesznikami, zawieszanych

"W teks$cie nie podaje si¢ rozwigzania skrotow powiatow i zrodet zastosowanych w przykladowych
artykutach stownikowych.
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na $cianie tuz koto pieca kuchennego. Lyznik sktadat si¢ z potkolistej osadki pozio-
mej, przymocowanej do pionowego wieszaka. W osadce znajdowaty si¢ liczne otwo-
ry okragle lub podhuzne, w ktore wkladano wspomniane przybory SICiesz [OWyp
95]; W Beskidzie Slaskim ze $wierka wyrabiano: putnie, czyli wiadra do noszenia
wody, sondki na migso, szafliki, grotki, konewki, faski, skopce, puciery, obonki oraz
czerpaki, tyzniki i chochle SICiesz [Adam 104]; tyznikéw juz dzisiaj nie ma w kuchni
Pyskowice gliw [ArchW1]; taki drewniany tyznik wisi w naszej izbie regionalnej koto
bifyja Chudéw gliw [ArchW1]; uyski dovo $e do uyznika Ochaby ciesz [SGS XVII];
Gazdzino wziyta dwie tyzki z tyznika [StCiesz]; pyrvy to visou ueznik Ortowice koz
[SGS XVII]; Do ueznika douvou $e ueski Zedowice strzel [SGS XVII].

Geografia: Zaolzie RCzes; Istebna, Jaworzynka, Kozakowice G, Ochaby ciesz;
SICiesz; Chorzéw; Chudow, Pyskowice gliw; Piekary Sl-Koztowa Géra; GSI; Rac;
Ortowice koz; Zedowice strzel; Koscieliska ol; Opole-Grudzice; Op.

Zrédta: [ArchWi]; [Adam 104]; [BukSzt 127]; [BytSub 26]; [DubChtop 30, 36];
[GladGor 69-71, 115]; [Jankyz 201, 202, 204, 206, 213]; [Lipa 161-163]; [Kubit 127-
128]; [OWyp 95]; [SzromS] 108]; [SGS XVII]; [SICiesz].

% tyzecznik, tyzelnik, warzesznik.

Nazwa utworzona od wyrazu fyzka.

Waszkuchnia

(waskuchnia Zedowice strzel; Zebowice ol; Stare i Nowe Siotkowice op)
‘pomieszczenie gospodarcze w obrebie domu (np. w piwnicy) lub poza nim, petniagce
funkcj¢ pralni, a w okresie letnim takze kuchni, wyposazone w piec albo palenisko
do gotowania, — kastrol oraz stol. Przygotowuje si¢ w nim pokarm dla zwierzat gos-
podarskich, przetwory na zime, gotuje potrawy o intensywnym zapachu (np. kapuste
kiszong na bigos), patroszy i skubie drob z pior; odgrywa wazna rol¢ podczas §winio-
bicia, sprawia si¢ tu mig¢so po uboju zwierzecia, wyrabia wedliny oraz inne specjaty
(krupnioki, zymloki, leberke 1 in.); nazywane takze letnig kuchnia’:

W domu my nie mieli wody, trzeba bylo ja nosi¢ ze studni, a we waszkuchni byta
woda. Tam byt piec warzalny, gotowato si¢ tam obiady, gotowato si¢ tam szrot do
$win. Zycie takie domowe toczylo si¢ we waszkuchni. Tam my tez jedli obiady. Jak
bylo $winiobicie, to robito si¢ tam przetwory, masarz rozktadot deska i dziatol.
W domu byta bioto kuchnia, ale tam nie gotowato si¢, tam stot bifyj od omy Kotulin
gliw [ArchW1]; We taki pywnicy boto jedne wspolne wazne pomiyszczynie. To bota
waszkuchnia (co nikerzy prali tam pranie). Tam bot taki wielgachny piec ze kottym,
kupa wielkich i mynszych garcow, wielke trzi stoly, stotki, a to po to, ze jak wto$ ro-
bi6l $§winiobicie, to niy miot kromu we doma, yno wszysko tam szykowol Ruda
SI-Orzegéw [Jon 16]; Istnienie osobnych letnich kuchni, tzw. waskuchni odnosi sie
do okresu migdzywojennego, a zwlaszcza ostatnich lat wojny. Najpierw wprowadzili
je robotnicy, nastgpnie niektorzy rzemieslnicy, rzadko zamozni rolnicy. Shuzyly one
zasadniczo przez caly rok za pralnie, natomiast w okresie letnim, od maja do paz-
dziernika, gotowano w nich positki, ktérych na og6t tam nie spozywano Stare i Nowe
Siolkowice op [SzromPoz 171]; Waszkuchnia to taka ,,brudna kuchnia”, do ktorej ni-
kogo si¢ nie wpuszcza, gdzie nie trzeba wstydzi¢ si¢ bataganu i gdzie robi si¢ rzeczy,
ktore ten batagan powoduja, np. skubanie drobiu, gotowanie albo pieczenie czegos$ co
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wydziela intensywny zapach, np. kapusty kiszonej, smazenie kotletow, smazenie
paczkow. Ja w domu rodzinnym nie miatam takiej niereprezentacyjnej kuchni, ale
inni znajomi mieli Jefowa op [ArchWi]; w waszkuchni masorz wyrobiot krupnioki
i inne wyroby po $winiobiciu Przyszowice gliw [ArchW1]; waszkuchnia byta przezna-
czona do roboty z duzym marasem (‘brudem’) Mikolow-Borowa Wies [ArchWi;
w taki waskuchni to wszystko sie robioto, od warzynia po pranie Zedowice strzel
[ArchWi]; W staryj kuchni sie szykowalo jedzynie, kisiyto kapustal, robiylo sie
szweinschlachten i §winiobicie i temu podobne. Warzylo sie, piykto. Waszkuchnia jak
sama nazwa mowi ,,wesze kiche” — caty proces prania. Moczenie, gotowanie, pranie,
ptukanie, szkrobienie. Suszenie na dworze najczgéciej w sadzie. Potem nacigganie,
kropienie to przygotowanie do manglowaniat. Waszkuchnia najczgsciej byta w innym
budynku niz mieszkalny. Starat kuchnia albo drugat kuchnia byla w tym samym bu-
dynku co mieszkanie, czg¢sto piec kaflowy kuchenny mial dodatkowo z osobnym pa-
leniskiem kociot na §winiobicie. Tak przynajmniej byto u nas na wsi i gospodarstwie.
Przeszczegano, aby gary do gotowania biatego prania nie byty uzywane do gotowa-
nia Biedrzychowice prud [ ArchW1]; f tei pivaicy mailim teZ aii vaSkuxne Kozakowice
G ciesz [K SGS]; ve vaskuxai perim, vaziim i ie3im Rybnik-Wielopole [K SGS]; ve
vaskuxni e pere i vazi Gieraltowice koz [K SGS]; Lod wiosny warzymy we wasz-
kuchni [StGSI].

Geografia: Zaolzie RCzes; Kozakowice G ciesz; Rybnik-Wielopole, Czerwion-
ka-Leszczyny ryb; Mikotéw-Borowa Wie$, Ornontowice mik; Ruda Sl-Halemba-
-Orzegow; Kotulin, Paniowki, Przyszowice gliw; Gierattowice koz; Zedowice
strzel; Zebowice ol; Jetowa, Ligota Turawska, Przysiecz, Stare i Nowe Siotkowice
op; Biedrzychowice prud.

Zrodta: [ArchWi]; [Jon 16]; [SzromPoz 171]; [Wons 59]; [K SGS]; [SIGSI].

% ciamperkuchnia, ciamprowa, ciapera, ciaperka, ciaperkuchnia, ciaprowa, letnia
kuchnia, stara kuchnia.

Z niem. Waschkiiche.

Podsumowanie

Przygotowywany leksykon to praca oryginalna i pionierska. Jak dotad nie ma stow-

nika, ktory dawalby tak obszerne i wicloaspektowe opracowanie nigdzie wczesniej
nieprezentowanych leksemow nazywajacych naczynia i sprz¢ty kuchenne. O ile w cen-
trum zainteresowan problematyka kulinarng i kulinariami znajdowaly si¢ nazwy po-
traw, ich sktadnikow, produktow spozywczych oraz catych dan, o tyle poza obszarem
dotychczasowych badan jezykoznawczych i opracowan leksykograficznych pozosta-
waly inne subpola (takze dotyczace naczyn) tego ztozonego i bardzo rozbudowanego
w zakresie liczebnos$ci stownictwa pola tematycznego, jakim sg kulinaria'?. Pod tym
wzgledem Leksykon dziedzictwa kulinarnego Slgska. Naczynia i sprzety kuchenne sta-
nowi novum.

12 Jak podaje B. Batko-Tokarz, kulinaria to najwigkszy z wyodrebnionych kregdéw stownictwa regionalne-

go 1 gwarowego (Batko-Tokarz 2019, 52).
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Co zatem bedzie wnosi¢ tak opracowany leksykon? Oprocz podstawowego celu ar-
chiwizowania i dokumentowania wybranego wycinka gwarowej leksyki kulinarnej lek-
sykon — jako stownik jezyka i kultury — bedzie nie tylko objasniat pod wzgledem znacze-
niowym nazwy naczyn i sprzetow kuchennych, stanowiacych niegdy$§ wyposazenie
kuchni naszych bab¢, a czesto nieznanych juz mtodszemu pokoleniu Slazakow, ale row-
niez — dzigki zamieszczeniu w nim bogatego materialu dokumentacyjnego — bedzie po-
kazywat zgromadzone stownictwo na szerokim tle tradycji i kultury regionu (aspekt kul-
turoznawczy). Ponadto pozwoli pokaza¢ wielo$¢ nazw odnoszacych si¢ do jednego
desygnatu, a tym samym ukaze bogactwo mechanizméw nazwotworczych; bedzie za-
wierat informacje o geografii wyrazow, ktore pozwolg na poczynienie pewnych spostrze-
zen co do zasiggow terenowych poszczegolnych leksemow; bedzie dawat wiedze o po-
chodzeniu wyrazow, a takze — o czesto zatartej i nieczytelnej juz dzi§ — motywacji nazw
(aspekt jezykoznawczy).

Cho¢ w swoim zatozeniu Leksykon to publikacja naukowa, jest on adresowany nie
tylko do specjalistow reprezentujacych rozne dyscypliny naukowe, ale takze do szerokie-
go grona odbiorcow, w tym rowniez do mitosnikow Slaska i §laszczyzny.

Jak juz zostato powiedziane, Leksykon to swoiste ,,archiwum” jezyka i kultury, prze-
chowujace spuscizne kulinarng Slaska, utrwalona w leksyce gwarowej. To takze swego
rodzaju pas transmisyjny tgczacy stare z nowym; to, co dawne z tym, co wspolczesne.
Zgromadzone w leksykonie stowa charakteryzuja si¢ duzym zréznicowaniem ich jezyko-
wej zywotnosci. Czgs¢ z nich nalezy juz do przeszlosci, co zwiazane jest z postgpem
cywilizacyjnym, zmieniajacymi si¢ realiami zycia i nieodwracalnym zanikiem desygna-
tow, a tym samym z wychodzeniem z uzycia ich nazw (ajmer, almaria, szaflik, wiertelik,
zydlik). Niektore wyrazy przeszty do zasobu stownictwa biernego i zyja w $wiadomosci
jezykowej jedynie najstarszych uzytkownikow gwary (skopiec, tyglik). Sa tez i takie,
ktore niezmiennie trwaja w mowie Slazakow, wpisujac sie w jej wspotczesnosé (bifej,
bunclok, piekarok). Oczywiscie nie brak takze w leksykonie stow nowych, co wynika
z naturalnego zasilania gwar $§wiezymi jednostkami leksykalnymi, odnoszacymi si¢ do
nowych desygnatow (np. lodowka, mikser, patera) (Kas 2019).

O ile wiele dawnych potraw, ich receptury oraz nazwy sa ciggle obecne w zywym
obiegu, a pamig¢¢ o nich jest pielegnowana, utrwalana i przekazywana kolejnym pokole-
niom w réznych formach'®, o tyle w przypadku uzywanych niegdys$ naczyh i sprz¢tow
domowych tylko pasja i naukowe zacigcie badacza pozwalajg dotrze¢ do dawno zapo-
mnianych, cho¢ czgsto jeszcze przechowywanych w ,,domowych izbach pamigci”, arte-
faktow minionych czasow i odkry¢ je na nowo.

13 Na zywe trwanie w tradycji kulinarnej regionu dawnych potraw pozwalaja rozne no$niki pamigci indy-
widualnej i zbiorowej, jak: stare ksigzki kucharskie, materialy etnograficzne, rodzinne tradycje zwigzane ze
spozywaniem i przyrzadzaniem réznych potraw, ktorych receptury przekazywane sa z pokolenia na pokolenie.
Stuzy temu takze utworzona w 2004 roku i prowadzona przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi Lista produk-
tow tradycyjnych, bedaca swoistg platforma gromadzaca tradycyjne potrawy i produkty, pomagajaca w zacho-
waniu dziedzictwa kulinarnego poszczego6lnych regiondw.
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