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Komponent kulturowy w nauczaniu stownictwa
na zajeciach z jezyka obcego na poziomie
akademickim na przyktadzie jezyka wtoskiego —
watykanskie kulinaryzmy jako kulturemy

i elementy socjolektalne

A cultural component in teaching vocabulary within an academic
course of Italian — Vatican culinary terms as culturemes
and sociolect-based elements

Meals are commonly known to be a crucial element of life, culture
and interpersonal relationships in the Italian Peninsula. In Italian dic-
tionaries of phraseology, idiomatic expressions representing names of
culinary items constitute the vast majority ofentries. This is a sign of
the importance of meals, also considered as feasting together and the
centrism of Italian food. As the cultural component is an integral ele-
ment of language education at an academic level, Italian culinary items
as components of idiomatic and fixed expressions in Vatican culinary
items related to culturally rooted habits and secular Catholic rituals
will be analyzed. The study presented in the paper aims at: i) clarifying
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the sociolect specifics of the Vatican clergy and kitchen staff members;
ii) determining the importance of food in the socio-cultural reality of
the Vatican as a type of a cultural code and an element of the re-
gional/national culture; iii) emphasizing the essence of semantic and
lexical problems related to food in academic intercultural didactics,
e.g. a specialization proseminar in linguistics or translation studies,
or the university instructor’s own thematic seminar on culinary mat-
ters in Italy

Keywords: Vatican culinary terms, culturemes, sociolect, culture in for-
eign language teaching, food, Italian as foreign language didactics

Stowa kluczowe: kulinaryzmy watykanskie, kulturemy, socjolekt, kultu-
ra w nauczaniu jezyka obcego, pozywienie cztowieka, dydaktyka jezyka
wtoskiego jako obcego

1. Wstep

Na Potwyspie Apeninskim pozywienie zajmuje szczegdlne miejsce (zob. Fro-
sini, Montanari, 2012). Nie tylko we Witoszech, ale i w Watykanie stanowi
ono istotng czes¢ tak zycia codziennego, jak i kultury oraz relacji rodzinnych
i miedzyludzkich. Waga pozywienia widoczna jest we wspdlnym biesiado-
waniu i swoistej ,jedzeniocentrycznosci”. Jako ze komponent kulturowy to
nieodzowny element edukacji jezykowej na poziomie akademickim (zob.
wiedza socjokulturowa i wrazliwos$¢ interkulturowa — Europejski system opisu
ksztatcenia jezykowego, 2003: 95-96), przedmiotem naszej refleksji sg zanu-
rzone kulturowo watykanskie kulinaryzmy (a w konsekwencji takze elementy
kulturowe oraz wiedza wspdlna) bedgce nosnikami obyczajowosci, a takze
informacji zwigzanych ze zwyczajami oraz Swieckg obrzedowoscig katolicka.
Materiat badawczy zostat wyekscerpowany z publikacji Evy Celady pod tytu-
tem ,Sekrety kuchni Watykanu” (2010), w ktérej na podstawie zZrédet histo-
rycznych i piSmiennictwa, autorka przyporzadkowata potrawy kuchni waty-
kanskiej do funkcji petnionych przez osoby w Stolicy Apostolskiej i w kregu
najwyzszych rangg dostojnikdw koscielnych, i wsréd pracownikdéw obstugi
Watykanu. Wybrana przez nas tematyka wydaje sie mato znana, stanowi wiec
interesujacy przedmiot badan z zakresu dydaktyki, jezykoznawstwa kulturo-
wego, traduktologii i socjolingwistyki. Wyzej wspomniany materiat postuzyt
za korpus pierwotny. DokonaliSmy z niego ekscerpcji jednostek leksykalnych,
na ktére sktadajg sie wyrazy obejmujgce zasiegiem oznaczania (zob. Bancze-
rowski i in., 1982: 188) kulinaryzmy watykanskie oraz frazy (zob. Banczerow-
skiiin., 1982: 284) o takim znaczeniu leksykalnym. Propozycje jego zaweze-
nia zawarliSmy w Tabeli nr 2 (zastosowanie w dydaktyce akademickiej).
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Za cele niniejszej analizy przyjeliSmy wskazanie i wyjasnienie:

1) specyfiki socjolektu duchowienstwa/kleru i pracownikéw kuch-
ni watykanskiej,

2) znaczenia pozywienia w watykanskiej rzeczywistosci spoteczno-kul-
turowej jako swoistego kodu kulturowego i elementu kultury regio-
nalnej/narodowej,

3) istoty znajomosci zagadnien z pola semantyczno-leksykalnego po-
zywienia w dydaktyce interkulturowej na poziomie akademickim.

Na podstawie omawianych przyktaddw pokazemy ponadto, jak obra-
zowe uzywanie jezyka odnosi sie do faktu, ze ,stownictwo jest bardzo czu-
tym wskaznikiem kultury” (Sapir, 1978: 89). Przez obrazowe uZywanie jezyka
rozumie sie pewne konceptualizacje i zbiorowe wyobrazenia, oryginalnosc
spojrzenia na Swiat obecng w danej spotecznosci (zob. Tabakowska, 1999: 5);
w odniesieniu do naszych rozwazan jest to tez metafora jedzenia funkcjonu-
jaca we wspotczesnej wioszczyznie w wielkiej rozmaitosci wyrazen.

Jezyk wtoski wpisuje sie w tzw. kultury wysokokontekstowe (high-con-
text culture; Hall, 1976). Wykorzystywanie metafory, informacji implicytnej,
kontekstu oraz tzw. wiedzy wspélnej (Wierzbicka, 1996) jest w nim wiec nie-
zwykle istotne nie tylko, by méc sie za jego pomocg komunikowa, ale przede
wszystkim, by posredniczy¢ pomiedzy kulturg wtasng a obcgy. Zaproponowa-
ne przez nas w Tabeli 2 elementy stuzg rozwijaniu kompetencji interkulturo-
wej uczacych sie, poniewaz dajg mozliwos¢ interpretowania zjawisk jednej
kultury i przenoszenia ich na pole innej, poszerzajgc kompetencje jezykowe
i kulturowe uczacych sie. Praca z takimi materiatami dotyczgcymi pozywienia
nie tylko umozliwia petny rozwdj filologiczny, ale i nierzadko stanowi impuls
do samoksztatcenia (zob. Godzich, 2023). Cele naszego artykutu wpisujg sie
zatem w zatozenia dydaktyki interkulturowej, poniewaz omoéwione tutaj ter-
miny kulinarne i wiedza z nimi zwigzana mogg postuzy¢ rozwijaniu kompe-
tencji miedzykulturowej, a takze lepszemu poznaniu i zrozumieniu elemen-
tow tzw. wiedzy wspdlnej wioskiego obszaru jezykowo-kulturowego (waga
pozywienia i obyczajowos¢ z nim powigzana, hierarchia, zgodnie z ktérg
potrawy byty spozywane przez wybrang grupe spoteczng, elementy historii
dotyczace niektérych potraw, jezykowo-kulturowa istota obrazowania i me-
taforyki zwigzanej z pozywieniem, frazeologizmy). Wybrane z pierwotnego
korpusu terminy kulinarne ilustrujg liczne zagadnienia jezykoznawcze (zob. Ta-
bela 2). Metodologia, jaka sie postuzyliémy, opiera sie na analizie jakoSciowej
wybranych termindw kulinarnych (nazw potraw lub produktéw spozywczych),
wyrdzniajacych sie, w naszej opinii, potencjatem dydaktycznym, tj. mogacych
z powodzeniem postuzy¢ podczas zajeé na poziomie akademickim do ¢wiczen
o charakterze jezykoznawczym, traduktologicznym lub socjolingwistycznym,
a takze do rozwijania kompetencji jezykowej i interkulturowej.
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2. Kuchnia w Kosciele rzymsko-katolickim

Kuchnia w Kosciele rzymsko-katolickim i zwigzane z nig stownictwo od za-
rania historii Kosciota wykazuje silne odniesienie zaréwno do Starego, jak
i do Nowego Testamentu. W Starym Testamencie Bég dostarczyt Adamowi
i Ewie pozywienie, jednoczesnie nie pozwalajgc im na zrywanie owocow z za-
kazanego drzewa, lzraelici jedli manne na pustyni, a w Nowym Testamencie
ucztg wiary jest Eucharystia (Senz, 2018: 2). W nowozytnej historii KosSciota
katolickiego mozna zaobserwowac tendencje do utozsamiania kuchni koscio-
téw partykularnych z tradycjg narodowg poszczegdlnych panstw. W rozwaza-
nym przypadku skupimy sie na tradycjach kulinarnych Watykanu.

Kuchnia watykanska jako centralna dla katolicyzmu od samego poczat-
ku jego istnienia powiela, ze wzgledu na lokalizacje i wptywy kulturowe, tren-
dy kuchni rzymskiej (Moyer-Nocchi, 2019: 49), wspotczesnie opartej na ma-
karonie. Swoistg osobliwoscig kuchni Stolicy Apostolskiej sg tez preferencje
kulinarne papiezy, ktore wzbogacajg positki spozywane w Watykanie o po-
trawy i przysmaki wywodzace sie z innych kregéw kulturowych.

3. Kulinaryzmy watykanskie

Na przyktadzie zebranego stownictwa wyraznie widaé hierarchie i pewne
wewnetrzne uwarunkowania panujace na dworze papieskim, a takze kuli-
narne upodobania i preferencje, u podstaw ktérych spoczywa pochodzenie
poszczegblnych papiezy. Jak podkresla Wierzbicka (2019: 16), nazwy pro-
duktéw zywnosciowych i typowych potraw sg nosnikami istotnej wiedzy
kulturowe] dotyczacej zycia, codziennosci, obyczajow i zwyczajow danego
spoteczenstwa: ,Oczywiste jest, ze stowa tego rodzaju mogg nam wiele po-
wiedzie¢ o tradycjach kulinarnych poszczegdlnych ludéw”. Kulinaryzmy zali-
czymy do kulturemdw, czyli ,waznych dla samoidentyfikacji jakiej$ spotecz-
nosci stéw-kluczy, charakteryzujgcych zaréwno jej stosunek do tradycji, jak
i radzenie sobie z czasem terazniejszym, aktualne przezywanie Swiata” (Na-
gorko iin., 2004: 23-24). Tym samym zwigzane z nimi pozostajg takze pewne
nieodzowne asocjacje, symbolika i konotacje (por. Galissonowska leksykultu-
ra — np. w chrzescijanskiej tradycji stowo ryba bedzie nieodzownie kojarzone
z bezmiesnymi pigtkami: Dzis pigtek, wiec na obiad ryba). Ponadto zebrane
stownictwo nalezy, w naszym mniemaniu, do etnoleksyki i etnopragmatyki
w rozumieniu Peetersa (2016), czyli do jednostek leksykalnych posiadajacych
istotny bagaz kulturowy, swoisty naddatek, i funkcjonujgcych w okreslonych
sytuacjach jezykowych (socjolekt duchownych i pracownikéw kuchni waty-
kanskiej).
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4. Socjolekt

Kulinaria watykanskie zebrane w ksigzce ,Sekrety kuchni Watykanu” moz-
na roéwniez rozpatrywaé¢ ze wzgledu na przynalezno$¢ do rdéznych socjo-
lektow rozumianych jako , odmiany jezykowe zwigzane z grupami spotecz-
nymi, takimi jak klasa, warstwa, srodowisko i grupy zawodowe” (Wilkon,
2000: 88). W analizowanym przypadku wyrdzniamy socjolekty odpowia-
dajace hierarchii obowigzujgcej w duchowienstwie rzymsko-katolickim ta-
kie jak: socjolekt papieski, socjolekt kardynatéw oraz socjolekt Swieckich
i duchownych pracownikéw Watykanu. Wszystkie majg cechy odrebnych so-
cjolektow, takie jak ,istnienie sSrodowiska spotecznego, ktérego cztonkowie
powigzani sg silnymi wieziami wewnatrzgrupowymi; 2) wzgledna stabilnosc
grupy; 3) silne poczucie odmiennosci w stosunku do innych grup; 4) ciggtosc¢
tradycji; 5) czes¢ kontaktow cztonkéw grupy nie ograniczona tylko do kon-
taktéw zawodowych” (Wilkonri, 2000: 94). Do kazdej z powyzszych grup cech
dystynktywnych socjolektéw mozna dopasowad spozywane przez jego repre-
zentantow potrawy, powigzane z okresem ich wystepowania. Zatem przepro-
wadzona przez nas analiza socjolingwistyczna jednostek leksykalnych, oprécz
odniesienia kulturowego, bedzie miata rowniez charakter diachroniczny.

5. Analiza

Na potrzeby niniejszego opracowania z publikacji Evy Celady wyekscerpowa-
lismy 163 jednostki leksykalne bedgce nazwami potraw i produktow nale-
zacych do kuchni watykanskiej. Sg to wszystkie kulinaryzmy zebrane przez
autorke pierwotnego korpusu, ktdry stanowi punkt wyjsciowy dla naszych
rozwazan. Pozwoli to, w naszej opinii, na pokazanie zjawiska kulinariéw waty-
kanskich w szerszym kontekscie oraz na osadzenie go w realiach historyczno-
-spoteczno-kulturowych. Z uwagi na charakter artykutu zdecydowalismy sie
utrzymac podziat zaproponowany przez autorke ksigzki, z ktdrej pozyskalismy
materiat badawczy, to jest hierarchie dotyczacg rodzajow potraw i oséb pet-
nigcych dane funkcje w Kosciele. Ponadto dania przypisano do odpowiednie-
go okresu w dziejach chrzescijanstwa.

Celem nakreslenia historycznego tta dla kuchni watykanskiej ponizej
przedstawimy zebrane w Tabeli nr 1 reprezentacje socjolektu papieskiego
uporzadkowane diachronicznie.

Na podstawie zebranego materiatu wyrdzni¢ mozemy przede wszyst-
kim dwa rodzaje wptywéw na kuchnie watykanska: regionalne wtoskie
(makaron z rybg miecz na sposob kalabryjski, potrawa z sera po wenecku,
krem z kasztandw po bolorisku, risotto z grzybami i homarcami, panettone,
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Tabela 1. Diachronicznie uporzgdkowane reprezentacje socjolektu papieskiego
(za: Celada, 2010). Uwagi w nawiasach kwadratowych pochodz3 od autoréw.

Okres w dziejach
papiestwa

Diachronicznie uporzadkowane reprezentacje socjolektu
papieskiego

kuchnia papieska
od XIV do XVIII w.

kuropatwy z miesnym farszem, pulpety z watroby, indyczka fasze-
rowana watrdbka, orszada z jeczmienia, wegorze pieczone z wi-
nem, biaty krem z homara, kluski gotowane w rosole, kuropatwy
z sosem czekoladowo-winogronowym, tort a la cretone, potrawa
z sera po wenecku, tort rakowy z ziotami, paw koronacyjny, krem
z kury, kietbaski z Martino, stodki chleb wielkopostny, racuszki
watykanskie w miodzie, jaja benedyktynskie

kuchnia papieska na
przetomie XIX-XX w.

wykwintna galareta z bazanta, jaja po medycejsku, pularda z tru-
flami, rosét z makaronem i rago(t z podrobdw z perliczki, udziec
barani z ryzem po gemensku, pieczen cieleca po rzymsku, kaba-
czek nadziewany polentg i borowikami, risotto z owocami morza,
uszka w rosole z kaczki, przegrzebki z brzoskwiniami, gicz cieleca
w sosie z jarzyn i biatego wina, szparagi z parmezanem i dorszem,
satatka z fig i kawioru, risotto z krewetkami, homar koronacyjny

kuchnia papieska
pod koniec XX w.
i na poczatku XXI w.

zupa fasolowo-pomidorowa z makaronem, makaron zapiekany
z miesem i baktazanami, satatka jarzynowa z oliwkami, tartaletki
z jabtkami i lodami waniliowymi, omlet z jarzynami, satatka kwiato-
wa, zimowa potrawa kardynatéw (makaron rurki, stonina, boczek,
ser, pomidory), tarta mimosa, homary zapiekane z makaronem,
jagniecina pieczona z winem, jagniecina z karczochami po rzym-
sku, postny dorsz, koktajl z mango i kiwi z krewetkami, ptongcy
filet wotowy w calvadosie, okon morski zapiekany z ziemniakami,
barszcz z rurg [kos¢ ze szpikiem], risotto z grzybami i homarcami,
bigos, ciasto wielkanocne, pierozki tortellini w rosole, krewetki
z rybg w galarecie, filet z morszczuka z matzami w sosie watykan-
skim, deser z jabtkami, lodami, kremem i bezami, ciasto jarzynowe
z serem, pierozki tortellini z kabaczkiem i krewetkami w sosie po-
midorowym, pieczen wieprzowa z ziemniaczanymi kulami i kapustag
kiszong, koper wtoski zapiekany z makaronem, spaghetti a la carbo-
nara, smazony pstrag z satatkg ziemniaczang, kule z biatego chle-
ba z sosem grzybowym, karczochy a la romana, strudel z jabtkami,
nalesniki, stodki chleb bozonarodzeniowy — panettone, [ciasteczka]
,kosci swietego”, wieniec Trzech Kréli [duza stodka butka z serem)],
watykanski ryz na mleku, ryz na mleku z kasztanami, stodzony
miodem, ryz na mleku migdatowym, tarta z ryzu na mleku, biszkopt
z bakaliami, tarta wenecka, tarta tiramisu, tradycyjna tarta witoska,
krem z dyni i pomaranczy po rzymsku, krem z kasztanéw po bo-
lonsku, krem ananasowy, krem Smietanowy z morelami, mleczny
deser, lekki krem z sera mascarpone, krem rézany, ciasteczka mig-
datowe amaretti na podwieczorek, marcepan z daktylami, liguryj-
ski deser z kasztanéw, obwarzanki swietego Jézefa z Neapolu na
audiencje, wielkie kardynalskie salami z czekolady, makaron z rybg
miecz na sposob kalabryjski, dorada w otoczce z ziemniakow, tarta
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cd. tabeli 1
Okres w dziejach Diachronicznie uporzadkowane reprezentacje socjolektu
papiestwa papieskiego
kuchnia papieska migdatowa, pizza z szynkg, tartarelle, fosos, lasagne, krem migdatowy,
pod koniec XX w. ryby i owoce morza upieczone na roznie serwowane z ryzem,
i na poczatku XXI w. deser truskawkowy z lodami truskawkowymi, makaron w rosole,
pieczona kuropatwa z flanem z kasztandw w winie.

tarta wenecka, jagniecina z karczochami po rzymsku) oraz miedzynarodowe
(bigos, ragodt, strudel z jabtkami, kapusta kiszona). Te wyzej wspomniane
zewnetrzne wptywy ukazujg niehermetycznos¢, duzg otwartos¢ kuchni wa-
tykanskiej (przy jednoczesnej wiernosci tradycji, np. filet z morszczuka z mat-
zami w sosie watykanskim, racuszki watykariskie w miodzie). Obserwujemy
takze wyrazne elementy kuchni rzymskiej (karczochy a la romana, krem
z dyni i pomaranczy po rzymsku, pieczen cieleca po rzymsku). Mozemy tutaj
réwniez dostrzec powigzanie potraw z obrzedowoscig religijng (postny dorsz,
obwarzanki swietego Jozefa z Neapolu na audiencje, homar koronacyjny,
paw koronacyjny, stodki chleb wielkopostny).

W Tabeli 2 natomiast zawarliSmy wybrane kulinaryzmy pozyskane
z korpusu pierwotnego (tj. wspomnianej juz publikacji Evy Celady), ktére na-
szym zdaniem warto wykorzysta¢ w ramach edukacji jezykowo-kulturowej
na poziomie akademickim. Zdecydowalismy sie wybra¢ zagadnienia wedtug
nas najbardziej przydatne i reprezentatywne w dydaktyce interkulturowej,
tj. kulturemy zwigzane z kulinariami watykanskimi, stanowigce wtasciwy kor-
pus, na ktérym oparliSmy nasze rozwazania o charakterze glottodydaktycz-
nym. Z uwagi na specyficzng tematyke, praca z wykorzystaniem tego typu
materiatu wydaje sie odpowiednia poczawszy od trzeciego roku studiow li-
cencjackich oraz na studiach uzupetniajgcych drugiego stopnia. Zapropono-
wane przez nas tresci dydaktyczne zebraliSmy w ponizszej tabeli i przypo-
rzgdkowalismy do réznych przedmiotéw akademickich.

Jak zaznaczyliSmy w ponizszej tabeli, edukacje akademicka na po-
ziomie B1/B2 Europejskiego systemu opisu ksztatcenia jezykowego z wy-
korzystaniem kulinaryzméw warto rozpocza¢ od proby podziatu zebranych
potraw na: przystawki, pierwsze oraz drugie dania. Celem wprowadzenia
w jezykowe obrazowanie proponujemy zas wykorzysta¢ elementy potoczne-
go, ,haiwnego” jezykowego obrazu swiata np. [ciasteczka] , kosci Swietego”,
wieniec Trzech Krdli [duza stodka butka z serem] czy nazwy nadawane na
zasadzie podobienstwa (wielkie kardynalskie salami z czekolady, tarta mimo-
sa) lub wyobrazen (ser caprice des dieux). Ponadto na przyktadzie materiatu
badawczego mozemy tutaj dostrzec Apresjanowski naiwny jezyk (1980) —
jezyk codzienny, silnie nacechowany pod katem oralnosci. Obserwujemy to
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przede wszystkim w noszacych $lady potocznosci przyktadach kulinary-
zmow watykanskich jak barszcz z rurg [kos¢ ze szpikiem] czy [ciasteczka] ,, ko-
sci Swietego” — wida¢ w nich niescjentyczne, nieencyklopedyczne spojrzenie
na otaczajgcy Swiat.

W ramach zajec z tematycznego seminarium jezykoznawczego poswie-
conego pozywieniu na Pétwyspie Apeninskim (poziom C1/C2 Europejskiego
systemu opisu ksztatcenia jezykowego) lub z seminarium jezykoznawczego
z zakresu socjolingwistyki wspétczesnych Wtoch (poziom C1/C2 Europejskie-
go systemu opisu ksztatcenia jezykowego) warto sprawdzi¢ wiedze studen-
tek i studentéw o kuchni rzymskiej, sprobowaé (w zaleznosci od poziomu jej
znajomosci przez dang grupe) przygotowac wspdlnie z uczagcymi sie wykaz
typowych dan rzymskich i zaproponowac poréwnanie potraw watykanskich
z tradycyjnymi rzymskimi. Mozna wykonac¢ to ¢wiczenie takze zestawia-
jac kulinaria watykanskie z menu tradycyjnych rzymskich restauracji, celem
wskazania réznic. Kolejne zadanie polega na odszukaniu kraju badz regionu
pochodzenia danej potrawy oraz historii jej powstania (np. potrawy kuchni
polskiej, potrawy z innych regionéw Witoch). Kulturemy (mozzarella, panet-
tone itd.) stanowig ponadto interesujgcy punkt wyjscia do dyskusji o (auto)
stereotypach, ktérg mozna rozwing¢, wprowadzajac pojecie etnonimoéw po-
karmosemicznych, powszechnych na Pétwyspie Apeninskim. Sg to, zgodnie
z definicjg Chruszczewskiego i Kudty (2016: 14), etnonimy, ktére odnoszg sie
do pojecia pokarm (np. wt. polentone — ‘polenciarz’, syn. mangiapolenta ‘zja-
dacz polenty’ — uzywane na Potudniu, pogardliwie o mieszkancach Pétnocy
Wtoch, wt. mangiapatate — ziemniakojad(-y)’ — pogardliwie o mieszkaricach
Bawarii, do ktdrej Wtosi chetnie emigrowali zarobkowo).

W badanym materiale znajdujemy takze szersze odniesienie nie tylko
do kuchni wtoskiej, ale tez potraw zydowskich jako elementéw kultury $réd-
ziemnomorskiej scisle utozsamianych z kulturg judeochrzescijariska (por. Tu-
rasiewicz, Kiezun, 2022: 6):

Tabela 3. Dania reprezentujgce poszczegélne socjolekty obecne w Watykanie
(opracowanie wtasne na podstawie publikacji Celady, 2010).

Potrawy zydow- | maca, kanapka z zielonej sataty z masg jabtkowa, pieczony udziec bara-
skie / mogace by¢ | ni, przystawka z moreli, jagnie po krélewsku, potrawka z dyni z baktfaza-
uznane za przy- nami i migdatami, pstragi w tagodnej i aromatycznej marynacie, wego-
ktady socjolektu | rze zapiekane w ciescie, szpada migsa pieczonego z ziotami, potrawka
prezbiteréw i za- |z fasoli i rzepy, sernik krélewski, wielkopostne karpie z purée z pigwy,
konnikow z po- dzika kaczka z mtodym selerem, krem z kaptona, mtode gotebie, je-
czatku istnienia siotr w pfatkach rézy, kaptony w jasnym bulionie z cynamonem, kury
chrzescijanstwa w ziotach, pawie w mtodych selerach, pasztet (paté) z kaptondw, zajgce
w rézowym occie, kaptony w winie, smazony krem, stodkie migdaty.
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cd. tabeli 3
Wspodtczesne makaron z sosem ragu, ryz z pomidorami i mozzarellg, koper wtoski
reprezentacje z pieca, ryba podobna do dorady na dziko z gotowanymi ziemniakami,
socjolektu cielecina z boéwing w gorzkim sosie, kotlet z karkowego schabu wie-
Swieckich przowego z grochem, ryz z cykorig, panierowana piers$ kurczaka z ka-
i duchownych pustg, ser biaty z grochem, cielecina z ziemniakami, makaron w pikant-
pracownikow nym sosie pomidorowym, makaron z zielonym sosem i przyprawami,
Watykanu makaron Swiderki z chudym boczkiem i rukolg, pulpety z cykorig, ma-

karon z omutkami, foso$ pieczony z ziemniakami, gicz cieleca z cykorig
podroznik, jagniecina z ziemniakami, makaron z fasolg, kietbaski z zielo-
na fasolka, ryz z cykoria, cielecina po rzymsku, makaron wstgzki w so-
sie grochowym, baktazany z mozzarellg i parmezanem, makaron rurki
z chudym boczkiem i rukolg, kalmary faszerowane turiczykiem.

Nazwy dan repre- | homar zapiekany z ziemniakami w kulkach, filet z miesa z pieczarkami,
zentujgce socjo- | ziemniakami i szampanem, kurczak z szynka, pomidorami i mozzarella,
lekt kardynalski tosos wedzony z cytryng, satatka z mango, kiwi i krewetek, ptonacy filet
wotowy z zielong papryka, sosem grzybowym i koniakiem, ser caprice
des dieux, nadziewana oliwka w panierce, spaghetti z matzami, maka-
ron rurki, pierozki ravioli z serem i szpinakiem.

Zebrany w powyzszej tabeli materiat potwierdza prawdziwos$¢ fraze-
ologizmu boccone da prete/boccone del prete (wt. dost. ‘ksiezy kes’), ozna-
Czajacego najsmaczniejszg czes¢ danej potrawy (miesnej). Sformutowanie to
ma swoje odpowiedniki w wielu dialektach wtoskich (por. liguryjskie béccon/
buccun/ bucun di/ du preevi), co dowodzi nie tylko jego zywotnosci i popu-
larnosci, ale i powszechnosci zaobserwowanego przez uzytkownikéw jezyka
zjawiska — najlepsze, najznakomitsze porcje przypadaty w udziale zamoznym,
klerowi. Jak stusznie zauwaza Celada (2010: 244), ,[w] dziedzinie gastronomii
kuria i kardynatowie majg uprzywilejowang pozycje”. Kuchnia duchownych
wigzana byta bowiem zawsze z wystawnoscia i wykwintnoscia, a $lady takie-
go myslenia i skojarzen zachowaty sie w jezyku.

6. Uwagi koncowe

Niniejsza refleksja wpisuje sie w naszg intencje rozpowszechniania wiedzy na
temat kulinaridéw i tradycji watykanskich. Pozywienie to nieodzowny element
tozsamosci regionalnej na Potwyspie Apeninskim, jednak niewiele méwi sie
o kuchni czy tez kulinaryzmach Stolicy Apostolskiej, podczas gdy gastronomia
ta szczyci sie wielowiekowymi tradycjami, ktérych nie sposdb jednak opisac
tutaj z uwagi na ograniczenia redakcyjne. W naszej opinii watykanska sztuka
kulinarna pozostaje nieznana dla szerszej publiczno$ci z uwagi takze na her-
metyczny charakter samej instytucji Kosciota, tymczasem warto przyjrze¢ sie
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réznicom spotecznym widocznym w zebranym materiale badawczym (zob.
Tabela nr 3), na podstawie ktérego mozna zaobserwowaé specyfike socjo-
lektu duchowienstwa/kleru i pracownikdéw kuchni watykanskiej. Niezwykle
istotne jest znaczenie pozywienia w watykanskiej rzeczywistosci spoteczno-
-kulturowej — stanowi ono swoisty kod kulturowy, wyznacza okres w roku
(Swieta i przypisane do nich potrawy) oraz faczy sie z obrzedowoscig kato-
lickg (stodki chleb wielkopostny, homar koronacyjny itd.). Dla studentéw filo-
logii wioskiej i italofiléw zagadnienia jezykowo-kulturowe z pola semantycz-
no-leksykalnego pozywienia mogg stanowic interesujgce poszerzenie wiedzy
o kraju nauczanego jezyka: stosunkowo niewiele uwagi poswieca sie kulina-
ryzmom watykanskim w aspekcie dydaktyki jezyka wtoskiego jako obcego
(np. sylabusy przedmiotéw dla kierunku filologia wtoska, kursy jezyka wto-
skiego dla studentéw studiéw niefilologicznych).

Nalezy réwniez pamietad, iz wtoska gastronomia znajduje odzwiercie-
dlenie w duzej liczbie frazeologizméw w pozycjach leksykograficznych; zob.
stownik Pittano (1992), Lapucciego (1993) czy Drzymaty (1993), np. man-
giar l'aglio — dost. ‘jes¢ czosnek’ — ztoscié sie w duchu, Che pizza! — dost. ‘Ale
pizza’ — Ale nudy!) — s3 to elementy nie do przecenienia w ksztatceniu wraz-
liwosci interkulturowej w edukacji jezykowe;j.

Ponadto w naszej opinii zebrane tutaj konkluzje mozna rozszerzy¢
i wykorzysta¢ w dydaktyce innych jezykéw obcych (dialektyzmy, regionalizmy,
frazeologizmy, etnonimy atrybutywne, obrazowanie i metaforyka zauwazalna
na przyktadzie kulinaryzmow itd.).
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