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GWAROWE NAZWY WYROBOW ZE SWINIOBICIA
W JEZYKU MIESZKANCOW KILKU POLSKICH WSI
REJONU MOSCISKIEGO

Celem artykutu jest przedstawienie wybranej grupy stownictwa kulinarnego zwia-
zanego ze $winiobiciem w mowie Polakow zamieszkatych na dawnych Kresach potu-
dniowo-wschodnich, bedacych nazwami wyrobdw otrzymywanych podczas gospodar-
skiego uboju $win. Zwracam uwage na znaczenie nazw, ich pochodzenie i motywacje,
po czesci takze na ksztalt formalny lekseméw. Nazwy pozywienia mieszkancow wsi
z obwodu lwowskiego nie byly dotychczas przedmiotem odrgbnego opracowania.
W artykule zaprezentuje¢ wybrane nazwy migsnych potraw przygotowywanych pod-
czas $winiobicia. Nie jest to caly zestaw nazw potraw, a tylko te najczgsciej dzi§ wy-
konywane.

Problematyka zwigzana z przyrzadzaniem i gotowaniem potraw jest w centrum za-
interesowan etnografow, antropologéw czy kulturoznawcéw od wielu lat. Wymienie
tylko przyktadowo opracowania szczegodtowe, dotyczace poszczegdlnych regiondw.
Z nowszych tekstow warto zwrdoci¢ uwage na prace dotyczace np. polskiej kuchni re-
gionalnej: B. Tarnowskiej (2015), K. Zywczak (2013), D. Switaty-Trybek, D. Rem-
biszewskiej (2018), kuchni pomorsko-wielkopolskiej: Z. Przybylak (2009), kuchni
regionalnej Warszawy i Mazowsza: D. Prochniewicz (2015), L. Przymuszata i D. Swi-
tata-Trybek zajmowaty si¢ gwarowymi nazwami wyrobow ze §winiobicia (na materiale
$laskim) (2022) i in.

Zaproponowang tematem artykulu problematyke oméwie na podstawie materiatow
pozyskanych podczas badan terenowych oraz czerpigc z wieloletnich wlasnych ob-
serwacji jezyka mieszkancow badanej okolicy. Podstawe badawcza tekstu stanowig
materialy terenowe zebrane w latach 2008-2022 na obszarze MoScisk i okolic obwodu
Iwowskiego. Dane o pozywieniu mieszkancow obwodu mosciskiego zebratam w for-
mie wywiadow z informatorami zroznicowanymi pod wzgledem wieku. Wszystkie po-
zyskane rozmowy z informatorami nagrywatam, nastepnie je przetranskrybowatam, na-
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tomiast ciekawsze cytaty przytaczam w artykule. Analizy koncentruj¢ wokot dynamiki
zmian w zakresie funkcjonowania tych nazw. Zebrana i przywotywana leksyka dotyczy
pola tematycznego zwigzanego z nazwami potraw w jezyku Polakéw zamieszkatych na
Kresach potudniowo-wschodnich!. Przedmiotem moich badan jest nazewnictwo i cha-
rakterystyka pokoleniowa nazw zwiazanych ze $winiobiciem. Dzigki zrdéznicowaniu
informatoréw pod wzgledem wieku, mogtam poréwnaé zebrane materiaty i dostrzec
odmiennos$ci w wypowiadanych kwestiach.

Pozyskany materiat jezykowy uporzadkowalam wedtug przedziatéw pokolenio-
wych zgodnie z koncepcja Jerzego Sierociuka: 1. urodzeni przed rokiem 1920; II. uro-
dzeni w latach 1921-1945; III. urodzeni w latach 1946-1970; IV. urodzeni w latach
1971-1995; V. urodzeni po 1996 roku (Sierociuk 2003: 134). Moi respondenci sa re-
prezentantami pokolen III-V, ktore roboczo nazywam w nastepujacy sposob: pokolenie
najstarsze: urodzeni w latach 1946-1970; pokolenie srednie: urodzeni w latach 1971-
-1995; pokolenie mtodsze: urodzeni po 1996 roku. Badani polskojezyczni mieszkancy
tych terendw postuguja si¢ polszczyzng potudniowokresowa — regionalnym wariantem
polszczyzny ogolnej w odmianie potocznej, z wigksza lub mniejszg liczba cech kre-
sowych (mowa mieszkancow wsi i przysiotkow szlacheckich) (Rieger 2002: 22-24).

Podstawe materiatlowg stanowia nazwy pokarmoéw wyekscerpowane z rozmow
przeprowadzonych z mieszkancami Strzelczysk, Czyszek, Krysowic i Lipnik w ob-
wodzie Iwowskim. Omawiane leksemy zostang zilustrowane kontekstami i informacja
o przynalezno$ci pokoleniowej informatora. Taki sposob klasyfikacji materialu pozwo-
li zobrazowaé zywotno$¢ konkretnych nazw w poszczegdlnych przedziatach pokole-
niowych. Metoda ta umozliwi zarowno obserwacj¢ grup stownictwa wychodzacych
z uzycia, jak i tych, ktore sa czynnie uzywane przez wszystkich informatoréw. Miesz-
czg si¢ tu rowniez wyrazy nieznane polszczyznie literackiej oraz warianty fonetyczne
i stowotworcze leksemow znanych w gwarach polskich.

Material terenowy porownywatam z leksemami zawartymi w Stowniku jezyka pol-
skiego pod redakcjg Witolda Doroszewskiego (SJPD)? oraz Uniwersalnym stowniku
Jjezyka polskiego pod redakcja Stanistawa Dubisza (USJP) w celu potwierdzenia jego
wystepowania w polskim jezyku ogdlnym. Poswiadczen w jezyku ukrainskim szuka-
tam w Stowniku jezyka ukrainskiego pod redakcja 1.K. Bitodida i nowszej wersji onli-
ne* (SUM). Na podstawie dokumentacji Stownika gwar polskich i jego kartoteki (SGP)
oraz Malego stownika gwar polskich (MSGP) zbadatam, na jakich obszarach wyste-
powaty omawiane leksemy w gwarach polskich, jakie miaty zasiegi geograficzne.
W ksiazce pt. Nadsianna: tradycijna kultura i pobut Mychajta Hhushka i Lesi Khom-

! Przez pole tematyczne, zgodnie z koncepcja Teresy Skubalanki (1966: 16), rozwinigta nastgpnie
przez Jerzego Sierociuka, rozumiem jako zbidr wyrazéw powigzanych na drodze skojarzen, stowem jest
ono ,.budowane na zasadzie asocjacji, skojarzenia, jest [...] pojemne znaczeniowo i moze by¢ bardzo
rozlegte, zawierajace w sobie wiele szczegodlnie wyraznie zakre§lonych pdl leksykalno-semantycznych”
(Sierociuk 2003: 133); w obrgbie pola tematycznego wyodrgbni¢ mozna grupe leksyki skupionej wokot
jednego z jego elementéw, wowczas mamy do czynienia z subpolem tematycznym; natomiast mikropole
tematyczne to jeszcze bardziej zawezona grupa wyrazOw w obrebie subpola bedaca zarazem najmniej-
szym zbiorem tematycznym w obrebie pola (Kobus 2015).

2 Odwotuje¢ si¢ do SIPD ze wzgledu na to, ze leksyka dotyczy glownie ubieglego wieku.
3 https://services.ulif.org.ua/expl/Entry/index?wordid=1&page=0.
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chak (2017) oraz artykutach Viry Shelemekh odnalaztam potwierdzenia poswiadczen
omawianych jednostek leksykalnych w ukrainskiej gwarze nadsanskiej wspotistnieja-
cej na badanych przeze mnie terenach (VSz).

Swiniobicie na przetomie XIX i XX wieku (a czgsto i znacznie pdzniej) byto praw-
dziwym $wietem lokalnej spotecznosci. Brali w nim udzial sgsiedzi, a najczgsciej bli-
ska rodzina, obdarowywani p6zniej wyrobami wedliniarskimi, dzieki czemu mozna
bylo liczy¢ na identyczny podarunek po uboju ich w gospodarstwie. Swiniobicia urza-
dzano najczesciej w okresach jesienno-zimowym (przed §wigtami Bozego Narodzenia)
1 wiosennym (przed Wielkanocg) (Szromba-Rysowa 1978: 60; Sztabowa 1985: 167-
-168), a takze przed uroczystosciami rodzinnymi — gtéwnie weselem (zob. np. Swi-
tata-Trybek 2015). Uczestniczyt w nich specjalista zwany rzeznikiem, ktory nie tylko
przy wspoipracy domownikdw czy sgsiadow przygotowywat wyroby z migsa, ale takze
ponosit odpowiedzialno$¢ za ubicie zwierzecia. Robit to przy uzyciu ostrego narzedzia,
Zawsze przynoszac ze sobg zestaw nozy réznych rozmiarow. Wspolne wysitki wien-
czono goscing, czyli ucztq wieczorng. Swiniobicie zazwyczaj trwato 2-3 dni i sktadato
si¢ z kilku etapow. W pierwszym dniu nastgpowal ubdj zwierzecia i wstepna obrobka
migsa (wyjecie wnetrznosci, dzielenie na dwie pottusze), ktorg czasem kontynuowa-
no dnia kolejnego. Nastepowato wtedy dalsze jego sprawianie oraz wyrdb rozmaitych
specjatéw. W trzecim dniu z pozostatych czgséci tuszy wieprzowej gospodynie przyrza-
dzaty inne jeszcze potrawy, np. ze skor wieprzowych i golonek robity galarete z mie-
sa — studzoning, wekowato si¢ migso i przetwory — na tuszonki, pasztety, zajqce, topity
stoning na smalec i skwarki. Do zachowan §cisle zwigzanych ze $winiobiciem nalezat
zwyczaj wspolnej gosciny, ktora na koniec urzadzat gospodarz. Uczestniczyli w niej
rzeznik, jego pomocnicy, domownicy i zaproszeni goscie, ktorzy podczas przyjecia de-
gustowali §wieze wyroby, jak swiezyzna, odbiwna czy szpyrki. Zgodnie ze zwyczajem,
paczki ze swojskimi przysmakami roznoszono takze krewnym i znajomym. Zauwazy¢
nalezy, ze §winiobicie jako zrytualizowana praktyka kulinarna nie wyr6znia si¢ regio-
nalng specyfikga w zakresie obowigzujacych prac czy czynnosci. Odmiennos$ci dotyczg
gtownie technik obrobki migsa, sposobow produkcji wyrobow i wreszcie — co najistot-
niejsze z punktu widzenia niniejszego artykutu — ich nazw (Switata-Trybek 2015: 203).

Swini¢ mozna bylo nazwa¢ na wiele innych sposobow, mogta byé po prostu swi-
nig, Swiniakiem, wieprzkiem, lochg. Czesto kazda rodzina hodowata swojg $winke,
dlatego wznosito si¢ oddzielne chlewiki. Swinia stawata sic obowigzkowa, zwlaszcza
gdy dorastajgca corka stawata si¢ panng na wydaniu: wesele bez §wiezej wieprzowiny
bylo czyms$ niewyobrazalnym. Na badanych terenach do czgsciej uzywanych okreslen
czynnosci zabijania $wini naleza: bicie Swini, bicie wieprza // wieprzka, zabijanie, kiu-
cie $wini, czy po prostu klucie. Swiniobicie, oznaczajace ‘0got czynnosci zwiazanych
z zabijaniem §wini i przerabianiem jej na migso i wedliny, prowadzonych w miejscach
innych niz zaktad przemystowy’, w opracowaniach leksykograficznych pojawia si¢ do-
piero w SJIPD w znaczeniu “uboj $win’.

Chyba na kazdym wigkszym terenie zwigzane z tym byty $cisle okre§lone potrawy,
w zgromadzonym przeze mnie materiale wydzieli¢ mozna kilka podstawowych grup:
ze $wini robito si¢ migsa (odbiwng, tuszonke), wyroby wedliniarskie, jak réznego ro-
dzaju kietbasy i wyroby z podrobow (kiszke, zajgce, pasztety, wagtrobianke), thuszcze
(sadto, smalec, szkwarki), ktore przetapiano 1 wktadano do stoikow, by stuzyly rodzinie
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przez dtuzszy czas, galarety (studzoning) czy farsze. Potrawy te sktadaty si¢ na swoiste
i wyjatkowe menu.

Zanim przejd¢ do prezentacji materialow, zaznacze, ze badany przeze mnie teren
jest obszarem, na ktorym wspotegzystuje kilka jezykow — polski, ukrainski, rzadko
rosyjski. Z tego wzgledu nazwy kulinariow sg tu czesto zapozyczeniami, przy czym
jedne nazwy majg szerszy zasigg, za$ inne ograniczajg si¢ do niewielkiego terytorium.

PrzejdZmy zatem do materiatu.

Migso 1 wytwory z miesa nazywa si¢ swiezyzng (SJPD reg. Swiezyzna), najczescie)
za$ swiezyng (pot. ceiocuna SUM 1X 80; gwary ukr.) czy swinina (SJPD, pot. WSJP,
SUM X, gwary ukr. ceuruna): Najlepszy to czas jak w chatupi jest Swiezyna, wtedy
cala chatupa pachni swiezyno, to szkwareczki si smazo, to odbiwna szkwierczy na pa-
telni, wtedy jest co jes¢ (MWT8)*. Jak je swiezyna, to bidy ni ma w chalupi, zawsze
cos na chlib si potozy fajnego, jakes szpyrke miensa obsmazonego, szkwarki, a juz o
kiszce nawet ni wspomne (MS62). Mamy duzo tyj Swininy, tyj Swininy nam wystarczy
na kilka misiency. Tym razym Swinina byta bardzo zyrna, narobili duzo wiadyr smalcu
i szkwarkow (MG54).

Nazwy Swiezyzna // Swiezyna odnosza si¢ takze do innej potrawy, a mianowicie
dania, ktérego mozna bylo sprobowac tylko w dniu $winiobicia. Na patelni¢ Iub do
kociotka wrzucano kawatki migsa i obsmazano z r6znych stron.

Szperka, szpera® to ‘kawatek migsa’, nie ‘skwarki’ jak podaje SJPD: Kawatek szpyr-
ki potozol na chlib. Dej mi tu choé¢ kawal szpyrki do tyj bulby. Ltadny kawat szpyry
polozyta mi na talivz. Ladne szpyre nam podata po swiniobiciu (MG54).

Wsréd produktow wyrabianych z podrobdéw najczedciej przygotowywang jest ki-
szka, nazywana tez kaszankq, krowiankg. W zalezno$ci od rodzaju uzytego nadzienia
1jego podstawowego, badz charakterystycznego sktadnika wyrob ten ma rozne nazwy.
Kiszka zawdzigcza swa nazwe temu, ze przygotowuje si¢ ja w doktadnie oczyszczo-
nych flakach wieprzowych, czyli kiszce, ktora napehia si¢ réznymi farszami o zwartej
i migkkiej konsystencji. Farsz stanowi zwykle ugotowana kasza gryczana lub jeczmien-
na potaczona z migsem gorszego gatunku (jak np. podgardle, glowizna, serca, ozory),
Swiezg krwig oraz przyprawami (solg, pieprzem, majerankiem, cebulg), zatem jest to
‘rodzaj wedliny: kiszka wieprzowa przygotowywana ze $wiezej krwi wieprzowej, ka-
szy gryczanej, gotowanych i zmielonych podrobéw — watrdbki, pluca, serca, ozora,
z wykorzystaniem jelit’. Leksem ten notujg stowniki polskie (SJPD oggw) i ukrainskie:
kuwka ‘ts’ (SUM IV 157). Nazwa ta rowniez jest powszechna w gwarach polskich®
i ukrainskich (Vsz). Potrawa ta cieszy si¢ najwickszym powodzeniem po §winiobiciu,
a podawana byta nawet w czasie wesela na kolacj¢. Jako wykwintne danie serwowane
jest ostatnio tez na wicksze §wieta: Co fo tera za problem — tera to ino mie¢ piniendzy —
idzisz do sklepu i kupujisz kiszke jake chcesz, ni musze czekaé na zabici Swiniaka. Ale to
so rozne ju smaki, zalezy jake si kupi te kiszke i 6d kogo. Ja czynsto sama kupuje same
puste kiszke ‘jelito’ i robie swoje kasze do tego, wtedy to ju je rarytas, bo wiem z czego

4 Skroty: wielkie litery oznaczajg inicjaly respondentdéw, a dwie cyfry to rok urodzenia informatora.

> MSGP szpera ‘noga zwierzgea® z Kasz. KSGP spera // spyra‘gruba stonina’: lubl, ciesz Sciesz 11
313, szpyra ‘stonina’: kras, bil.

¢ MSGP wyraz kiszka podaje w znaczeniu ‘kwasne mleko’ i poswiadcza go na Slasku.
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Jje zrobiona. Takij sklipowyj kiszki to ja si brzydze, bo nie wim, co oni tam wiozyli do
Srodka kiszki ‘jelita’ (MG54). Kiszke to ni tak prostu zrobié, do tego trzeba dwie dsoby,
Jjedna, zeby trzymata puste kiszke ‘jelito’, a druga musi te kiszke napetniac. A jeszcze
pryndzy to te kiszke ‘jelito’ trza najsampirw dobrze wyczyscié, wyptukaé, zeby ni byto
Jjakich zarazkow, brudu. Ja mam maszynke do milinia miensa i zamiast tych nozy, co
mielo mienso, zaktadam take dluge nasadke, na to naciongam kiszke i tak sobi poma-
gam, by to wszystko sprawni poszto. Czynsto corka mi pomaga w tym (MK78).

Jak wykazaty wspolczesne badania, leksem jest powszechnie znany wszystkim ba-
danym respondentom.

W slownikach jezyka ogoélnego potrawa, w ktorej gtowny skladnik farszu stanowi
kasza nazywana jest kaszankq (SJPD oggw).

Obocznie do kiszki odnotowatam wystepowanie nazwy krowianka’, powszechnie
wystepujacej w jezyku ukrainskim, w ktérej wyeksponowany zostat jeden ze sktad-
nikoéw potrawy, tj. krew: U mni mama zawsze mowita krowjanka. T6 i jak tak czynsto
mowie, ali wim zZy to to samo co kiszka. To tak samo, raz moge powiedzic¢ kiszka, raz
krowjanka, zalezy z kim gadam (AK96). Pomimo Ze ta nazwa jest znana wszystkim
badanym mieszkancom, to nie przez wszystkich jest ona uzywana. Zauwazylam, ze
najczesciej poswiadczano ja w skupiskach, gdzie sg rodziny mieszane, gtéwnie w po-
koleniu srednim i mtodszym.

Dwie nazwy kiszka 1 krowianka sa motywowane tym, z czego zostaly zrobione.
Krowianka w Stowniku jezyka ukrainskiego to ‘kietbasa z krwi’ ukr. ‘krwawa kiszka’
(SUM IV 362) — nazwa powstata od najwazniejszego sktadnika — krwi, ukr. xposg (ros.
kposw) (ESUM 111 99).

Obowigzkowym produktem wyrabianym podczas §winiobicia jest rowniez wedlina
sporzadzana z r6éznych rodzajéw mielonego migsa z dodatkiem watroby, w ostonce
z jelit lub zaprawiana w stoikach, przeznaczona do smarowania pieczywa. Do kaszy
dodaje si¢ sporo pokrajanego w kostke ttustego migsa i skwarkdw, mase doprawia si¢
solg, pieprzem i majerankiem. Napetniona nig ostonka jest pieczona w brytfannie w pie-
cu piekarskim lub w piekarniku. Nazywa si¢ to zajgc [SW VI 105 zajgc to gw. ‘klops,
pieczen’, SIPD brak; KSGP? zajgc ‘pieczen rzymska’ kro$] lub wgtrobianka ‘rodzaj
kietbasy/kiszki z watroby’ [SW V 482 gw. ‘kiszka z watroby’; SJPD pot.; KSGP: SI,
kolb, suw, biatos, Wp, Pom. Pd, Lit]°. I te wlasnie podroby oraz kiszke roznosi si¢ naj-
cze¢sciej sasiadom 1 najblizszej rodzinie.

Specjatem przyrzadzanym tylko podczas $winiobicia sg pierogi z nadzieniem z pfuc
(letkich) wieprzowych, gotowanych i rozdrobionych, odpowiednio wczesniej przypra-
wionych szkwarkami, podsmazong cebulka.

Kolejnym i jednym z najczestszych dan swiatecznych jest galareta z migsa'®. Dlate-
go tez $winski teb oraz no6zki opalano wezesniej na ogniu i konserwowano w stoikach,

7 MSGP krowianka ‘naw6z krowi’ Maz, Pom pd.
8 Rozwigzania skrotow miejscowosci podaje za SGP.

® KSGP wagtrobiana czar SO XIV 150; wqtrobianka — ‘kietbasa pasztetowa’ Mal GMalb I 54;
AJS V; n-tom, wolsz, tor, ryp MacSt 186; szt, ztotow, sulech, lubl, kolb, suw, biatos, Lit, K VI 80.

10 Szczegdlowe zestawienie nazw ‘galarety’ w gwarach polskich, wraz z ich lokalizacja, przedstawil
Jozef Smyl (1969).
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by stuzyty na inne okazje. Na omawianym terenie istnieje kilka nazw galarety z miesa.
Sa one motywowane glownie temperaturg przechowywania i spozywania: studzieni-
na, studzonina, chotodziec; drzaca, niespoistg konsystencja: drygle, dryhle'' czy nazwa
produktu, z ktérego zostata wykonana: galareta, galaretka z migsa.

Posta¢ studzienina® // studzonina wystepuje obocznie do nazwy cholodziec u wszyst-
kich badanych respondentow: Jak robje studzonine, té zawsze si nyrwuje, zZeby si udata,
zeby dobrze zastygta. Kiedys pamientam jak rozdzilitam miensko na talirzyki, jak ro-
zlatam te rzadke galaretke, to mi ni zastyglo. Musiatam na nowo odlaé do baniaka, do
wywarki, bo tego duzo narobitam, cos zy dwadziescia talirzyki, né i musiatam to znow
zagotowad i dodad zylatyny by zgynstniato. Bo tak normalni, to si zylatyny ni daji. Taki
zylujgcy ptyn powinin sam si zrobi¢ z tych nozek, z glowy swini (MG54). Jednocze$nie
ta sama osoba moze uzy¢ leksemu chofodziec: Do cholodciu dodaje troszke mienska
z indyka, zeby ni bylo takie Zyrne, upienkszam marchewko tadni pokrojono, czasym
rzucam groszku zilonego, pitruszki (MG54) (por. Rembiszewska 2019).

Forma drygle®® // dryhle w znaczeniu ‘galareta z migsa’ zostata odnotowana w mo-
wie mieszkancow miodszych, zamieszkatych w skupiskach, gdzie sg rodziny mieszane:
Wez sy troszki tych dryhli, polij octym, bedzisz miec¢ lepszy smak, wez sy jeszczy piroga
do tego. Jak po Swientach zostaji jeszczy kilka talerzy dryhli, to ja to potym przyrabjam
na maczke (AS96).

Opisowa forma galareta z migsa, najczgsciej uzywana jest przez Polakow, ktorzy
postuguja si¢ lub starajg si¢ postugiwaé poprawnag polszczyzng: Zrobitam kilka ta-
lerzykow galaretki z miensa, dobrze mi to wyszlo, dstatnio to tadni udekorowatam
marchewko i groszkim, bo widziatam to w telewizji, bo ostatnio pokazywali, bo ja gro-
szku pryndzy nigdy nie dawata (HK50). Wystepowanie tego wyrazu poswiadczyli re-
spondenci starszego pokolenia.

W SIPD studzienina to gw. ‘galareta’, natomiast cholodziec to reg. ‘chtod-
nik’ z ukrainskiego. Kartoteka SGP forme studzienina notuje w Mp, za$ cholodziec
w znaczeniu ‘chtodnik’ z Maz wsch SGP IV (10) 17. Posta¢ drygle, dryhle, dragle,
drahle — notowane na wschodzie Polski — gtownie w woj. lubelskim (Mp wsch, Maz
wsch) SGP VI (19) 370-371.

Przytoczone leksemy studzienina, cholodziec oraz dryhli w znaczeniu ‘galareta
z migsa’ majg rowniez swoje potwierdzenie w jezyku ukrainskim: cmyoeneys» (SUM
1X 799), xonooeys (SUM XI 115), opaeni (SUM 11 404).

Podczas $winiobicia pozyskiwano tez mi¢so do dalszego przetwarzania — na kotlety
mielone, na kietbasy, schabowe (odbiwne) czy na nieco thustsze — na tuszonke.

Z migsa mielonego przyrzadza si¢ kotlety mielone, ktdrych nazwy w omawianej
polszczyznie wystepuja najczesécie] w rodzaju zenskim (kotleta, kotletka'*) u wszyst-
kich badanych respondentow: Narobitam kotletow cate miske, bede mie¢ na kilka dni.
Janek zjad od razu sztyry kotlety, co to je na jidnego chiopa. Do kotletkow dodaje za-

1O obfitosci wariantow fonetycznych i morfologicznych leksemu dryhli pisata Dorota Rembiszew-
ska (2019) oraz Btazej Osowski (2022).

12 MSGP studzienina z Mp.
13 MSGP drygle z Mp wsch, Maz wsch.
4 KSGP kotletka z pow. siem.
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wsze troche mokryj butki albo chleba. Duzo przypraw roznych, ze dwa jajka, a nawet
tyzke majonezu. Taki smak to daji trocha lepszy (MG74). Warto dodaé, ze wystgpowa-
nie wyrazu w rodzaju zenskim jest spowodowane wplywem jezyka ukrainskiego,
w ktorym ta forma jest powszechna: ukr. komrema (SUM XI 503).

Starsi mieszkancy obocznie do kotleta // kotletki wymieniaja nazwe — sznycel, szny-
cla: Takich dobrych sznycelkow narobitam na objad, chocci jes¢. Wez sobi tego szny-
cla nabirz (BK50). D6 sznyclow ja ni daje ani chleba, ani butki w mliku. Tylké samo
mienso, cybule, czosnak, no i ziota, przyprawy. Wtedy te sznycle so taki smaczne. Do
kotlety daje butke, czy jak ni ma butki, t6 i chleb w mliku mocze i daje, ali sznycli ni, byz
chleba si robi. Moja mama byla gospodynio wyselno, po wyselach gotowata, piekia, to
ona mnie tak nauczyta (MKS58).

W SWID reg. mp. sznycel ‘kotlet mielony’. KSGP sznycel w znaczeniu ‘kotlet
siekany lub mielony’ podaje z powiatow: jas, rzesz, dab-tar, konec, kros, brzoz. Leksem
ten wystepuje rowniez w jezyku ukrainskim: ukr. wniyers (SUM X1 503).

Na okreslenie kotleta schabowego funkcjonuje powszechnie nazwa odbiwna: Odbi-
wne robie z piersi z kurczaka, abo z tuszy swini taki ladne miensko ni zyrne, byz zylek,
dobrze oédbije mlotkim. Ostatnio widziatam w tylywizorze, zeby zrobi¢ odbiwne, zeby
to miensko ni chlapato, to to miensko wlozy¢ w folie, do woreczka i wtedy odbijac, i to
dobra robota, bo ani nic ni nachlapane, no i tyn tluczek, mioteczek czysty, tak samo ta
dyseczka czysta. Cztowik cale zyci si uczy, dosc¢ czynsto od mtodych (MG54).

Moja tysciowa tak patrzyta co ja robie z to odbiwno, ze ja wkladam do woreczka,
wli przypraw tam daje, a potym odbijam, i to tak czysto po mni zostato, 10 jij si to tak
spodobato, zy sama tera tak robi (AK8S).

Nazwy odbiwna, widbywna znane sg wszystkim badanym mieszkancom, wskazuja
na to, ze pochodzg z jezyka ukrainskiego lub rosyjskiego, a dotyczy procesu przetwar-
zania migsa — odbijania thuczkiem. Stanowig zapozyczenie z jezyka rosyjskiego
1 ukrainskiego: ukr. i0busua, od siobusamu ‘odbijac’, ros. ombusua, oméusnasn od
omobueams. Brak tych nazw w KSGP.

Podczas $winiobicia wiele gospodyn robi zapasy na dluzszy okres, gdyz nie da
si¢ spozy¢ catego migsa od razu. Jednym z takich wyrobow jest tuszonka (KSGP Lit,
duszonka ‘duszone migso’ siem SGP VI (19) 506; SIPD brak) — migso pokrojone
w kawatki, duszone w wickszym garnku zeliwnym — wywarka // czuhunny baniak —
w réznych przyprawach i ziotach na matym ogniu w niewielkiej ilosci wody i thuszczu,
a nastepnie przektadane do stoikéw, wekowane. Po otwarciu stoika danie jest gotowe
do spozycia, mozna je tez podgrzaé. Tak przygotowanym migsem mozna smarowac
chleb lub podawa¢ z ziemniakami lub makaronem jako danie obiadowe:

Tuszonka, to jest najlepsze co moze by¢ w domu do jidzynia, zawsze mozna w kazdej
ktopotliwyj sytuacji wyciongnod, jak na przyktad przyjdzie jaki nispodziwany gosé,
a juz nic ni zostatu na stoli by czyms ugosci¢. To dani jest dobrze mieé zawsze pod
rynko. A i robienia z tym niduzo. Bo trzeba wybra¢ najladniejsze kawatki, albo odpadki
od ptatow miensa, czy kosci, dobrze to na kawateczki pokroji¢, no i dusi¢ w ziolach,
by to tak tadni i pachnialo i smakowato. Najwazniejsze by mienso byto wygotowane,
by potym w stojikach ni powyszczylato, by si ni zypsuto i ni poszto na marne (GP50).

Leksem tuszonka jest znany wszystkim badanym respondentom. Zardwno starsi,
jak 1 mtodsi mieszkancy przygotowuja to danie na rézne Swigteczne obiady. Brak pos-
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wiadczenia w polszczyznie ogolnej, w KSGP zanotowany jest tylko z Kreséw pn i pd.
Wystepuje natomiast powszechnie w jezyku ukrainskim (pot. mywonxka SUM X 332,
z ukr. mywumu, 108. mywums tuszy¢ ‘dusi¢’), skad zostat najprawdopodobniej zapozy-
czony.

Kolejnym produktem przygotowywanym podczas $§winiobicia jest safo // sadto //
stonina (SJPD stonina). Sg to wykrojone kawatki stoniny, odpowiednio solone, przypra-
wiane 1 konserwowane, czesto przechowywane na specjalne okazje. Sama forma safo,
dos¢ czesto wystepujaca obocznie do sadlo, co wskazuje na zapozyczenie z jezyka
ukrainskiego, w ktorym wystepuje w takiej postaci: caro (SUM IX 19); dial. coronuna
(SUM IX 451). Nazwa ta jest powszechna w mowie miodszych respondentow, za$
pokolenie starsze i srednie najczesciej wybiera postac leksemu sfonina.

Z satym trzeba uwazad, ja mam wysoki cisnieni, i mi Zyrnego ni wolno jesc. Ja tylko
czasym sobi wezme na sprobowani. Ali moj chlop, to si zajada, osobliwi do piwa czy do
kiliszka mocnijszego, wodki czy samogonki (SB64).

Salo to teraz je w modzi, raz my poszli do knajpki, a tam mozna sobi saté zamowié,
jeszcze 6 roznych smakach (HGR0).

Sato to taki delikates si zrobit, taki na specjalne okazji si ji (GS92).

Podczas wytapiania tluszczu na smalec z migsa niewykrojonego doktadnie z sadla,
powstaja skwarki. Jest to kolejny przysmak, ktory stuzy do smarowania chleba lub do
omaszczenia zupy czy drugich dan. W omawianej polszczyznie u wszystkich miesz-
kancow powszechniejsza jest posta¢ szkwarek, szkwarka, najczgsciej w Im szkwarki,
za$ o wiele rzadziej wystepuje w formie ogdlnopolskiej skwarek, skwarki:

Jak smaze tyn zyr na smalié, to zawsze zbieram sobi szkwarki doé osobnego stojiczka.
Staram si, Zeby tego troche uzbierac, bo to taki dobre czy to na chlib posmarowaé, czy
0golni jako omasta do pirogow, do bulby, na gotompki, to teraz taki rarytas si zrobil.
Dawnij az tak sie w tym nie rozsmakowywat cztowik jak teraz to wszyscy chwalo, co to
za przysmak te szkwarki. Szkwarki, ali jedyn szkwarek, on, szkwarek (MG54).

Szkwarki przywoze abo od mamy z Pnikuta, abo z tysciowo robime jak zabijemy
Swinie na Swienta. Dodaje szkwarki do zupy, do pirogow, dawnij jak bylam u mamy i my
topili stonine, to my chlebym maczali te szkwarki i tak jedli (AK88).

W SIPD skwarek, skwarka, zas w gwarach polskich tylko w powiecie cieszynskim
mamy postacie: szkwarki, szkwarek KSGP". W omawianej gwarze notuj¢ podob-
ng forme, powstalg prawdopodobnie pod wptywem jezyka ukrainskiego: wixsapka,
wreapox (SUM X1 473).

Na koniec nalezy wspomnie¢ o tym, ze niemal wszystkie wymienione wyzej dania
okrasza si¢ czy polewa omastg. Jedzenie wowczas smakuje, gdy jest masne ‘dobrze
okraszone, thuste’ (SJPD daw. dzi$ gw.; w kartotece SGP wystepuje na Sl oraz w Mp
pd. W ukr. macnuu ‘ts” (SUM 1V 640)): Zupa jest taka masna, Zy ni moge tego zjesc.
Straszni masne so te pirogi, wszystké az sphywa z nich (MG54). Obocznie do tego
przyktadu w mowie $redniego i mtodszego pokolenia respondentéw wystepuja wyrazy
zyr ‘ttuszcez’ oraz Zyrny ‘tlusty, dobrze okraszony’: Te kotlety so za zyrne, a ja ni moge
jesc tyle zyrnych rzeczy. Jidzyni za zZyrne nie ji zdrowe, mnie potym pyczinka [ ‘watro-

'S Wigcej o nazwach skwarkow w jezyku mieszkancow wielkopolskich wsi pisata Justyna Kobus
(2022).
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ba’] pieczy (AS96). Leksemy te sa powszechne w jezyku ukrainskim — swcup, srcupruii
(SUM II 531).

Wiele z zaprezentowanych w artykule nazw wyrobdw ze §winiobicia jest nieznanych

polszczyznie ogdlnej, ale istniejg w gwarach polskich:

* do ogbélnogwarowych naleza: kiszka, kaszanka, stonina, swiezyzna,

* najszerszy zasi¢g gwarowy ma waqtrobianka ‘rodzaj kietbasy/kiszki z watroby’:
S, kolb, suw, biatos, Wp, Pom. Pd, Lit (KSGP);

* rzadsze poswiadczenia to: masne ‘dobrze okraszone, ttuste’ (w kartotece SGP
wystepuje na Sl oraz w Mp pd); oraz drygle z Mp wsch, Maz wsch, za$ studzie-
nina z Mp;

* jako regionalizm matopolski wystepuje sznycel ‘kotlet mielony’;

» rzadkie pojedyncze wystepowania dotycza lekseméw kotletka z pow. siem
(KSGP) oraz zajgc ‘pieczen rzymska’ pow. kro$ (KSGP);

» w zupelnie innych znaczeniach poswiadczone s3 w gwarach nastgpujace leksemy:
szpera ‘noga zwierzeca’ z Kasz (KSGP); spyra ‘gruba stonina’ lubl, SCiesz II
313, szpyra ‘stonina’ kras, bit (KSGP);
kiszka ‘kwasne mleko’ na Slasku (KSGP);
krowianka ‘nawéz krowi’ Maz, Pom pd (KSGP);
za$ tuszonka Lit (KSGP), natomiast duszonka ‘duszone migso’ siem (SGP VI
(19) 506).

Zaprezentowane w artykule gwarowe nazwy wyrobow ze §winiobicia tworzg inte-
resujacy i bogaty zbior leksemow. Z materiatu wynika, ze wiekszo$¢ omowionych po-
traw jest wspotczesnie przygotowywana w takiej samej formie jak dawniej. Motywacje
dla wigkszos$ci z nich stanowi zwykle najwazniejszy sktadnik potrawy, podstawowy
surowiec uzyty do jej przygotowania (kiszka, kaszanka, krowianka, wgtrobianka); row-
niez wazna jest temperatura przechowywania i spozywania poszczegdlnych przysma-
kow (np. studzienina, studzonina, chotodziec), ich konsystencja — drzaca, niespoista
(np. drygle, dryhle'®) czy nazwa produktu, z ktorego zostata wykonana (np. galareta,
galaretka z migsa). Sa tez nazwy wskazujace na inne cechy, wlasciwosci produktow,
czy na proces przygotowywania potrawy (np. odbiwna, widbywna).

Znaczna czg$¢ stownictwa stanowi wspolny leksykon wszystkich pokolen, np. swie-
zyna // swiezyzna, kiszka, studzonina // cholodziec, kotleta, tuszonka, szkwarki.

Warto zaznaczy¢, ze formy studzienina oraz cholodziec sg najczgsciej uzywane
przez wszystkie pokolenia w stopniu poréwnywalnym; nazwa cholodziec wystepuje
w mowie badanych respondentéw w zupelie innym znaczeniu niz podaja stowniki
polskie. Leksem ten jest powszechnie znany w jezyku ukrainskim i jak wida¢ zadomo-
wit si¢ na trwate w polszczyznie potudniowokresowej. Ogolnopolska postaé galareta
z migsa uzywana jest przez Polakow, ktorzy na co dzien starajg si¢ postugiwac popraw-
ng polszczyzna.

Przedstawione stownictwo, ktorym postuguja sie badani polskojezyczni respon-
denci, wyraznie wskazuje na oddziatywanie jezyka ukrainskiego w omawianym

1 O obfitosci wariantow fonetycznych i morfologicznych leksemu dryhle pisata Rembiszewska
(2019).
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polu tematycznym. Wiele nazw stosowanych jest bez §wiadomos$ci zapozyczenia.
Mamy tu zatem powszechnie wystepujace w mowie wszystkich informatorow okre-
Slenia swiezyna ‘$wieze migso’, tuszonka ‘mi¢so duszone, zazwyczaj wekowane’,
odbiwna, widbywna ‘kotlet schabowy’, zyr ‘thuszcz’, zyrny ‘thusty’. Pod wptywem
ukrainskiej fonetyki powszechnie wystepuje forma safo ‘stonina, sadto’, dryhle oraz
szkwarki ‘skwarki’, ukrainska fleksja zaznacza si¢ w postaci — kotleta, kotletka —
rodzaju zenskiego.

Rzadsze formy drygle, dryhle ‘galareta z migsa’ oraz krowianka ‘kiszka’ odnotowa-
fam w mowie respondentow zamieszkatych w wigekszych skupiskach ukrainskich czy
wywodzacych si¢ z rodzin mieszanych. Staty kontakt z jezykiem ukrainskim moze po-
wodowac, ze zanika swiadomos$¢ obcej proweniencji wyrazu, ich pochodzenie zaciera
si¢ w swiadomosci pokolen mtodych.

W odwrocie sg juz nazwy sznycel, sznycla czgste w mowie starszych mieszkancow.
Sa one zepchniete do zasobu stownictwa biernego w $rednim pokoleniu. Wyrazy szny-
cel, sznycla zastgpowane sg nazwa kotleta, kotletka.

W omoéwionej grupie lekseméw uwage zwracaja liczne zapozyczenia (ukrainskie
irosyjskie), co wigze si¢ z pogranicznym charakterem omawianych terenow i jest efek-
tem wielowiekowych kontaktow jezykowych i1 pozajezykowych mieszkancow tego re-
gionu z jezykiem sasiadéw. Wsrod zapozyczen dominujg pozyczki formalno-seman-
tyczne, dobrze zaadaptowane do jezykowego systemu polszczyzny, odznaczajace si¢
znacznym stopniem przyswojenia zard6wno na poziomie fonologicznym, fleksyjnym,
jak 1 stowotworczym. Funkcjonuja one zwykle obok wyrazow rodzimych (i innych
zapozyczonych), wchodzac z nimi w relacje synonimii, np.: kiszka // kaszanka, kro-
wianka; studzonina // dryhle.

Mtodzi ludzie nie unikaja wyrazow zapozyczonych z jezyka ukrainskiego w kon-
taktach rodzinnych czy sgsiedzkich, gdyz weszly one na state do zasobu leksykalnego
mieszkancow tych wsi. Faktem jest to, ze w badanym jezyku dochodzi do coraz sil-
niejszej unifikacji jezyka polskiego z ukrainskim. Liczng grupe w czynnym zasobie
leksykalnym zbadanych informatoréw tworzg ukrainizmy nie zawsze u$wiadamiane
przez spotecznos¢ miejscowq jako obce.

Zgromadzone przyktady $wiadcza o tym, ze w warunkach dwujezycznosci system
leksykalny miodych uzytkownikow gwary polskiej jest najbardziej otwarty i poddaje
si¢ wptywom jezyka ukrainskiego, ktory — w wypadku tej grupy spotecznosci pol-
skiej — dominuje w wigkszos$ci sytuacji komunikacyjnych.

Stopniowe i czgsto nieuswiadamiane przejmowanie stownictwa z gwar ukrainskich,
ukrainskiego jezyka literackiego czy jezyka rosyjskiego sprawito, ze polszczyzna potu-
dniowokresowa coraz bardziej asymiluje si¢ z jezykiem ukrainskim. Mowa zbadanych
informatoréw znacznie odbiega od polszczyzny standardowe;j, a zarazem rézni si¢ od
ogo6lnego jezyka ukrainskiego.

Na zakonczenie podkresli¢ nalezy, ze cho¢ sam zwyczaj §winiobicia ulegl dale-
ko idgcym przeobrazeniom (wynikajacym m.in. ze zmiany modelu Zycia spoteczno-
$ci wiejskiej oraz nawykow zywieniowych), gwarowe nazwy produktow z nim zwig-
zanych sg ciagle zywe, obecne w mowie nie tylko najstarszego pokolenia, ale takze
w czynnym zasobie stownikowym mtodszych uzytkownikéw polszczyzny.
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Dialectal names of meat products prepared after pig slaughter used by inhabitants
of several Polish villages in Mosciska region

Abstract

The subject of the article is the dialectal names of products prepared after pig slaughter presented
against the background of the language spoken by Poles in the south-eastern borderlands. My analyses
revolve around the dynamics of change to food names. The aim of the article is to present a selected group
of lexemes attributed to one of the subfields of dialectal culinary vocabulary, to draw attention to the
meaning of names, their origin and motivation (partly also to the formal shape), as well as to discuss the
nomination mechanisms. The research is based on own field materials collected in this area.

Keywords: Polish local dialect in the Lviv region, generational diversity, vocabulary, the names of
meat dishes, culinary terms, semantic motivation, pig slaughter.
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